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ПРЕДИСЛОВИЕ

Основные направления развития животноводства в странах ЕАЭС предусматривают решение важнейшей социально-экономи-ческой задачи по сохранению здоровья населения, обеспечению его продуктами питания высокого качества отечественного производ-ства, достижению продовольственной независимости от импорта продукции сельского хозяйства, решение которых возможно лишь в рамках реализации инновационного развития аграрного сектора и, в том числе, животноводства.
Научное издание позволяет ориентироваться в терминах и определениях используемый в зоотехнии, то есть в животноводсте.


ОСНОВНАЯ ЧАСТЬ
А


Абердин – ангусская порода - английская порода крупного рогатого скота, мясного направления. Выведена в Шотландии. Масть черная
Аборигенный скот - местный скот (крупный рогатый скот, свиньи, овцы, лошади) какой либо области или страны 
Аборигенная порода - местная порода сельскохозяйственных животных какой-либо области или страны. В результате длительного разведения в определённой местности животные хорошо приспособлены к её климатическим и хозяйственным условиям и обладают рядом специфических особенностей. Многие аборигенные породы характеризуются уникальным генофондом.
Абсолютный прирост - зоотехнический и селекционный показатель, характеризующий скорость роста молодняка. Абсолютный прирост – разница в показателях живой массы или промеров молодняка в начале и конце определенного периода. 
Абсолютная племенная ценность – сравнение показателей продуктивности животного (его потомства) со стандартом породы или средним по популяции, сверстниками или матерями, выраженное в абсолютных показателях.
Абсолютная скорость роста – увеличение живой массы или промеров животного за определенный отрезок времени (сутки, декаду, месяц, год). Абсолютный прирост1 - зоотехнический и селекционный показатель, характеризующий скорость роста молодняка; определяется по разнице конечной и начальной живой массы учитываемого периода и измеряется в килограммах или граммах.
Авизимы - мультиэнзимные препараты, основная функция которых состоит в расщеплении соответствующих некрахмалистых полисахаридов (НПС) и создании оптимальных условий для переваривания корма в тонком кишечнике. 
Авитаминоз - заболевание, развивающееся вследствие длительного качественно неполноценного питания, в котором отсутствуют соответствующий витамин. 
Адаптация - эволюционный процесс, посредством которого организмы приспосабливаются к окружающей среде. Адаптация - приспособленные сдвиги, развивающиеся на протяжении нескольких поколений. Перерождение - первый этап изменений пород в результате действия неблагоприятных факторов. Продуктивность животных при этом снижается, а по своим признакам они приближаются к аборигенным породам. Вырождение - характеризуется резким ослаблением конституции животного, понижением продуктивности, плодовитости, появление уродств и т д.
Адаптационная способность - способность животных приспосабливаться к изменившимся условиям среды обитания 
Адаптативная селекция - выведение пород и типов сельскохозяйственных животных, сортов растений, обладающих высоким адаптивным потенциалом к конкретным условиям среды. Повышение адаптивного потенциала было основой «народной» селекции, при которой не ставилась задача получения высокой продуктивности, а ценилась устойчивость к неблагоприятным условиям среды и болезням.
Айран – кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и спиртового) брожения с использованием заквасочных микроорганизмов - термофильных молочнокислых стрептококков, болгарской молочнокислой палочки и дрожжей с последующим добавлением воды, соли или без их добавления.
Айрширская порода - крупный рогатый скот молочного направления. выведена на юга – западе Шотландии 
Акклиматизация - способность животных приспосабливаться к климатическим изменениям при сохранении продуктивных и воспроизводительных качеств. Акклиматизационная способность животных к новым условиям характеризуется показателями обмена веществ, генетической структурой популяции, уровнем продуктивности, воспроизводительной способностью, состоянием здоровья животных. Учитывают при завозе животных в новые агроэкологические условия, характеризующиеся контрастными условиями кормления и содержания. Акклиматизация1 - приспособление организма к меняющимся факторам внешней среды. Попадая в новые климатические условия, животные претерпевают глубокие физиологические изменения. Процесс этот очень сложный и длительный, охватывает несколько поколений животных. Животных, которые не могут акклиматизироваться, выбраковывают. Есть породы, у которых процесс акклиматизации идет очень медленно, у животных снижается продуктивность. Но через несколько поколений порода может приспособиться к новым условиям внешней среды. Есть породы, которые вообще не могут приспособиться к новым условиям и начинают вырождаться. Акклиматизация2 - способность животных приспосабливаться к изменяющимся климатическим условиям, сохраняя при этом хозяйственно полезные качества. 
Азотсодержащие вещества - собственно белки и азотсодержащие вещества небелкового характера; известны под названием «сырой протеин». 
Алкалоиды - азотсодержащие органические основания природного (преимущественно растительного) происхождения. Многие алкалоиды - сильные яды. 
Альбумин – продукт переработки молока, произведенный из молочной сыворотки и представляющий собой концентрат сывороточных белков молока. 
Альбумины (от латинского albumen) - простые глобулярные белки животных и растительных тканей. 
Амарант (Amaranthus) - щирица, род преимущественно однолетних трав семейства амарантовых; зерновая культура. 
Амиды - азотсодержащие соединения небелкового характера, входящие, как и белки, в состав сырого протеина. 
Амилоза - полисахарид, линейные молекулы которого построены из остатков α-Д-глюкозы. 
Амилопектин - полисахарид, многократно разветвленные молекулы которого построены из остатков а-Д-глюкозы; компонент крахмала. 
Амилосубтилин - ферментный препарат, стандартизируется по амилазной активности.
Аминокислотное питание - восполнение содержания аминокислот, истраченных организмом на поддержание физиологических функций, и обеспечение потребностей животных в этих веществах для образования новых тканей и продукции за счет аминокислот корма. 
Аминокислоты - органические (карбоновые) кислоты, содержащие, как правило, одну или две аминогруппы. 
Амины - небелковые азотистые соединения, входящие в состав сырого протеина растительных и животных тканей в небольших количествах. 
Аммонийные соли - соли, содержащие одновалентный ион аммония NH4+, применяемые как азотное удобрение (сульфат аммония – (NH4)2SO4, хлорид аммония – NH4OH, нитрат аммония – NH4NO3), и в ветеринарии (хлорид аммония – NH4OH, гидрокарбонат и карбо-нат аммония – NH4НCO3 и (NH4)2CO3, также применяются для обра-ботки кормов для повышения в них азота. 
Анализ кормов - определение содержания питательных и биологически активных веществ в кормах, оценка доброкачественности кормов. 
Анатомическая разделка туш (от греческого anatome) - метод исследования, дающий представление как о состоянии организма животного, так и об эффективности изучаемых факторов. 
Анемия - малокровие, группа заболеваний, характеризующихся снижением содержания в эритроцитах гемоглобина; возникает после обильных кровотечений или в результате действия токсических веществ на кровь и кроветворные органы, а также при неполноценном кормлении. 
Англерская (ангельнская) порода – порода крупного рогатого скота молочного направления. Выведенана полуострове Ангельн (Германия) Антрекот - Кусок мяса овально-продолговатой формы, толщиной 1,5 – 2 см со слоем жира до 1 см, приготовленный из мякоти спинной и поясничной частей. 
Антибиотики - специфические продукты растительных и животных организмов, способные в малых концентрациях тормозить развитие микроорганизмов или губительно действовать на них.
Антивитамины - химические вещества, препятствующие использованию витаминов живой клеткой. 
Антиоксиданты - антиокислители, ингибиторы окисления, природные или синтетические вещества, замедляющие и предотвращающие окисление органических соединений. 
Антипитательные вещества кормов - факторы, снижающие их кормовую ценность. 
Апробация пород (типов) животных - определение соответствия целостной группы животных одного вида требованиям, предъявляемым к породе (типу). Проводит комиссия экспертов на основе изучения методов создания апробируемой группы, продуктивности и зоотехнических характеристик особей.
Апофермент - апоэнзим, белковый компонент сложных (двух и многокомпонентных) ферментов. 
Апробация кормовых средств - производственные испытания эффективности новых кормовых средств и коммерческих продуктов. 
Ареал - часть земной поверхности, в которой распространён и проходит полный цикл своего развития популяция, род, вид. Для пород и типов сельскохозяйственных животных ареал может быть выражен в административных границах.
Аргали – дикий предок курдючных овец 
Аркар – дикий предок длиннотощехвостых и жирнохвостых овец. 
Арахисовые жмых и шрот - побочные продукты, получаемые после извлечения масла из семян арахиса. 
Аргинин - α-амино-σ-гуанидинвалерьяновая кислота, незаменимая аминокислота; входит в состав белков; распадается на аминокислоту орнитин и мочевину. 
Артемия (Artemia salina) - ракообразное отряда жаброногов. 
Аскорбинат натрия - однородный сыпучий порошок белого цвета с желтоватым оттенком; полноценный источник витамина С. 
Аскорбиновая кислота - витамин С, производное L-гулоновой кислоты; противоцинговый витамин. 
Ацетат калия - кормовая добавка, белый мелкокристаллический порошок со слабым запахом уксуса. 
Ацидофилин – кисломолочный продукт, произведенный с использованием в равных соотношениях заквасочных микроорганизмов - ацидофильной молочнокислой палочки, лактококков и приготовленной на кефирных грибках закваски.
Аутбридинг (английское: аут – вне, бридинг – разведение) – скрещивание особей одного вида, не состоящих в непосредственном родстве (отсутствие общих предков в 5–6 поколениях). Противоположность аутбридинга – инбридинг (см. инбридинг). При аутбридинге рецессивные мутации, находящиеся в гомозиготном состоянии, переходят в гетерозиготное состояние и не оказывают негативного влияния на жизнеспособность организма. Аутбридинг – основной метод подбора сельскохозяйственных животных как при чистопородном разведении, так и при скрещивании.
Аутбридинг (англ. аut – вне, breeding – разведение), скрещивание или система скрещиваний неродственных форм одного вида. «Неродственность» подразумевает отсутствие общих предков в ближайших 4-6 поколениях. Аутбридинг используют для повышения или сохранения определенной степени гетерозиготности особей (гетерозиготы часто превосходят по многим биологическим параметрам гомозиготные формы). (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.44.).

Б


Бактриан двугорбый верблюд (Camelus bactrianus) млекопитающие рода верблюдов. Длина тела 250-360 см, высота в холке 180-210 см. Дикий бактриан (хабтаган или хавтгай) открыт Н.М.Пржевальским (1877) встречается лишь в пустынях Заалтайского Гоби (Монголия) и возможно, Синьцзяна (Сев.-Зап.Китай). В Казахстане дожил до 18 в. Держится небольшими табунами. Редкое животное. Численность 400-600 особей в красной книге МСОП. Домашних бактрианов разводят в Центральной Азии. Дикий бактриан отличается от домашнего более легким сложением, меньшими горбами и более длинными конечностями. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.48.).
Балл - условная единица для количественной и качественной оценки животных.
Балльная оценка - оценка животного и его признаков, выраженная в баллах. Для каждого признака установлен максимально возможный балл. Оценка животного производится по сумме баллов, которая не превышает 100 баллов. В соответствии с суммой полученных баллов животные распределяются на классы: элита-рекорд, элита, первый и второй. Балльную оценку можно рассматривать как одну из форм селекционного индекса.
Балльная оценка1 - оценка животного, его признаков и отдельных частей тела (например вымени, конечностей). 
Баланс азота - соотношение между количеством поступившего азота с кормом и выделенного: с калом, мочой, азот отложений в мясе и выделений в продукции. 
Балансовые (физиологические) опыты - опыты, проводящиеся для определения отдельных питательных веществ в организме и их переваримость. 
Банк спермы - хранилище глубокозамороженной спермы.
Бараний горох, нут, (Cicer) - род травянистых растений семейства бобовых; зерновая бобовая культура, имеет применение в кормлении животных. 
Барда - побочный продукт спиртового производства, получают при переработке на спирт богатых крахмалом или сахаром продуктов (зерна злаков, картофеля, патоки). 
Бантенг – индийский лобастый бык 
Бацитрацин - кормовой антибиотик (бациллихин 10, бациллихин 20 и бациллихин 30). 
Безазотистые экстрактивные вещества (БЭВ) - большая группа безазотистых органических веществ (за исключением жира и клетчатки); продукты углеводного обмена в растительном и животном организмах. 
Белковомолочность - содержание белка в молоке сельскохозяйственных животных один из важных показателей качества молока.
Белковость молока – содержание белка в молоке, выраженное в процентах.
Белки, протеины - высокомолекулярные органические вещества, построенные из остатков аминокислот и азотосодержащих соединений. Белки, протеины (от греческого protos) - высокомолекулярные органические вещества, построенные из остатков аминокислот; строительный ма-териал живого организма. 
Белково-витаминно-минеральная добавка (БВМД) -  однородная смесь высокобелковых кормов, витаминов, минеральных веществ и стимуляторов роста. 
Белковое и протеиновое отношение - количество питательных веществ в корме или рационе, показывающее, какое количество перевариваемых БЭВ, клетчатки и жира приходится на 1 часть перевариваемого белка или протеина.
Белковый обмен - совокупность процессов поступления белковых веществ с кормом, их преобразование в белки тела и участие в обменном процессе организма, т.е. выделением из организма
Беременность - физиологическое состояние самки в период плодоношения
Беременность, процесс внутриутробного вынашивания плода у живородящих животных и человека. У большинства млекопитающих оплодотворенные яйцеклетки (зиготы) продвигаются по яйцеводу в матку и внедряются в ее стенку (имплантируются). В месте внедрения формируется плацента, через которую плод обеспечивается всеми необходимыми для развития веществами. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.57.).
Бескостное мясо - мясо в виде кусков различного размера и массы произвольной формы, состоящих из мышечной, соединительной и (или) жировой ткани. 
Бесплодие - нарушение или отсутствие плодовитости самок или производителей
Беспривязное содержание скота – способ содержания, при котором животные группами размещаются в помещении или вне его, могут свободно передвигаться и выходить на выгульные площадки.
Билирубин - пигмент жёлчи, продукт распада гемоглобина; содержится в плазме крови. 
Биологическая активность витаминов - выражение активности в международных или интернациональных единицах (ME, ИЕ), в весовых единицах (мкг, мг, г). 
Биологическая доступность веществ - эффективность усвоения и использования в организме веществ, поступающих с кормом. 
Биологический продукт (далее - биопродукт) - продукт переработки молока, произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов и обогащенный путем добавления в процессе сквашивания и (или) после него живых пробиотических микроорганизмов (пробиотиков) в монокультурах или ассоциациях и (или) пребиотиков. Термическая обработка готового продукта не допускается.
Биологическая проверка кормов - метод исследования доброкачественности кормов. 
Биологически активные вещества - вещества, действие которых направлено на повышение эффективности использования кормов и продуктивности животных (витамины, микроэлементы, антиоксиданты, ферментные препараты, антибиотики, различные стимуляторы продуктивности и так далее). 
Биогенные стимуляторы - лекарственные вещества, улучшающие процессы обмена веществ в организме 
Биология - совокупность наук и знаний о закономерностях и формах развития живой природы
Близкородственное скрещивание (инбридинг) - скрещивание особей, состоящих между собой в близком родстве. Близкородственное скрещивание широко применяется в животноводстве для закрепления свойств одного из родителей. Близкородственное скрещивание в ряде случаев ведёт к снижению жизнеспособности и плодовитости потомства.
Бобы (Faba) - род однолетних травянистых растений семейства бобовых, кормовая и овощная культура. 
Бонитировка - комплексная оценка животных по совокупности признаков генетических (племенных и продуктивных) и оценка их по классам (элита-рекорд, элита, I и II класс). Бонитировка – определение племенной ценности животных путем оценки их по комплексу признаков и назначение для дальнейшего использования. 
Бонитировка – определение уровня племенной ценности животных путем оценки их по комплексу признаков (породность, продуктивные качества, экстерьерно-конституциональные особенности) с присвоением соответствующего класса.
Бонитировка – оценка животных по комплексу признаков (породность, продуктивные качества, экстерьерно-конституциональные особенности) с присвоением соответствующего класса или индекса.
[bookmark: z72]Бонитер (классификатор) - физическое лицо, уведомившее уполномоченный орган о начале деятельности по оказанию услуг по бонитировке животных.
Бонитировка сельскохозяйственных животных - комплексная оценка животных по совокупности признаков, распределение их по классам в соответствии с полученной оценкой и разработка на её основе плана селекционно-племенной работы. По результатам бонитировки определяется дальнейшее назначение животного: отбор в воспроизводительную (племядро) или товарную группу, выранжировка или выбраковка.
Ботулизм - Кормовое отравление, возникающее при поедании испорченных кормов, содержащих токсин Bac. Botulinus. Чаще наблюдается у лошадей, реже у рогатого скота и свиней
Брикеты кормовые - корма, спрессованные в виде плиток. 
Брюква (Brassica napus rapifera) - травянистое 2-летнее растение рода капуста семейства капустовых; кормовая культура. 
Бутилоксианизол, БОА - антиоксидант. 
Бутилокстолуол, ионол, БОТ - антиоксидант. 
Браковка животных - мероприятие по удалению из стада худших или старых животных, для улучшения качества стада 
Брюква – корнеплод, кормовая культура
Бруцеллез - хроническое инфекционное заболевание сельскохозяйственных животных, вызываемое особой группой бактерий – бруцеллами
Бульон пищевой – пищевой продукт в жидком, концентрированном, порошкообразном, гранулированном или таблетированном виде, изготовленный путем варки мяса, субпродуктов, кости, костного остатка с добавлением жира и вкусоароматических добавок или без них.
Бутирометр – жиромер Стеклянный сосуд особой формы, с делениями для определения процентного содержания жира в молоке
Бык, бугай - самец – производитель.
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Вагю — общее название нескольких пород коров, мясо которых высоко ценится и стоит очень дорого.
Многие рестораны, чтобы придать себе респектабельности и эксклюзивности, а также заработать побольше, включают в меню блюда из мяса вагю или кобе. Стоит ли говорить, что то, что вам подадут, может оказаться вовсе не кобе. Лучше брать рибай из ангуса — не прогадаете.
Валин, α-аминоизовалериановая кислота - незаменимая аминокислота; отсутствие в пище приводит к отрицательному азотистому балансу. 
Валовая энергия корма (ВЭК) – количество энергии, которое освобождается при полном окислении (сгорании) органического вещества корма. 
Варенец – кисломолочный продукт, произведенный путем сквашивания молока и (или) молочных продуктов, предварительно стерилизованных или подвергнутых иной термической обработке при температуре 97 °  С ± 2 °С с использованием заквасочных микроорганизмов (термофильных молочнокислых стрептококков) до достижения характерных органолептических свойств. 
Вакцина - специфические биопрепараты, создающие у привитых ими животных активный иммунитет против определенных микробов.
Варка – эта универсальный способ тепловой обработки мяса и мясопродуктов. Выделяют два вида варки: бланшировка (кратковременная варка) и собственно варка. Варку говядины осуществляют горячей водой, паро-воздушной смесью или влажным воздухом. При температуре 58-65°С происходит переход коллагена в растворимый глютин, который усваивается человеком. При нагревании до 60° С денатурируют свыше 90% белков мяса. При 60-70°С разрушаются пигменты, придающие мясу его цвет. Варку заканчивают при достижении температуры в толще продукта 70-72°С. 
При варке погибает основная масса микроорганизмов. Ферменты инактивируются, и поэтому мясопродукты дольше сохраняются.
При варке в жидкой среде говядину погружают в воду,   нагретую до 95° С.  Через 30 мин температуру снижают до 80-82°С и поддерживают ее до окончания варки. Продолжительность варки при этой температуре составляет для окороков и рулетов 50-55 мин на каждый килограмм продукта. В одной воде ведут несколько варок, что улучшает вкусовые качества и снижает потери. Потери при варке составляют 25-30%. Варку мяса и мясопродуктов острым паром проводят в термокамерах при температуре 82-95°С до кулинарной готовности продукта, т.е. +700 С внутри продукта.
Варка батонов. Батоны варят паром в пароварочных камерах или в воде при температуре 75-85°С (батоны в белкозиновой оболочке при 73-76°С) до достижения температуры в центре батона 70 ± 1°С. Продолжительность варки зависит от вида и диаметра оболочки. Для колбас в черевах она составляет 40-60 мин; в синюгах, кругах, проходниках и пузырях 90-180 мин; для колбас в целлофановых оболочках диаметром 80-90 и 100-120 мм соответственно 65-75 и 110-150 мин; в белкозиновых оболочках диаметром 75, 85 и 100 мм -80-85, 100-110 и 125-150 мин соответственно.
Готовые изделия охлаждают и проверяют по органолептическим и физико-химическим показателям. Батоны с загрязненной и поврежденной оболочкой отбраковывают.
Вводное скрещивание, прилитие крови - метод разведения сельскохозяйственных животных. 
Величина pН мяса. Концентрация водородных ионов в мясе зависит от содержания гликогена в мышцах в момент убоя. С рН мяса тесно связаны цвет, влагоудерживающая способность, нежность, сочность, потери при тепловой обработке, сохранность, бактериальная обсемененность и другие качественные показатели мяса. В парном мясе величина pH составляет 6,8 – 7,2, в зрелом мясе 5,5 – 6,2. С повышением рН мясо разлагается быстрее, при этом изменяется вкус, быстро появляется плохой запах.
Верблюд (Camelus) — род животных, тип хордовых (Сhordata)
подтип позвоночные (Сraniata), класс млекопитающие (Mammalia), отряд парнопалых [парнокопытных] (Аrtiodactyla), подотряд жвачные (Ruminantia), надсемейство мозоленогие (Туlopoda), семейство верблюжьих [верблюдовых] (Сamelidae), род верблюды (Саmelus), вид горбатые [горбовые] верблюды. Подразделяются на два вида: одногорбых верблюдов дромедаров (С.dromedarius)  и двугорбых верблюдов бактрианов (C.bactrianus).
Верблюды (Camelus), род парнокопытных животных семейства верблюдовых. Крупные животные (масса до 800 кг), на спине 1 или 2 жировых горба. 5 видов, в том числе 2 современных: дромедар и бактриан. Распространены в пустынях и полупустынях Старого Света. В диком состоянии сохранился лишь бактриан. Верблюды Киоблоха (C.Knoblochi), жившего в плейстоцене, доходил на Запад до Поволжья. Половая зрелость в 2-4 года. Гон зимой. Беременность 12,5-14,5 мес. Раз в 2 года рождают одного детеныша. Одомашнены более 5000 лет назад. Выносливые мощные вьючные, упряжные и верховые животные. От верблюдов получают также молоко, мясо, шерсть. (Биология. БЭС. М: БРЭ, 1999. – С.91).
Верблюдовые (Camelidae). Семейство мозоленогих. Верблюдо-вые возникли в Северной Америке, где известны с позднего эоцена до голоцена. В раннем плиоцене мигрировали в Восточное полушарие, в раннем плейстоцене – в Южную Америку. Конечности двупалые, боковые пальцы (кроме ископаемых форм) полностью редуцированы, третьи и четвертые пястные и плюсневые кости слиты в одну с расходящимися нижними концами; пальцеходящие животные. Верхняя губа раздвоена. Желудок сложный (жвачный). Эритроциты овальные (единственный случай среди млекопитающих). 2 современных рода: верблюды и ламы. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.91).
Верблюдоводство – отрасль животноводства по разведению и рациональному использованию верблюдов.
Ветеринария (область ветеринарии) – область специальных
научных знаний и практической деятельности, направленная на изучение болезней и пищевых отравлений (поражений) животных, их профилактику, диагностику, лечение и ликвидацию, обеспечение соответствия объектов государственного ветеринарного надзора требованиям законодательства Республики Казахстан в области ветеринарии, а также защиту населения от болезней, общих для животных и человека.
Ветеринарно-санитарная безопасность – состояние объектов государственного ветеринарного надзора, не представляющее опасности для здоровья животных и человека при обычных (установленных) условиях их использования.
Ветеринарно-санитарная экспертиза – проверка соответствия животных, продуктов и сырья, животного происхождения, ветеринарным нормативам комплекса органолептических, биохимических, микробиологических, паразитологических, токсикологических и радиологических исследований в порядке, установленном уполномоченным государственным органом в области ветеринарий.
Ветеринарные мероприятия – комплекс противоэпизоотоло-гических, ветеринарно-санитарных процедур, направленных на предотвращение возникновения, распространения или ликвидацию болезней животных, включая их профилактику, лечение или диагностику; обезвреживание (обеззараживание), изъятие и уничтожение животных; обеспечение безопасности продуктов и сырья животного происхождения, включая процедуры идентификации, в целях зашиты здоровья животных человека от заразных болезней, в том числе общих для животных и человека.
Ветеринарно-санитарный контроль. Контроль за качеством кормов осуществляется путём органолептической оценки и лабораторного анализа их на питательную полноценность, а также микологическими, бактериологическими и химико-токсикологическими исследованиями.
Веточный корм – зеленые ветки и вершины (диаметр до 1,5 см, длина 30-50 см) лиственных деревьев - березы, осины, липы, тополя, клена, ясеня, ольхи, вяза. 
Вискозно-армированные оболочки - целлофановые оболочки на основе длинноволокнистой бумаги. Отличительная особенность армированной оболочки - ее высокопрочные свойства, низкая эластичность (растяжимость) в сухом и влажном состояниях, непроницаемость к действию жиров и нерастворимым в воде веществам. 
Взаимозаменяемость компонентов комбикормов - рациональное использование различного сырья при производстве комбикормов и белково-витаминных добавок комбикормовыми заводами, заменяющими один вид сырья, указанный в рецепте, другим в соответствии с их питательностью. 
Вид (Species), основная структурная единица в системе живых организмов, качественный этап их эволюции. Основная таксономическая категория в биологической систематике. Обычно под видом понимается совокупность популяции особей, способных к скрещиванию с образованием плодовитого потомства, населяющих определенный ареал, обладающих рядом общих морфологических признаков  и  типов  взаимоотношений с абиотической и биотической средой  и отделенных от других таких же групп особей практически полным отсутствием гибридных форм. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.94-95).
Видообразование, процесс возникновения новых видов посредством разветвления предковой филетической линии на несколько новых, постепенное превращение (во времени) одного вида в другой (так называемое филетическое видообразование, происходящее без увеличения числа видов), а также образование новых видов путем гибридизации.
Видеин - комплекс витамина Д3 с казеином. 
Вигозин - биологически активное вещество; регулирует энергетический обмен у животных, стимулирует общую резистентность и применя-ется в качестве антистрессового препарата. 
Вика (Vicia) - род однолетних травянистых растений семейства бобовых. 
Викасол - синтетический препарат витамина К, натриевая соль бисульфитного производного 2-метил-1,4-нафтохинона (менадиона-Кз). 
Витамины (от латинского vita) - низкомолекулярные органические соединения различной химической природы, выполняющие важные биохимические и физиологические функции в живых организмах необходимые для нормальной жизнедеятельности организма животных; основоположник учения о витаминах – русский врач Н.И. Лунин; термин «витамины» предложен в 1912 году польским ученым К.Функом. 
Витамины1 - представляют собой низкомолекулярные органические соединения, которые, как правило, не синтезируются в организме человека или синтезируются в недостаточных количествах. В связи с этим большинство витаминов должно поступать с пищей. Особенно много в говядине жирорастворимых витаминов (А, Д, Е, А, К и др.). Наибольшее количество витаминов находится в говяжьей печени. Например, содержание аскорбиновой кислоты в говяжьей печени такое же, как в наиболее распространенных ее источниках: капусте, картофеле, зеленом горошке, луке - перо. 
Витаминные кормовые добавки (формы) - витаминные препараты промышленного производства, применяемые для обогащения и сбалансирования рационов. 
Витаминные препараты - лекарственные средства, содержащие различные витамины и их сочетания (поливитамины) в определенных соотношениях. 
Внутренняя секреция - выделение в кровь или лимфу системой желез специфических веществ, называемых гормонами
Внутрипородный тип - внутрипородная группа животных, которая имеет характерные признаки продуктивности, телосложения и др.
Вода - прозрачная бесцветная жидкость, представляющая собой химическое соединение водорода и кислорода, является основным растворителем и участником важных физиологических процессов; обладая высокой удельной теплоемкостью, принимает участие в регуляции температуры тела животного; чем больше в корме воды, тем ниже его питательность. 
Вода1. Мясные продукты, за исключением жиров, гидрофильны и в качестве основного растворителя содержат воду, от которой зависят структурно-механические свойства готовых продуктов. Это относится к мясу, крови, плазме крови, мясным продуктам, которые содержат 50 - 75% воды. Продукты, содержащие небольшое количество воды, легко сохраняются при обычных условиях. Так, сушеное мясо, копченые колбасы, сухая кровь и другие  хранят в нормальных условиях в течение продолжительного времени.
Водосвязывающая способность (ВСС) мяса определяет его свойства на различных стадиях технологической обработки и влияет на водоудерживающую способность готовых продуктов, а также на их качество и выход. В технологической практике влагу по форме ее связи с мясом делят на прочносвязанную, слабосвязанную полезную и слабосвязанную избыточную. Слабосвязанная полезная влага размягчает продукт, создавая благоприятную консистенцию, и способствует усвоению пищи. Слабосвязанная избыточная влага может отделяться в процессе технологической обработки в виде бульона при варке колбас или при размораживании.
Возможности (capability) – способности организации, системы или процесса производить продукцию, которая будет отвечать требованиям к этой продукции.
Возраст сельскохозяйственных животных - этапы развития животных, характеризующиеся специфическими для них закономерностями формирования организма.
Вол - кастрированный самец крупного рогатого скота в возрасте старше двух лет. Используется как рабочее или мясное животное.
Воловня - помещение для содержания рабочих волов и откорма их на мясо
Воспаление - защитная реакция организма на воздействие болезнетворных факторов: механических (ушиб), химических, температурных (ожег, отморожение), биологических (внедрение бактерий)
Воспроизводство - это процесс поддержания или увеличения численности скота при одновременном улучшении его качества. Показателем, характеризующим интенсивность воспроизводства, является количество телят, получаемых за календарный год от каждых 100 маток стада. Нормальным считается получение от каждой коровы 1 теленка в год.
Воспроизводство стада - сложный производственный процесс, включающий комплекс организационно-хозяйственных, биологических, зооветеринарных и технологических мероприятий, направленных на получение здорового приплода, его сохранение, выращивание и создание животных, обладающих высокой продуктивностью и жизнеспособностью.
Воспроизводство стада1 - процесс восстановления и увеличения поголовья животных в стаде путем их размножения и выращивания молодняка
Воспроизводительное или заводское скрещивание - скрещивание при котором наследственные задатки двух (простое) и более исходных пород (сложное) комбинируются во вновь созданной породе.
Восстановленное молоко – молочный продукт, расфасованный в потребительскую тару, или сырье для производства продуктов переработки молока, кроме питьевого молока, произведенные из концентрированных, или сгущенных, или сухих молочных продуктов и воды. 
Вскрытие грудины. На этой операции могут на выбор применяться два типа инструментов: возвратнопоступательная (шаговая) пила или дисковая пила с механическим ограничителем глубины реза  для более мелких животных (баран, овца) м используется пневматический резак ножничного типа, который легко перекусывает грудину таких животных.
Дисковая пила является более универсальным инструментом, поскольку многие модели, хотя и предназначены для различных рассечек на операциях обвалки, одновременно могут быть эффективно использованы для рассечения грудины. Они могут иметь модификации со всеми тремя видами привода — электрическим, пневматическим, гидравлическим.
Возвратно-поступательная шаговая пила является более специализированным инструментом, поскольку в мировой практике используется только для вскрытия грудины. Чтобы при распиле инструмент не повреждал внутренние органы, на конце полотна предусмотрен специальный шаровой выступ, который при возвратно-поступательном движении полотна аккуратно отталкивает от себя внутренние органы, не повреждая их. Вместе с тем, производители ручного инструмента предлагают и модификации с удлиненной направляющей рамой режущего полотна. Само полотно также имеет большую длину, что позволяет использовать подобные модификации пил для распиловки на полутуши.
Предлагаются модификации шаговых пил либо с гидравлическим приводом, либо с электрическим. Использование механизированного инструмента при вскрытии грудины, с одной стороны, ускоряет процесс — он занимает секунды, с другой - повышает безопасность труда.
Вторичное молочное сырье – побочный продукт переработки молока, молочный продукт, молочный составной продукт, молокосодержащий продукт с частично утраченными идентификационными признаками или потребительскими свойствами (в том числе продукты, отозванные в пределах их сроков годности, соответствующие предъявляемым к продовольственному сырью требованиям безопасности), предназначенные для использования после переработки.
Выбраковка - вывод из стада больных, или с низкой продуктивностью и плодовитостью животных.
Выгульный двор -  огороженная площадка для прогулок животных на свежем воздухе. Располагается вблизи животноводческих построек или примыкает к ним.
Выгульное содержание животных - способ содержания, при котором животным находящимся в помещениях, периодически предоставляют выгул на площадках при ферме или обеспечивают свободный выход на площадки.
Вымачивание. После окончания посола производится вымачивание продукта в воде. Оно необходимо для распределения соли по всему объему продукта. Длительность вымачивания зависит от продолжительности посола: 3 мин на каждые сутки при мокром и смешанном посоле или 6 мин – при сухом. Увеличение массы при вымачивании - 1-2%. Продукт вымачивается в проточной воде и в конце процесса мясопродукт подсушивают.
Вымя - молочная железа самок сельскохозяйственных или других млекопитающих животных, продуцирующих молоко
Вырезка - внутренние поясничные мышцы; выпускаются в виде одного куска
Выранжировка – удаление из стада особей с неудовлетворительными качествами, часть из них может быть использована в хозяйствах с меньшим уровнем продуктивности животных. 
Вырождение – резкое ослабление конституции животного, понижение продуктивности, плодовитости, появление уродств, репродуктивных аномалий. 
Высота в холке – расстояние от земли до высшей точки холки.
Высота в пояснице – измеряют в месте третьего-четвертого поясничного позвонка на линии, касательной к передним выступам маклоков.
Высота в крестце – измеряют в наивысшей точке крестца.
Высота в седалищных буграх – промер берется в крайнем заднем выступе седалищного бугра.
Выставочная кондиция. Характеризуется более высокой степенью упитанности животных, чем при заводской кондиции. Для выставочной кондиции необходимы безукоризненная чистота, парадная внешность, а иногда чрезмерная осаливаемость и пышность развития мускулатуры. Это достигается в результате обильного кормления, правильного содержания и хорошего ухода (чистка, купка, обрезка копыт, хвоста и др.). Выделяют выставочных животных в особые группы и доводят их до такого состояния, при которых они производят на зрителя самое благоприятное впечатление.
Вытекшая кровь, по канонам Ислама не допускается употребление в пищу крови, которая сливалась из раны животного, при этом кровь, оставшаяся после надлежащего ее слива в сосудах (теле) животного, считается допустимой для употребления.
Выход убойный – это отношение убойной массы к живой массе животного перед убоем, выраженное в процентах. 





Г


Гаур – дикий бык джунглей 
Гаял – происходит от гаура, обитает во Вьетнаме. 
Гемоглобин - красное железосодержащее вещество крови, содержащиеся в эритроцитах. Осуществляет перенос кислорода из органов дыхания к тканям организма
Гемицеллюлозы - группа полисахаридов высших растений, входящих вместе с целлюлозой (клетчаткой) в состав клеточной стенки; остовые углеводы. Гемицеллюлозы откладываются на внутренней стороне клеточных стенок. 
Генеалогия - родословная, определяющая связи животного с его предками. Применяется для оценки племенных качеств животных, методов подбора родительских пар, анализа методов разведения, степени инбридинга. Имеет большое значение при чистопородном разведении, работе с линиями и семействами, при скрещивании.
Генерация (поколение) - группа особей, одинаково отдалённых от общих по происхождению предков. Условно обозначается буквой F и цифрой, указывающей номер поколения по отношению к исходному предку: F1 –  первое, F2 – второе и т. д.
Генетика - наука о наследственности живых организмов и закономерностях ее изменения. Изучает связь живых организмов с внешней средой, наследование в потомстве изменений, факторы и методы воздействия на организмы для получения желаемых наследственных изменений.
Генетический базис – точка отсчета, используемая для выражения предсказанной передающей способности животного по селекционируемому признаку. 
Генотип - совокупность всех генов, локализованных в хромосомах организма. Он определяет племенную и селекционную ценностью животного, а также норму реакции на все возможные условия среды. Генотип можно рассматривать как систему взаимодействия всех генов. Взаимодействие генотипа с внешней средой обусловливает фенотипическое проявление признаков.
Генотип1 – комплекс наследственной информации, определяющей развитие организма.
Генотип2 (от ген и греч. typos – отпечаток), генетическая (наследственная) конституция организма, совокупность всех наследственных зачатков данной клетки или организма, включая аллели генов, характер физического сцепления в хромосомах и наличие хромосомных перестроек. Генотип контролирует развитие, строение и жизнедеятельность организма, то есть совокупность всех признаков организма - его фенотип. Особи с разным генотипом могут иметь одинаковый фенотип, поэтому для определения генотипа организма необходимо проводить его генетический анализ, например анализирующее скрещивание. Особи с одинаковым генотипом могут отличаться друг от друга по фенотипу. Поэтому в генетике используют понятие о норме реакции – возможном размахе фенотипческой изменчивости без изменения генотипа под влиянием внешних условий (генотип определяет пределы нормы реакции). (Инге-Вечтонов С.Г. Система генотипа //Физиологическая генетика, Л., 1976, С.57-114).
Генофонд - совокупность генов одной популяции, характеризующихся определённой частотой. Изучение особенностей наследственно обусловленных признаков популяции животных и определение частот различных генов имеют большое значение в селекции, особенно при разработке мероприятий по сохранению и улучшению генофонда локальных пород. Внутри породы структурные единицы – линии,  отродья и семьи – также различаются генофондом.
Гетерозис - ускорение роста, увеличение размеров, повышение жизнестойкости и плодовитости гибридов первого поколения по сравнению с родительскими формами растений или животных. Обычно во втором и последующих поколениях гетерозис затухает. Различают истинный, гипотетический, соматический, репродуктивный и адаптивный гетерозисы.
Гетерозис1 – превосходство потомства I поколения над родительскими формами по жизнеспособности, выносливости, продуктивности, возникающие при скрещивании разных пород животных и их зональных типов. 
Гетерозис2 (от греч. heterosis – изменение, превращение), «гибридная мощность», превосходство гибридов по ряду признаков и свойств над родительскими формами. Термин гетерозис предложен Дж.Шеллом в 1914. Как правило, гетерозис характерен для гибридов первого поколения, полученных при скрещивании неродственных форм: различных линий, пород, видов. В дальнейших поколениях (скрещивание гибридов между собой) его эффект ослабляется и исчезает. В животноводстве гетерозис у животных нередко приводит к значительному повышению продуктивности. Однако, его использование часто недостаточно эффективно, так как до сих пор не решена проблема закрепления гетерозиса в ряду поколений. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.130).
Гетерозигота (от гетеро... и зигота) - организм (клетка) у которого гомологичные хромосомы несут различные аллели (альтернативные формы) того или иного гена. Гетерозиготность, как правило, обуславливает высокую жизнеспособность организмов, хорошую приспособляемость их к изменяющимся условиям среды и поэтому широко распространена в природных популяциях. В экспериментах гетерозиготы получают скрещиванием между собой гомозигот по различным аллелям. Термин «гетерозигота» используют и для хромосомных перестроек (говорят о гетерозиготе по инверсии, транслокации и т.п.). (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С.129-130);
Гетразии - синтетический препарат витамина К; менадиона бисульфит диметил пиримидина (МБП) является химически защищенной формой менадиона. 
Герефордская порода - крупный рогатый скот мясного направления. Выведена в 18 веке в Англии (графство Герефордшир) отбором и подбором местного скота 
Гетерогенный (разнородный) подбор - спаривание животных, различающихся по фенотипу 
Гетерозис - свойство гибридов или помесей превосходить по определенным признакам показатели родителей
Гибрид - потомство, получаемое от скрещивания животных разных видов или родов.
Гибрид (от лат. hibrida, hybrida – помесь), организм (клетка), полученный в результате объединения материала генотипически разных организмов (клеток), то есть гибридизаций. Отдаленные гибриды (разных таксонов видов и выше) в природе встречаются довольно редко и, как правило, бесплодны. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С. 132).
Гибрид верблюдов первого поколения нар - казахский метод выведения гибридных верблюдов, когда маток казахского бактриана скрещивают с производителем туркменского дромедара. Получаемых самок называют нар – мая, самцов нар.
Гибрид верблюдов первого поколения инер - туркменский метод выведения гибридных верблюдов, когда маток туркменского дромедара скрещивают с производителем казахского бактриана. Получаемых самок называют инер – мая, самцов инер.
Гибрид верблюдов второго поколения жарбай ( с казахского языка чучело) – гибриды второго поколения, получаемые путем воспроизводства гибридов первого поколения, встречаются редко, так как практики – верблюдоводы избегают этого метода разведения.
Гибриды верблюдов группы коспак. Коспак - это группа гибридных верблюдов, получаемых путем поглотительного скрещивания самок-гибридов первого поколения нар-мая с самцами-бактрианов. В зависимости от доли содержания крови бактриана, коспак подразделяется на бал-коспак (синоним коспак-1) (бактриан 75%, дромедар 25%), мырза-коспак (синоним коспак-2) (бактриан 87,5%, дромедар 12,5%), нар-коспак (синоним коспак-3) (бактриан 93,75 %, дромедар 6,25%). По мере возрастания содержания крови бактрианов, у коспаков наблюдается увеличение живой массы и основных промеров тела.
Гибриды верблюдов группы кез-нар. Кез - нар это группа гибридных верблюдов, получаемых путем скрещивания самок группы коспак с производителями дромедарами.
Гибриды группы курт. Курт-группа гибридных верблюдов, выводимых методом поглотительного скрещивания гибридов первого поколения инер - мая с самцами дромедарами.
Гибридизация -  процесс образования или получения гибридов, в основе которого лежит объединение генетического материала разных клеток в одной клетке. Может осуществляться в пределах одного вида (внутривидовая гибридизация, гибриды характеризуются гетерозиготностью по многим или анализируемому гену) и между разными систематическими группами (отдаленная гибридизация, при которой происходит объединение разных геномов). Для первого поколения гибридов часто характерен гетерозис, выражающийся в лучшей приспособляемости, большей плодовитости и жизнеспособности организма. При отдаленной гибридизации гибриды, как правило, неплодовиты. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С. 132).
Гибридизация – скрещивание животных разных видов. 
Гибридизация животных - межвидовое, межродовое или межпородное скрещивание с целью получения более продуктивных гибридов и выведения новых пород. Биологической основой этого метода разведения служит явление гетерозиса повышенного роста продуктивности у потомков от скрещивания.
Гибридологический анализ, анализ характера наследования признаков с помощью системы скрещиваний. Гибридологический анализ заключается в получении гибридов и дальнейшем их сравнительном анализе в ряду поколений (анализ расщепления). Информация, полученная при гибридологическом анализе, необходима для получения организмов с заданными генетическими свойствами. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С. 132- 133).
Гидропонный корм - зеленая масса, полученная при проращивании зерна злаковых или бобовых в течение 7-8 суток на специальных питательных средах при интенсивном освещении. 
Гиповитаминоз - болезненное состояние, возникающее при нарушении соответствия между расходованием витаминов и поступлением их в организм. 
Гипофиз - нижний мозговой придаток. Железа внутренней секреции, вырабатывает гормоны которые связаны с ростом и половой жизнью организма
Гипофиз лежит в основании клиновидной кости.  Он выделяет ряд гормонов: тиреотропный – стимулирует развитие и функционирование щитовидной железы,  адренокортико - тропный – усиливает рост клеток коры надпочечников и секрецию в них гормонов, фолликулостимулирующий – стимулирует созревание фолликулов в яичнике и секрецию женских половых органов, сперматогенез (образование спермиев) у самцов, соматотропный – стимулирует процессы роста тканей, пролактин – принимает участие в лактации, окситоцин – вызывает сокращение гладкой мускулатуры матки, вазопрессин – стимулирует всасывание воды в  почках и повышение кровяного давления. Нарушение функционирования гипофиза вызывает гигантизм (акромегалию) или карликовость (нанизм), расстройство половых способностей, истощение, выпадение волос, зубов.
Гиподинамия - недостаток активного движения животных, способствующий ухудшению состояния здоровья, снижению показателей роста и развития
Гистидин - незаменимая аминокислота, недостаток этой кислоты приводит ко многим нарушениям обмена веществ. В т.ч. к торможению синтеза гемоглобина; является предшественником специфических депиптидов скелетной мускулатуры. 
Гистология - изучает строение, развитие, функцию клеток, тканей и органов животных и человека
Гликоген - животный крахмал, основной запасной углевод животных и человека. Откладывается как запас в печени, мышцах и других органах и тканях. Является одним из источников мышечной энергии и образования тепла в организме
Глицерин - 1,2,3-триоксипропан, пропантриол-1,2,3, простейший трехатомный спирт, образуется в результате синтеза жиров, его производные – жиры, липиды и некоторые другие – играют большую биологическую роль. 
Глицин - аминоуксусная кислота, гликокол, одна из наиболее распространенных аминокислот, входящих в состав белка; участвует в построении белков и биосинтезе многих физиологически активных соединений (глутатиона, гиппуровой и гликохолевой кислот, порфиринов). 
Глобулин - белок, входящий в состав крови и молока, растворимый в слабых растворах нейтральных солей разбавленных в кислотах и щелочах. Определяют иммунные свойства организма, свертываемость крови 
Глубина груди – расстояние от холки до грудной кости по вертикали, касательно к углу лопатки.
Глобулины (от латинского globules) - группа животных и растительных белков, широко распространенных в природе. 
Глутамин - L-γ-полуамид - L-глутаминовой кислоты, заменимая аминокислота. 
Глутаминовая кислота - аминоглутаровая кислота; L-глутаминовая кислота – важнейшая заменимая аминокислота; входит в состав бел-ков и ряда важных низкомолекулярных соединений глутатиона, фолиевой кислоты). 
Глутатион - пептид, образованный остатками трех аминокислот – глутаминовой, цистеина, глицина; содержится во всех живых организмах и имеет важное значение для окислительно-восстановительных реакций в связи со способностью. 
Глутелины - глютелины (от латинского gluten), простые белки, содержа-щиеся в семенах мятликовых и в зеленых частях растений. 
Глюкоза (от греческого glykýs) -  виноградный сахар, один из наиболее рас-пространенных в природе моносахаридов, важнейший источник энергии в живых клетках. 
Глюкозинолаты - гликозиды, хорошо растворимые в воде, не токсичны. 
Глюконеогенез - биохимический процесс образования глюкозы в живом организме (преимущественно в печени) из белков, жиров и других веществ (предшественников), отличных от углеводов, например из глицерина. 
Глютеин - белок (зерна пшеницы, кукурузы и др.); состоит из белков – глиадина и глютелина.
Глютеновая мука - продукт переработки кукурузы на основе разделения зерна путем помола, сепарации и фильтрации. 
Говядина - мясо крупного рогатого скота.
Говяжьи туши I категории - удовлетворительно развиты мышцы, остистые отростки позвонков, седалищные бугры и маклоки выступают не резко, подкожный жир покрывает тушку от 8 ребра к седалищным буграм, в области шеи, лопаток, первых ребер, бедер, тазовой и паховой области — отложения жира в виде небольших участков.
Говяжьй туши II категории - менее удовлетворительно развиты мышцы; остистые отростки, седалищные бугры и маклоки выступают отчетливо; подкожный жир имеется в виде небольших участков в области седалищных бугров, поясницы и последних ребер.
Голландская порода - крупный рогатый скот молочного направления. выведена в Голландии длительным улучшением местного скота. Одна из высокомолочных пород
Голова. В ней различают мозговую (череп) и лицевую  (морда) части. Сюда относятся лоб, мочка носа, уши, зубы.
Головица - тарица, кормовые отходы, получаемые при очистке семян льна. 
Голодание - состояние организма, вызванное отсутствием или недостатком пищи (корма) или ее компонентов, а также нарушением ее усвоения. 
Голштинская порода - крупный рогатый скот молочного направления. выведена в США и Канаде на основе голландской породы, завезенной из провинции Голштин.
Гомогенный (однородный) подбор - спаривание животных, сходных по фенотипу или родству (генетическое сходство). Этот подбор способствует повышению гомозиготности. Его используют для закрепления и развития селекционируемых признаков. Применяется главным образом в племенных хозяйствах.
Государственный регистр племенных животных – свод данных о количественном, качественом и породном составе племенных животных.
Горох (Pisum) - род одно - и многолетних травянистых растений семейства бобовых, зерновая бобовая культура. 
Горчица - род Sinapis одно- и многолетних травянистых растений и некоторые виды рода Brassica семейства капустовых, масличная культура; кормовая добавка. 
Горячее копчение. Этот способ копчения используют при выработке копченых изделий. Однако копченые продукты получаются менее стойкими при хранении по сравнению с продуктами, подвергшимися холодному копчению. Горячее копчение исппользуют для полукопченых и варено-копченых колбас и цельномышечных изделий. Процесс копчения при температуре 36-45°С длится 4-24 ч. Копчение считается законченным, когда изделие приобретает характерный желто-коричневый цвет, специфические острый вкус и запах, а его поверхность становится сухой и блестящей. По окончании копчения продукт быстро охлаждают до 4-8°С.
Однако, в дыме находятся и канцерогенные вещества. В связи с этим кроме копчения дымом применяют бездымное копчение с использованием коптильных препаратов. Этот способ позволяет выпускать однородные по качеству изделия, исключать попадание в них канцерогенных и других вредных веществ, которые находятся в дыме, и ускорить технологический процесс.
Госсипол - токсический пигмент фенольной природы, содержащийся в семенах хлопчатника (от следов до 1,6%), активный антиоксидант. 
Гравий (от французского gravier) - рыхлая осадочная горная порода, состоящая главным образом из окатанных водой обломков горных пород. 
Градация (grade) – класс, сорт, категория или разряд, присвоенный различным требованиям к качеству продукции, процессов или систем, имеющих то же самое функциональное применение.
Гранулирование комбикормов - придание рассыпному комби-корму форму зерен (гранул; от латинского granulum - зернышко). 
Гречиха (Fagopurum) - род травянистых растений семейства гречишных, крупяная культура. Пищевое растение. 
Гризин - кормовой антибиотик; светло-желтый или коричневый порошок, в 1 г которого содержится 5000 или 10 000 ЕД гризина. 
Грубый конституциональный тип. Для животных грубой конституции характерным является большая голова с массивными рогами и мощным костяком, сильно развитая кожа, грубый, толстый волос, крепкая мускулатура и умеренно развитая жировая ткань. Форме телосложения свойственна угловатость и массивность. Этот тип конституции свойственен в основном рабочему и примитивному скоту.
Коровы грубой конституции маломолочные. Мясной скот грубого типа медленно растет и плохо оплачивает корм продукцией. Однако, они как молочного, так и мясного направления отличаются неприхотливостью. Выносливостью и крепким здоровьем. Животные грубой конституции позднеспелые, плохо откармливаются, но для них характерным являются высокая продолжительность жизни и долговечность.
Гумат натрия - стимулятор продуктивности животных; основу препарата составляют натриевые соли гуминовых, гуматомелановых суль-вокислот, остатки аминокислот, пептидов, полисахаридов, а также микроэлементы. Мелкодисперсный порошок темно-коричневого цвета. 
Гомогенный (однородный) подбор - Спаривание животных, сходных по экстерьеру, продуктивности и другим показателям.
Гормоны - биологически активные вещества, выделяемые в кровь и лимфу железами внутренней секреции. Регулируют обмен веществ. 
Госплемкнига - государственная племенная книга. Книга для записи выдающихся племенных сельскохозяйственных животных, удовлетворяющих стандарту породы.
Грубые корма - сухие растительные корма с высоким содержанием клетчатки (20 – 45%) – сено, гуменные корма (солома, мякина).
Грудной отруб — передняя граница проходит по линии отделения плечевого отруба, верхняя — по линии, идущей от верхней трети первого ребра, через середину пятого ребра и к нижней трети истинной части одиннадцатого ребра, далее к точке сочленения истинной и ложной частей тринадцатого ребра, задняя - по линии от точки сочленения истинной и ложной (хрящевой) частей тринадцатого ребра и вдоль хрящевой части реберной дуги до грудной кости.
В отруб входят грудная кость с хрящами и соответствующими частями тринадцати ребер.
Мякоть отруба содержит много жировой ткани, особенно в области передней части грудной кости (челышко) до уровня ее соединения с пятым ребром. В задней части отруба мякоть расположена в виде тонкого слоя над ребрами и между ними  содержит много легкоразваривающейся соединительной ткани. Здесь много реберных хрящей (ложных частей ребер). В промышленности и розничной торговле эту часть называют завитком (завитковой частью).
Групповой подбор - форма подбора, при которой производитель закрепляется за группой сходных самок.
Гуляш - кусочки мякоти, нарезанные из лопаточной и подлопаточной частей по 30 – 40 г, с содержанием жира не более 10%.
Гурт - стадо крупного рогатого скота мясного направления.
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Дарвинизм - материалистическое учение об историческом развитии животного мира
Депрессия инбредная – вредные действия родственных спариваний. 
Двуокись марганца - минеральная кормовая добавка; однородный сыпучий порошок черного цвета с влажностью 0,5%, не слеживается, практически не гигроскопичен. 
Дезинфекционный барьер - пункт дезинфекции транспортных средств перед въездом и выездом на территорию организации, а для персонала - перед входом и выходом в производственное помещение организации. 
Декстрины - продукты частичного расщепления полисахаридов (крахмала, гликогена). В организме образуются под действием амилаз и гликогенфосфорилазы. Обладают более высокой усвояемостью по сравнению с полисахаридами, из которых образуются. 
Денатурация - утрата природной (нативной) конфигурации молекулами белков, нуклеиновых кислот и других биополимеров в результате нагревания, химической обработки и тому подобное. 
Дерть - зерно, измельченное зернодробилками или на мельницах без специальной очистки. 
Джерсейская порода - крупный рогатый скот молочного направления. Выведена в Великобритании на основе Джерси
Джоуль - единица энергии работы и количества теплоты СИ; названа в честь Дж. Джоуля; с 1 января 1963 года, согласно Международной системы СИ, в нашей стране джоуль является единицей измерения энергетической ценности кормов взамен калории; одна калория со-ставляет 4,1868 Дж. 
Дезинсекция - комплекс мероприятий по борьбе с вредоносными членистоногими насекомыми и клещами
Дезинфекция - уничтожение возбудителей инфекционных болезней в внешней среде
Декларирование соответствия - форма подтверждения соответствия продукции требованиям технических регламентов
Депрессия - угнетение роста и развития животного при неблагоприятных факторах внешней среды
Дестабилизирующий отбор, одна из форм отбора при доместикации ведет к резкому нарушению систем, регулирующих развитие организмов, и к повышению их изменчивости, которая в естественных условиях становится исходным материалом для осуществления в дальнейшем движущей или стабилизирующей форм отбора. Дестабилизирующий отбор - важный фактор эволюции, значительно ускоряющий ее темпы. (Беляев Д.К.  Дестабилизирующий отбор как фактор доместикации //Генетика и благосостояние человечества. М.: Наука, 1981. -С.53-664).
Дератизация - комплекс мероприятий по истреблению грызунов, представляющих эпидемиологическую и эпизоологическую опасность или наносящих экологический ущерб 
Дерма - основной слой кожи, её толщина 2300 – 4500 мкм и более
Дерть - Зерно, измельченное зернодробилками или на мельницах без специальной очистки. 
Диагноз - определение, распознавание болезни на основании данных исследования больного.
Диарея (от греческого diarrhéō) - то же, что понос. 
Дибуг - антиоксидант; аморфный порошок сероватого цвета со слабым специфическим знаком. 
Дивергенция (от cp.вeк.лат.divergo – отклоняюсь, отхожу) в эволюционном учении – расхождение признаков организмов в ходе эволюции разных филетических линии, возникших от общего предка. Дивергенция возникает в результате дизруптивного отбора, а также изоляции и не обязательно связана с острой внутривидовой конкуренцией.
Диета - специально разработанный режим кормления в отношении количества, химического состава, физических свойств и интервалов приема больного животного. 
Дизруптивный отбор (от лат. dicruptis – разорванный, разрывающий отбор, одна из форм естественного отбора, благоприятствующая двум или нескольким направлениям изменчивости (классам фенотипов), но не благоприятствующая среднему (промежуточному) состоянию признака (фенотипа). Дизруптивным отбором внутри популяции обычно возникает полиморфизм нескольких отчетливо различающихся фенотипических форм. Если дизруптивный отбор обусловлен различиями условий внешней среды в разных частях ареала данного вида, то населяющие их аллопатрические популяции приобретают устойчивые фенотипические и генотипические различия, имеющие приспособительное значение. При снижении возможности скрещивания между такими популяциями в результате изоляции друг от друга происходит их дальнейшая дивергенция, вплоть до обособления в качестве новых видов. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С. 177).
Дилудин - антиоксидант; кристаллический порошок зеленовато-желтого цвета.
Дисахариды - углеводы, молекулы которых построены из соединенных между собой остатков двух молекул моносахаридов; являются составной частью растительных и животных тканей; к ним относят сахарозу, мальтозу, целлобиозу, лактозу. 
Дистрибьютерный центр по реализации семени племенных животных (далее - дистрибьютерный центр) - юридическое лицо, уведомившее уполномоченный орган в области племенного животноводства о начале деятельности по приобретению, хранению и реализации семени оцененных племенных животных-производителей.
Доза (от греческого dosis) - точно отмеренное количество, мера чего-нибудь (какого-либо вещества, препарата, ингредиента, кормовой добавки, ветеринарных препаратов, лекарства и пр.).
Донник - буркун (Melilotus), род одно - двулетних растений, семейство бобовых, ценное кормовое растение, богатое витаминами и минеральными веществами. 
Доение - процесс получения молока от сельскохозяйственных животных (коров, коз, овец, кобыл). Бывает ручное и машинное доение
Домашние животные - животные, прирученные человеком и разводимые им для удовлетворения хозяйственных и других потребностей
Домашние животные1 - животные, разводимые человеком для удовлетворения различных потребностей, в первую очередь, для получения продуктов питания и промышленного сырья, как транспортное средство. Интенсивное разведение домашних животных приводит к разрушению естественных биоценозов, сокращению численности видов, численности ареалов ряда диких животных.
Доместикация, или одомашнивание – это процесс изменения животных, при котором они в результате действия человека на протяжении многих поколений генетически изолировались от дикой формы, то есть не скрещивались свободно с дикими сородичами. В процессе доместикации с животными происходят генетические, морфологические и поведенческие изменения.
Доместикация - (от лат.domesticus – домашний) - одомашнивание, превращение диких животных в домашних (путем отбора, приручения, содержания и разведения в созданных человеком искусственных условиях);
Доминантность, участие только одного аллеля в определении признаков у гетерозиготных особей. Когда нет доминирования различают следующие варианты фенотипа: промежуточный (неполное доминирование), более функциональный по данному признаку (сверхдоминирование) и фенотип, обусловленный обоими аллелями (кодоминантность);
Доступность аминокислот - степень возможного использования той или иной аминокислоты организмом, выраженная в процентах от общего ее количества в корме. 
Доращивание и откорм скота на зеленых кормах. Зеленый корм является самым полноценным и дешевым компонентом рациона в летний период для крупного рогатого скота. Сухое вещество молодых растений по концентрации энергии превосходит все другие корма. В 1 кг сухого вещества зеленых кормов содержится около 0,8 к. ед., или 9,2 МДж обменной энергии. Молодая трава богата протеином (в т.ч. аминокислотами), а также витаминами, некоторыми минеральными и ароматическими веществами. Бобовые травы богаты протеином, злаковые отличаются повышенным содержанием углеводов. Зеленые корма отличаются высокой переваримостью органического вещества (75-80%). Уборка перестоявших трав резко снижает их кормовое достоинство, потери протеина достигают 45%, витаминов более, чем в 2 раза, сахара - 20-30%, минеральных веществ до 20%. Зеленые корма включают в рационы постепенно, небольшим количеством (10-15 кг), приучают животных в течение 7 дней.
Доярка, дояр - работник животноводческой фермы, обслуживающий молочный скот; при ручном и машинном доении коров – оператор машинного доения
Древесная зола - минеральный корм. Содержит от 18 до 43% кальция и около 1,2% натрия, а также фосфор и калий. 
Дробина пивная – остатки пивоваренного производства, содержащие 75-80% воды. 
Дрожжевание кормов - добавление к кормам пекарских дрожжевых грибов; биологический способ подготовки кормов к скармливанию. 
Дрожжи кормовые - дрожжи, получаемые специально на корм животным. Для их производства используют дрожжи видов Torula utilis, Monilia murmanica и другие. Выращивают на отходах древесины, кукурузных стержнях, лузге подсолнечника, соломе, а также отхо-дах сульфитно-целлюлозного и спиртового производства. 
Дромедар, одногорбый верблюд (Camelus dromedarius), млеко-питающее рода верблюдов. Длина тела в среднем 220 см, высота в холке 180-210 см, окраска красновато-серая. Домашних дромедаров разводят в Северной Африке, Передней и Средней Азии, Австралии. (Биология. БЭС. М: БРЭ, 1999. - С. 187).
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Ежа сборная (Dactylis glomerata) - многолетнее травянистое растение, се-мейства злаковых, применяемое в кормлении животных. 
Естественный отбор, основной движущий фактор эволюции организмов. По Ч.Дарвину (1858-1859 г.г.) естественный отбор – результат борьбы за существование, выражается в преимущественном выживании и оставлении потомства наиболее приспособленными особями каждого вида организмов и гибели менее приспособленных. Генетическая сущность естественного отбора заключается в дифференцированном (неслучайном) сохранении в популяции определенных генотипов и избирательном участии их в передаче генов следующему поколению. (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. - С. 192- 193).
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Жарение – тепловая обработка говядины и их продуктов в присутствии достаточно большого количества жира (5-10% к массе продукта). Процесс образования веществ, вызывающих вкус и аромат жареного, начинается при температуре 1050С и заканчивается при 1350С, после которой уже возникает запах пригорелого мяса. Поэтому температура жира не должна быть выше 1800С, а на поверхности продукта – 1350С. Продолжительность нагрева должен длиться не более 20-30 мин. Жарение способствует образованию по всей поверхности обжариваемого продукта специфически окрашенной корочки.
Жвачка - пережевывание отрыгнутой пищи жвачными животными (корова, овца, коза).
Жвачные (Ruminantio), подотряд парнокопытных (Artiodactyla). Желудок из четырех отделов: рубца, сетки, книжки и сычуга (у оленьковых и верблюдовых книжка отсутствует). Пища из рубца отрыгивается в рот и вторично пережевывается. 15 семейств, в том числе, 5 современных: оленьковые, оленевые, жирафовые, вислорогие (единственный вид – вилорог) и полорогие: 255 родов, в том числе, 76 современных; около 130 видов распространены широко, отсутствуют в Австралии и Мадагаскаре (Биология. БЭС. М.: БРЭ, 1999. – С.195).
Желатин пищевой – пищевой продукт в виде белкового вещества обладающий желирующей способностью, изготовленный из продуктов убоя, содержащих коллаген массовой долей не менее 10%. 
Железо (Ferrum) - микроэлемент; необходим главным образом для кислородного обмена и окислительных процессов. 
Железы - органы животного, обладающие способностью вырабатывать и выделять специфические вещества, играющие важную роль в жизнедеятельности организма.
Железы внутренней секреции. К железам внутренней секреции относят органы, ткани, группы клеток, выделяющие в кровь через стенки капилляров гормоны – высокоактивные биологические регуляторы обмена веществ, функций и развития организма животного. В железах внутренней секреции отсутствуют выводные протоки.
В виде органов существуют следующие железы внутренней секреции: гипофиз, шишковидная железа (эпифиз), щитовидная железа, паращитовидные железы, поджелудочная железа, надпочечники, половые железы (у самцов – семенники, у самок – яичники).
Желудок - отдел пищеварительной системы животного, расположенный между пищеводом и двенадцатиперстной кишкой.
Живая масса скота является породным признаком. Она зависит также от условий кормления и содержания и является важнейшим показателем эффективности ведения скотоводства. Определяется взвешиванием и выражается в килограммах.
Животные - одна из основных групп живых организмов, составляющих царство в системе органического мира.
Животные корма - продукты животного происхождения и отходы их переработки, используемые в кормлении сельскохозяйственных животных (молоко цельное, смятое, мясокостная мука и др.
Жилованное мясо - бескостное мясо с заданным соотношением мышечной, соединительной и жировой ткани. 
Жир является источником энергии, содержит в 2,25 раза больше энергии, чем другие питательные вещества. Потребность в нем с возрастом снижается. Если в 6 мес. суточная потребность составляет 280 г, или 6% от сухого вещества, то в 12-18-месячном возрасте 4%, или 350 г на 1 голову в сутки. Жир является растворителем витаминов  А, D, Е и К.
Жиры относятся к липидам. Эти вещества участвуют почти во всех процессах обмена в организме и влияют на интенсивность многих физиологических процессов. Жиры служат источником энергии, в рационе здорового человека они должны покрывать 30% энергозатрат. Степень усвоения жиров колеблется от 80 до 98%, зависит во многом от температуры их плавления. Жиры это единственный источник жирорастворимых витаминов для человека. Содержание жиров колеблется от 2-3% в некоторых субпродуктах до нескольких десятков процентов в мясе и мясных продуктах; в топленых жирах они являются основным компонентом. 
Наиболее распространены насыщенные жирные кислоты пальмитиновая и стеариновая. Это твердые вещества. Ненасыщенные жирные кислоты при обычной температуре жидкие; из ненасыщенных жирных кислот в молекулы жиров входят олеиновая, линолевая и арахидоновая. Две последние не синтезируются в организме в достаточном количестве и относятся к незаменимым факторам питания; по биологическому значению они приравнены к витаминам. Недостаточность этих кислот способствует развитию атеросклероза, затрудняет нормальный рост детей и отражается на здоровье взрослых. Достаточно много полиненасыщенных жирных кислот в говяжьем жире.
Жирность молока – содержание жира в молоке, выраженное в процентах.
Жирные кислоты - одноосновные карбоновые кислоты алифатического ряда. Основной структурный компонент многих липидов (ней-тральных жиров, фосфоглицеридов, восков и других). 
Жирность молока - содержание жира в молоке сельскохозяйственных животных. Исчисляется в процентах.
Жир сырец – пищевой продукт убоя в виде жировой ткани отделенной от туши и внутренних органов. 
Жировая ткань. Она является разновидностью рыхлой соединительной ткани и имеет высокую пищевую и энергетическую ценность. Содержание жировой ткани в говядине зависит от  упитанности и пола животных и колеблется в говяжьих тушах от 3 до 16%. Пищевые животные жиры – источник энергии, полиненасыщенных жирных кислот (линолевая, линоленовая, арахидоновая, омега-3, омега-6 и др.) и жирорастворимых витаминов ( А, D, E, F и др.), а также других биологически активных веществ.  
В зависимости от качества говядины температура плавления жира различна и составляет от 42 до 490 С. Усвояемость жиров тесно связана с их температурой плавления. Чем ниже температура плавления жира, тем легче он усваивается в организме человека. 
Пищевая ценность говядины определяется наличием в ней межмышечного и внутримышечного жира, который накапливается с возрастом между отдельными мышцами и мышечным пучками, а также входит в структуру самих мышечных клеток. Это придает говядине «мраморность» и значительно улучшает вкусовые качества мяса. Однако наличие «мраморности» говядины определяется не только породой но и технологией кормления животных.
Жировую ткань применяют как сырье для изготовления различных пищевых продуктов ( колбасы), а также для получения топленых жиров пищевого и технического назначения. 
Жиромер, бутирометр - прибор для определения процентного содержание жира в молоке и молочных продуктах.
Жиры животные - фабрикат, полученный из жировой ткани животных; делятся по виду сырья на говяжий, свиной и бараний; используется на корм скоту. 
Житняк - группа растений из рода пырей, семейства злаков; является основным компонентов травосмесей в полевых и кормовых лугопастбищных севооборотах. 
Жмых - побочный продукт, получаемый после извлечения масла из семян масличных культур (льняной, подсолнечный, соевый). Концентрированный корм, богатый протеином и жиром. 
Жом свекловичный - экстрагированная (обессахаренное) сечка сахарной свеклы, отход свеклосахарной промышленности.

З


Забеловка. Забеловку и съемку шкуры лучше проводить при вертикальном положении туши в такой последовательности: отрезают уши у их основания, затем снимают шкуру с головы, начиная с лобной части от рога до губ, со щеки, шеи, нижней челюсти, другой щеки и затылка. Далее отделяют голову. После этого снимают шкуру с задних конечностей, обнажая ахилловы сухожилия. Разрезают шкуру на каждой задней конечности от скакательного сустава по внутренней стороне, не доводя разрез на 15-20 см до начала белой линии живота; прорезают отверстие между ахилловым сухожилием и берцовой костью, вставляют крючья, освобождая конечности от путовой цепи. После удаления шкуры с задних конечностей отделяют путовый сустав от цевки, перерезав сухожилия и связки сустава за добавочными копытцами (ратицами).
Затем снимают шкуру с вымени (мошонки), паха, делают раскрой хвоста, разрезая шкуру по его внутренней стороне. Осуществляют вырезку проходника (прямой кишки) и отделяют его после разреза тканей, в том числе, и шкуры, на глубину 10-12 см вокруг анального отверстия. Для съемки шкуры с живота и груди делают продольный разрез шкуры по белой линии, начиная от проходника и до соколка груди.
Движением ножа сверху вниз и натягивая за края шкуру снимают по всей длине разреза, по обе стороны на 8-10 см в области живота, и постепенно расширяют, доводя в нижней части груди до 25-30 см. Нельзя допускать разрезы мышц и белой пленки (фасции), покрывающей поверхность туши.
Заводская или племенная кондиция. Создается при некоторых дополнительных запасах жировых и др. питательных веществ, превышающих потребность матери и развивающегося плода в ее утробе, Это необходимо, так как в начале лактации органы пищеварения оказываются неспособными переваривать большое количество кормов, которое требуется для нормального функционирования организма животных. Заводская кондиция быков-производителей обусловливает нормальное физиологическое состояние и оптимальную функцию воспроизводительных способностей. О приведении племенных животных в состояние заводской кондиции следует заботиться заблаговременно до наступления времени случного сезона или времени использования животных для воспроизводства.
Заводской тип – животные, обладающие особенностями телосложения и продуктивности, характерными только для племенного завода и его дочерних хозяйств. 
Заводской тип1 - группа высокопродуктивных животных, созданных в племенном заводе и его дочерних хозяйствах в итоге длительной целенаправленной деятельности селекционеров, стойко передающая ценные хозяйственно полезные признаки потомству, присущие животным данного племенного завода. В условиях крупномасштабной селекции выведение заводского типа, отличающегося специфическими экстерьерными и продуктивными особенностями, осуществляется только в пределах группы племенных хозяйств одной линейной специализации при замкнутом разведении животных в них.
Заводской тип2 – группа сельскохозяйственных животных, являющаяся частью породы, имеющая кроме общих для данной породы свойств  и некоторые свои особенности  по продуктивности, характеру телосложения и конституции, лучшую приспособленность к условиям зоны разведения, устойчивость к заболеваниям.
Загон - 1) участок пастбища отведенный под стравливание скоту на определенный период; 2) огороженный участок для содержания животных 
Закон регрессии – у лучших родителей потомство несколько хуже их, но превосходят средние показатели стада, а у худших – несколько лучше, но ниже, чем в среднем по всей группе. 
Закон Харди-Вайнберга – свободно размножающаяся популяция находится в равновесии и в ней сохраняется определенная генетическая структура. 
Заменимые аминокислоты - аминокислоты, синтезируемые в организме животного в количестве, обеспечивающем все физиологические потребности. 
Заменители цельного молока (ЗЦМ) – кормовые смеси, по питательности, переваримости и биологической ценности максимально приближены к натуральному молоку и пригодные для его замены в рационах животных.
Замораживание мяса. Замороженными считаются продукты, в которых примерно 85% воды превращено в лед. Замороженное мясо в толще должно иметь температуру минус 8°С и ниже. Замораживание мяса и мясопродуктов производят в воздушной среде, в жидких кипящих средах (упакованное мяса) и между металлическими плитами.
В зависимости от состояния мяса применяют одно- и двухфазный методы замораживания мяса. Однофазный метод предусматривает замораживание парного мяса, а двухфазный – предварительно охлажденного. Двухфазное замораживание во многом уступает однофазному, так как при этом способе снижаются товарные и пищевые качества мяса. Предпочтительнее однофазное замораживание, поскольку оно не вызывает таких значительных изменений в тканях, как двухфазное.
Замороженное мясо - температура не выше -8 °С. По пищевой ценности и технологическим свойствам уступает другим видам, так как замораживание и хранение в замороженном виде приводят к потере ценных питательных веществ. При замораживании, технологической и кулинарной обработке теряется значительное количество мясного сока, поэтому органолептические достоинства мясопродуктов из замороженного мяса менее выражены. 
Замороженное мясо1 – парное, остывшее или охлажденное мясо, подвергнутое холодильной обработки до температуры в толще мыщц не выше минус 80С. 
Замороженный мясной продукт (колбасное изделие) – мясной продукт (колбасное изделие), подвергнутый холодильной обработки до температуры в толще продукта не выше минус 80С. 
Замораживание. Данный способ можно использовать для временного консервирования сырья. Мороженое сырье хрупко, легко ломается. Из такого сырья получается кожа низкого качества (рыхлая). Эффект замораживания зависит от температуры и скорости воздуха. Шкуры, замороженные при низкой температуре и сильном ветре, имеют порок в виде белых пятен, называемый быглостью. Участки шкур с этим пороком не поддаются дублению. Выход мороженого сырья из парного составляет 95%.
Закваски для производства продуктов переработки молока – специально подобранные и используемые для производства продуктов переработки молока непатогенные, нетоксигенные микроорганизмы и (или) ассоциации микроорганизмов (преимущественно молочнокислых). 
Запах мяса здоровых убойных животных слабый, специфический для каждого их вида. Интенсивность и свойства запаха зависят от условий содержания животных, характера кормов, пола, хозяйственного использования, состояния здоровья и т. п.
Запах мяса зависит от присутствия в нем специфических летучих жирных кислот.
Мясо некастрированных, зрелых в половом отношении самцов имеет особый специфический сильный запах. Запах мяса кастрированных самцов менее выражен, мясо волов имеет свежий, слегка ароматический запах.
Запах мяса коров свежий ароматичный, в задних частях туши напоминает иногда запах молока. Запах мяса молодых самцов крупного рогатого скота слабокисловатый.
Мясо животных, которых перед убоем содержали в помещениях с сильным специфическим запахом, приобретает этот запах. Запах лекарств, введенных животному незадолго перед его убоем, а также запах кормов легко передаются мясу. Поэтому не рекомендуется забивать животных, находящихся под наблюдением ветеринарного врача или прошедших вакцинацию.
Запах мяса, специфический для определенного вида и в особенности пола животных, при хранении его в охлажденном состоянии в течение более или менее длительного периода часто исчезает. В то же время охлажденное мясо, которое хранят в помещении со специфическим запахом, приобретает этот запах. Приобретенный мясом посторонний запах можно удалить проветриванием в кусках.
Несвежее мясо имеет гнилостный запах.
Запекание. При запекании соленый продукт обогревают горячим воздухом или дымом, при этом получают соответственно запеченные или копчено-запеченные изделия. Процесс копчения - запекания выполняют либо при постоянной температуре 75-85°С, либо ступенчато – сначала при 160-170°С, затем 110°С. Ступенчатый режим обеспечивает более быстрое осуществление процесса и повышение выхода изделий.
Для запекания используют жарочные шкафы разной конструкции, но с обязательными нижним и верхним обогревом, естественной или принудительной циркуляцией горячего воздуха или перегретого водяного пара.
Запуск – момент прекращения молокообразования. 
Запуск коров - прекращение доения коровы перед отелом.
Зародыш - зачаток нового организма, развивающийся из зиготы, которая возникает в результате оплодотворения яйцеклетки (или яйца).
Затраты корма - расход корма на единицу продукции (1кг молока и прироста живой массы, один десяток яиц и т.д.) по стаду, селекционной или технологической группе. Затраты корма - показатель отражающий эффективность использования корма. Определяется делением количества кормов, потребленных за определенный период, на количество продукции, полученной от животного за этот же период. 
Затраты корма1 – расход корма на единицу продукции в кормовых или энергетических единицах.
Зачистка туш. Каждую полутушу после тщательного осмотра на наличие абсцессов, побитостей и загрязнений подвергают следующей обработке:
- ножом отделяют почки и околопочечный жир (кроме туш телят);
- срезают висящую жировую ткань на тазовой и паховой частях, оставляя при полутушах только плотно прилегающую жировую ткань. В тушах (полутушах) телят оставляют тазовый жир и зобную железу;
- ножом отделяют хвост между вторым и третьим хвостовыми позвонками;
- срезают бахрому шейного зареза от начала шеи до челышка (грудино-щитовидную, грудино-подъязычную и грудино-сосцевидную мышцы шеи оставляют при туше, а грудино-челюстную отделяют по границе с грудино-сосцевидной мышцей);
- зачищают шейный зарез от сгустков крови;
- отрезают диафрагму, оставляя при полутушах толстый ее край шириной не более 1,5 см;
- при необходимости из спинномозгового канала вынимают спинной мозг;
- удаляют абсцессы (по указанию ветеринарного врача), побитости, оставшиеся кусочки внутренних органов и шкуры (на передних и задних голяшках и на грудной части туши), механические загрязнения, кровоподтеки на поверхности полутуш.
Зеленый конвейер - система производства и использования зеленых кормов, позволяющая бесперебойно и равномерно обеспечивать ими животных в летний период.
Зеленый корм - надземная масса зеленых кормовых растений ( лугов, пастбищ и сеяных трав, а также ботва корнеклубнеплодов), скармливаемая животным в свежем виде. 
Зерненый творог – молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из творожного зерна с добавлением или без добавления сливок, поваренной соли и других немолочных компонентов, вводимых не в целях замены составных частей молока, Термическая обработка готового продукта и добавление стабилизаторов консистенции не допускаются.
Зерно кормовое - зерновые корма, зерно мятликовых (злаковых) и бобовых растений, используемое на корм животным. 
Зерновые корма - используемые на корм сельскохозяйственным животным: зерно полевых культур (овес, пшеница, ячмень, кукуруза, горох, вика, соя и др.).
Зерно - плод или семя зерновых культур; один из основных видов продукции растениеводства. 
Зерновые отходы - продукты, получаемые после очистки и сортировки зерна. 
Зигота - клетка, образованная в результате слияния гамет разного пола (яйца и сперматозоида) и дающие начало развития нового организма; оплодотворенное яйцо. 
Знак соответствия - обозначение, служащее для информирования приобретателей соответствии объекта сертификации требованиям системы добровольной сертификации или национальному стандарту.
Зобогенные факторы - тиреостатические вещества, угнетающие деятельность щитовидной железы, вызывающие разрастание в железе соединительной ткани (зоб). Содержатся в таких кормах, как соя, рапс, капуста, земляной орех. 
Зональный тип - группа животных, достаточно долго разводимая замкнуто в специфических природно-хозяйственных условиях, которая благодаря своим адаптивным качествам к местным условиям отличается лучшей продуктивностью в сравнении с другими животными этой породы и имеет отличительную генеалогическую структуру.
Зоогигиена - наука об охране здоровья сельскохозяйственных животных, мерах его сохранения и укрепления, путем создания для них благоприятных условий кормления и содержания.
Она изучает влияние различных факторов внешней среды на организм животных
Зоотехния - наука о разведении, кормлении, содержании сельскохозяйственных животных и их использовании для производства продуктов животноводства.
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Иерархические взаимоотношения в группе животных - особенности поведения животных для выявления лидера и следующих членов.
Известняк кормовой - минеральный корм, состоящий преимущественно из кальцита (углекислого кальция) и примесей; дают птице и вводят в комбикорма, а также в качестве минеральных удобрений. 
Извлечение из туш внутренних органов. Извлечение из туш внутренних органов производят не позднее, чем через 45 мин. после обескровливания животных. Перед извлечением внутренних органов выполняют следующие операции: разрезают грудную кость, отделяют пищевод от трахеи, разделяют лонное сращение. Для удобства выполнения этих операций и извлечения внутренних органов с помощью специальных устройств производят растяжку задних конечностей туши на подвесном пути на расстояние 900 мм.
Изготовитель – организация независимо от ее организационно-правовой формы или индивидуальный предприниматель, в том числе, иностранные, осуществляющие от своего имени производство (изготовление) продукции для реализации приобретателям (потребителям) и несущие ответственность за соответствие этой продукции требованиям технических регламентов.
Изготовление крупнокусковых полуфабрикатов. Вырезку (пояснично-подвздошную мышцу) зачищают от малого поясничного мускула, соединительной и жировой тканей. Блестящее сухожилие, расположенное на поверхности вырезки, не удаляют. Вырезка должна иметь овально-продолговатую форму.
Измельчение, дробление - способ подготовки кормов к скармливанию. 
Изменчивость - отклонение у животных организмов в признаках, свойствах под воздействием изменений условий жизни.
Изолятор - специальное помещение для содержания заразных больных или подозрительных по заболеванию животных.
Измерение животных - обмер различных частей (статей) тела сельскохозяйственных животных.
Изолейцин - незаменимая аминокислота; в белках содержится в незначительных количествах.
ИК-4250 - инфракрасный спектрофотометр, предназначен для экспрессного определения качества кормов. 
Иммунные тела – иммуноглобулины и другие биологически активные вещества формирующие иммунитет у животного. 
Импотенция - половое бессилие – неспособность самца к половому акту и воспроизводству потомства.
Инбридинг – система спаривания животных, находящихся в родстве. 
Инбридинг – скрещивание особей, находящихся в тесном родстве. Инбридинг не вносит в генофонд ничего нового, он лишь способствует проявлению уже имеющегося, делает тайное явным. 
Инбридинг верблюдов – подбор родительских пар, находящихся между собой в родстве, определенной степени.
Индекс телосложения – отношение связанных промеров, выраженное в процентах. Индекс телосложения - отношение показателей одного промера к другому, выраженное в процентах.
Индексная оценка – метод определения относительных показателей племенной ценности животного по комплексу наиболее важных селекционных признаков, определенных в порядке, утвержденном уполномоченным органом.
Индексы телосложения1 - процентное отношение одного промера туловища к другому. Сопоставление определённых промеров друг с другом позволяет установить характер изменения пропорций тела с возрастом, полом, типом. Основные индексы: длинноногости, растянутости, тазогрудной, грудной, сбитости, перерослости, шилозадости, костистости, мясности.
Индекс растянутости – отношение косой длины туловища палкой к высоте в холке, выраженное в процентах.
Индекс сбитости – отношение объвата груди к косой длине туловища,  выраженной в процентах.
Индекс высоконогости -  отношение (высота в холке – глубина груди) к высоте в холке, выраженное в процентах.
Индекс грудной – отношение ширины груди к глубине груди, выраженное в процентах.
Индекс перерослости – отношение высоты в крестце к высоте в холке, выраженной в процентах.
Индекс шилозадости – отношение ширины в маклоках к ширине в седалищных буграх, выраженное в процентах.
Индекс костистости – отношение обхвата пясти к высоте в холке, выраженное в процентах.
Ингибиторы (от латинского inhibere) - вещества замедляющие или предотвращающие течение различных биохимических реакций. 
Ингредиент (от латинского ingrediens) - составная часть какого-либо сложного соединения или смеси кормов.
Инженерия генная – конструирование новых организмов путем переноса нужных генов, обуславливающих развитие ценных свойств, из одного организма в другой. 
Инкубационные отходы - кормовой продукт, получаемый из свежака, замерших, задохликов и яиц с кровяными кольцами. 
Инсолвит - вододисперсный концентрат витаминов A, D3, E. 
Интенсивность роста – скорость роста животного до достижения определенного веса за наименьший промежуток времени.
Инстинкт стадности - способность животных группироваться, передаваемая по наследству.
Интерьер – совокупность внутренних, физиологических, анатомических и биохимических свойств организма в связи с его конституцией и направлением продуктивности. 
Интерьер животных - совокупность внутренних морфологических и биологических особенностей организма, связанных с продуктивными качествами животных.
Инфантилизм - недоразвитие – одна из форм задержки развития организма. 
Инфантилизм1 – недоразвитие на первых стадиях послеутробного периода; выражается в сходстве типа телосложения взрослого организма с животными первых месяцев после рождения. 
Информационная база селекционной и племенной работы – автоматизированная система сбора, накопления и обработки данных о племенных животных в субъектах племенного животноводства и о животных, вовлеченных в селекционный процесс, используемая для совершенствования стада и повышения генетического потенциала животных, сопровождаемая оператором, определенным уполномоченным органом.
Исходный образец - сумма всех выемок, отобранных от партии корма; из исходного образца составляется средняя проба для лабораторного анализа корма. 
Йод, иод, (Iodum) - микроэлемент, необходимый организму для предотвращения нарушения деятельности щитовидной железы. 
Йогурт – кисломолочный продукт с повышенным содержанием сухих обезжиренных веществ молока, произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов (термофильных молочнокислых стрептококков и болгарской молочнокислой палочки).
Искусственные коллагеновые оболочки изготавливают из мездры шкур крупного рогатого скота или гольевого опилка. Эти оболочки являются проницаемыми для дыма и влаги и используются при производстве всех видов колбасных изделий.
Исследование головы. Осматривают и ощупывают губы, язык проверяют на наличие язвочек, эрозий (ящур, чума крупного рогатого скота), тщательно его прощупывают (актиномикоз); если на языке нет патологических изменений, его не разрезают. Вскрывают подчелюстные, заглоточные, околоушные лимфатические узлы.
Осматривают и разрезают жевательные мышцы пластами на всю ширину, параллельно их поверхности (наружные – двумя разрезами, внутренние – одним) с каждой стороны (на цистицеркоз).
Исследование ливера. К ливеру относят сердце, легкие, трахею, печень, диафрагму, извлеченные из туши в их естественном соединении. Легкие осматривают снаружи и прощупывают, при обнаружении уплотнений делают разрезы в местах уплотнений (паразиты эхинококка, пневмония). Вскрывают краниальные, медиальные, каудальные, средостенные и бронхиальные лимфатические узлы. Осматривают трахею, бронхи и паренхиму легких путем разреза каждого легкого по ходу крупных бронхов.
Исследование сердца. Вскрывают околосердечную сумку. Осматривают состояние перикарда и эпикарда. Затем по большой кривизне разрезают стенку правого и левого отделов сердца. Осматривают миокард, состояние эндокарда, клапанов сердца и крови. Проводят несколько продольных и поперечных несквозных разрезов мышц сердца (на цистицеркоз).
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Кабачок (Cucurbita pepo var. giraumontia) - кустовая разновидность твердо-корой тыквы, овощная культура; пищевой и кормовой продукт. 
Кайнозой - кайнозойская эра (от греч. kainуs - новый и zoe - жизнь), третья эра фанерозоя. Следует за мезозоем, продолжается и в настоящее время. 
Казахский бактриан – двугорбая порода верблюдов, разводимая в Казахстане.
Казеин (от латинского caseus) - сложный белок, образующийся из предшественника казеина – казеиногена при створаживании молока под действием протеолитических ферментов, составляет основную массу творога; пищевой и кормовой продукт; сухой творог. Казеин - основной белок молока, содержащий все необходимые организму аминокислоты. 
Казеин – продукт переработки молока, произведенный из обезжиренного молока и представляющий собой основную фракцию белка молока. 
Казеинат – продукт переработки молока, произведенный из казеина путем обработки растворами гидроокисей щелочных металлов или их солей и сушки. 
Калий (Kalium) - калий макроэлемент, один из биогенных элементов; участвует в генерации и проведении биоэлектрических потенциалов в нервах и мышцах, в регуляции сокращении сердца и других мышц, поддерживает осмотическое давление и гидратацию коллоидов в клетках, активирует некоторые ферменты. 
Калий углекислый - стимулятор продуктивности птицы; мелкий кристаллический порошок белого цвета. 
Калий уксуснокислый - стимулятор продуктивности птицы. 
Калорийность - энергетическая ценность кормов и рационов; количество энергии, аккумулированное в кормах; выражается в ккал/100 г (в единицах СИ - в кДж/100 г). 
Калориметр - прибор для измерения количества теплоты, выделяющейся или поглощающейся при различных физических, химических или биологических процессах. 
Калориметрическая бомба - основная часть калориметра для определения теплоты сгорания жидкого или твердого вещества. 
Калориметрия - совокупность методов измерения тепловых эффектов, сопровождающих различные физические, химические и биологические процессы. 
Калория (от латинского calor) - внесистемная единица количества теплоты, обозначается: 1 кал = 4,1868 Дж. 
Кальций (латинское Calcium) - макроэлемент; один из биогенных элементов, необходимый для нормального протекания жизненных процессов; присутствует во всех тканях и жидкостях животных; необходим для образования ряда клеточных структур поддержания нормальной проницаемости наружных клеточных мембран, для оплодотворения яйцеклеток, активации ряда ферментов и т.д. 
Кальциферолы - витамин Д, группа жирорастворимых соединений, обладающих антирахитическим действием. 
Капилляры (от лат. capillaris - волосной) - мельчайшие сосуды (диам. 2,5-30 мкм), пронизывающие органы и ткани животных с замкнутой кровеносной системой. Впервые капилляры были описаны М. Мальпиги (1661) как недостающее звено между венозными и артериальными сосудами, существование которого предсказывал У. Гарвей. Кровеносные капилляры соединяют артериолы с венулами и замыкают круг кровообращения.
Капсид (от лат. capsa - вместилище, ящик) - белковая оболочка вируса.
Капуста (Brassica) - род одно-, дву- и многолетних растений семейства капустовых, овощная и кормовая культура. 
Карбамид (мочевина) - конечный продукт белкового обмена млекопитающих; ценное азотистое удобрение; участвует в регуляции водного режима животных; ее добавляют в корм жвачным, как заменитель белка. 
Каротиноиды - желтые, оранжевые или красные пигменты, синтезируемые главным образом бактериями, грибами и высшими растениями; полиненасыщенные углеводороды терпенового ряда. 
Каротины (от латинского carota) - оранжево-желтые пигменты из группы каротиноидов. 
Карточка племенного животного – форма учета племенного животного, подтверждающее происхождение, продуктивные и иные его качества, оформляемая в порядке, утвержденном Правительством Республики Казахстан.
Картофель (немецкое Kartoffel) - многолетние клубненосные виды рода паслен семейства пасленовых, крахмалоносная и овощная культура. 
Кастаб - синтетический препарат витамина К. 
Качество кормов - совокупность свойств кормов, обусловливающих их поедаемость и способность удовлетворять потребности сельскохозяйственной птицы в питательных и биологически активных веществах. 
Качество – это полное соответствие продукции техническим характеристикам, хорошо максимально удовлетворяющие запросам - требованиям присвоенного класса. 
Качество (quality) – степень с которой совокупность собственных характеристик удовлетворяет требования (стандарт ISO 9001-2000 «Системы менеджмента качества. Основные положения и словарь»).
Карантин - мероприятие для предотвращения заноса и распространения заразных болезней. Устанавливают как при возникновении заразной болезни животных, так и с профилактической целью.
Кариогамия (от карио... и ...гамия) -  слияние ядер мужских и женских половых клеток в ядро зиготы в процессе оплодотворения. В ходе К. восстанавливается парность гомологичных хромосом, несущих генетич. информацию от материнской и отцовской гамет. К. может происходить сразу после слияния гамет или чаще через нек-рое время, на стадии метафазы первого деления дробления. 
Кариокинез (от карио... и греч. kнnesis - движение) - деление клеточного ядра; устаревший синоним митоза. 
Кариология (от карио... и ...логия) - раздел цитологии, изучающий клеточное ядро, его эволюцию и отд. структуры, в т.ч. наборы хромосом в разных клетках - кариотипы (цитология ядра). К. возникла в кон. 19 - нач. 20 вв. после установления ведущей роли клеточного ядра в наследственности.
Кариоплазма (от карио... и плазма) - кариолимфа, ядерный сок, содержимое клеточного ядра, в к-рое погружены хроматин, ядрышки, а также различные внутриядерные гранулы.
Кариотип (от карио... и греч. tэpos - образец, форма) - совокупность признаков хромосомного набора (число, размер, форма хромосом), характерных для того или иного вида.
Каротиноиды - жёлтые, оранжевые или красные пигменты, синтезируемые гл. обр. бактериями, грибами и высшими растениями; полиненасыщенные углеводороды терпенового ряда.
Каротины - оранжево-жёлтые пигменты из группы каротиноидов.
Карпология (от греч. karpуs - плод и ...логия) - раздел морфологии растений, изучающий форму и строение плодов и семян, их функции, морфо- и онтогенез. 
Карцинология (от греч. karkнnos - рак и ...логия) - раздел зоологии, изучающий ракообразных. 
Кастрация животных - удаление половых желез у самцов и самок , или разрушение семенных каналов у самцов с целью прекращения у них половых функций.
Катаболизм (от греч. katabole - сбрасывание, разрушение) - , диссимиляция, совокупность ферментативных реакций в живом организме, направленных на расщепление сложных органич. веществ - белков, нуклеиновых кислот, жиров, углеводов, поступающих с пищей или запасённых в самом организме (жиры, крахмал, гликоген и др.); противоположная анаболизму сторона обмена веществ.
Каталазa - фермент класса оксидоредуктаз; катализирует реакцию разложения токсичной для организма перекиси водорода (Н2О2) с образованием Н2О и О2. 
Кератиновая мука - продукт переработки рогов, копыт, щетины, малоценного пера, волос; белковый корм. 
Кератоз (от греческого kéras) - заболевание, вызванное гиповитаминозом или другими патологическими процессами, в результате которого происходит утолщение рогового слоя. 
Кефир - кисломолочный продукт из молока, заквашенного кефирными грибками. 
Кефир1 – кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и спиртового) брожения с использованием закваски, приготовленной на кефирных грибках, без добавления чистых культур молочнокислых микроорганизмов и дрожжей.
Кислотность зерна - показатель его доброкачественности; выражается в градусах.
Кислотно-щелочное равновесие - совокупность физико-химических и фзиологических процессов, обусловливающих относительное постоянство кслотности внутренней среды организма, т.е нормального течения жизненных процессов. 
Кианская порода - крупный рогатый скот мясного направления. Происходит от древнеримского белого короткорогого скота. 
Киль (carina) - вырост грудины позвоночных животных, служащий для дополнительного прикрепления сильно развитых грудных мышц. Обычно хорошо развит у летающих животных (летающие ящеры, большинство птиц, летучие мыши), реже у роющих (крот). У нелетающих птиц К. отсутствует (напр., страусы, совиный попугай), но сохраняется у плавающих с помощью крыльев (пингвины).
Кисломолочное мороженое – мороженое (молочный продукт или молочный составной продукт), в котором массовая доля молочного жира составляет не более 7,5 процента, произведенное с использованием заквасочных микроорганизмов или кисломолочных продуктов.
Кисломолочный продукт – молочный продукт или молочный составной продукт, который произведен способом, приводящим к снижению показателя активной кислотности (pH), повышению показателя кислотности и коагуляции молочного белка, сквашивания молока, и (или) молочных продуктов, и (или) их смесей с немолочными компонентами, которые вводятся не в целях замены составных частей молока (до или после сквашивания), или без добавления указанных компонентов с использованием заквасочных микроорганизмов и содержат живые заквасочные микроорганизмы.
Кисломолочные продукты - выработанное сквашиванием молоко и сливки чистыми культурами молочнокислых бактерий (закваской). 
Кисло - сливочная масляная паста – масляная паста, произведенная из пастеризованных сливок с использованием молочнокислых микроорганизмов. 
Кисло - сливочное масло – сливочное масло, произведенное из пастеризованных сливок с использованием молочнокислых микроорганизмов.
Кислородная ёмкость крови - максимальное количество кислорода, обратимо связываемое дыхат. пигментами крови - в осн. гемоглобином (Hb), а также гемоцианином, гемэритрином и хлорокруорином. К. ё. к. у разных форм животных зависит от условий обитания и образа жизни. Усложнение организма в ходе эволюции, переход животных из воды на сушу, появление терморегуляции связаны с возрастанием интенсивности окислит. обмена и соответственно - с повышением К. ё. к.
Кислородный эффект в радиобиологии - защитное действие пониженного содержания кислорода (гипоксии) в тканях и клетках при облучении живых организмов ионизирующей радиацией.
Кислотно-щелочное равновесие - соотношение водородных и гидроксильных ионов во внутр. среде организма; регулируется физико-химическими (буферные системы крови и тканей) и физиологическими (дыхание, выделение) механизмами. 
Кисть (botrys) -простое ботрическое соцветие с удлинённой гл. осью и цветками, сидящими на цветоножках в пазухах кроющих листьев (прицветников). У крестоцветных прицветники в К. редуцированы. Простая К. характерна для иван-чая, ландыша и мн. др. растений. У бобовых часто т.н. двойная, или сложная, К. (напр., у мышиного горошка). 
Кисть (manus) - дистальный отдел передних конечностей наземных позвоночных, сочленённый с предплечьем. Состоит из 3 отделов: запястья, пясти и пальцев. 
Кишечная палочка, колибактерия (Escherichia coli) - грамотрицательная бактерия сем. энтеробактерий. Имеет форму палочки со слегка закруглёнными концами (0,4-0,8Ч1-3 мкм); спор не образует; подвижна; факультативный анаэроб. Сбраживает глюкозу, лактозу и др. углеводы. 
Кишечник (intestinum) - пищеварительная трубка, начинающаяся, в зависимости от степени её дифференцированности, ротовым отверстием, глоткой или желудком и заканчивающаяся анальным отверстием (за исключением турбелярий, трематод, некоторых морских звёзд и др. животных со слепым К.); часть пищеварительной системы.  Кишечник - отдел пищеварительной системы животного, начинается от пилоруса желудка и оканчивающийся задним проходом (клоакой у птиц).
Кишечный сок - жидкий секрет желёз тонкого и толстого отделов кишечника у нек-рых беспозвоночных (моллюски, членистоногие) и всех позвоночных; у последних К. с. бесцветный или желтоватый со щелочной реакцией, с комочками из слизи и слущенных клеток эпителия. К. с. выделяется непрерывно вследствие механич. и химич. раздражения слизистой содержимым кишечника - химусом. В составе К. с.- вода, органич. и неорганич. вещества, ферменты (амилаза, сахараза, мальтаза, аминопептидазы, энтерокиназа, фосфатаза, нуклеазы и др.). Регуляция кишечной секреции осуществляется нервным и гуморальным путями. Парасимпатич. отдел вегетативной нервной системы позвоночных стимулирует секрецию К. с., а симпатический - тормозит её. У человека в сутки выделяется 1-3 л сока.
Клапаны (valvulae) -складки, вдающиеся в просвет вен, лимфатич. сосудов и разделяющие отделы сердца у животных. К. препятствуют обратному току крови или лимфы.
Класс (classis) - одна из высших таксономич. категорий в биол. систематике. К. объединяет родственные отряды (животных) или порядки (растений). 
Класс – является неотъемлемой характеристикой продукции и отражает запланированное отличие в требованиях к качеству. Класс акцентирует функциональное назначение и цену. Класс можно изменить внесением изменений в технические характеристики.
Классность животных - принадлежность животных к бонитировочным классам, устанавливаемым в результате оценки по комплексу признаков. Классность животных определяют в соответствии с инструкциями по бонитировке. Учитываются следующие признаки: порода, развитие, экстерьер, продуктивность животного, происхождение и качество потомства. Основной бонитировочный класс – первый. К нему относят животных, имеющих племенные и продуктивные качества на уровне средних показателей большинства животных племенных хозяйств. Мини-мальные требования к животным по породности и продуктивности для отнесения их к первому классу называют стандартом породы. Эти требования учитываются для записи в Государственную книгу племенных животных. Наиболее ценных особей относят к классам элита и элита-рекорд. Крупный рогатый скот распределяют по классам: элита-рекорд, элита, первый и второй. Животных, не отвечающих требованиям низшего класса, относят к внеклассным. В зависимости от классности животные получают различные назначения для использования в племенных и пользовательных стадах. Цены на животных устанавливаются с учётом их классности.
Клеймение и маркировка мяса и мясопродуктов. Ветеринарное клеймение и товароведческую маркировку мяса после убоя проводят в соответствии с нормативными документами. Клеймение мяса проводят только после ветеринарно-санитарной экспертизы. 
Клеймение (маркировка) говядины. Говядину, телятину и молочную телятину маркируют по категории упитанности:
- говядина от молодняка крупного рогатого скота – клеймо с обозначением букв высотой 20 мм, соответствующих следующим категориям: супер – «С», прима – «П», экстра – «Э», отличная – «О»; хорошая – «X», удовлетворительная – «У», низкая – «Н»;
- говядина от взрослого крупного рогатого скота, телятина и молочная телятина первой категории – круглое клеймо диаметром 40 мм;
- говядина от взрослого крупного рогатого скота, телятина и молочная телятина второй категории – квадратное клеймо со стороной 40 мм.
Говядину, телятину и молочную телятину, не отвечающих требованиям первой и второй категорий, клеймят треугольным клеймом с размером сторон 45 × 50 × 50 мм.
Клинический осмотр скота. Систематический клинический осмотр скота позволяет делать заключения о состоянии здоровья мясного скота в целом и выявлять больных животных. Он проводится осенью перед постановкой скота на стойловое содержание и весной перед выгоном на пастбище, а также может осуществляться в любое время года по мере необходимости. Результаты осмотра целесообразно заносить в журнал или оформить актом, в котором указывают количество обследованных животных, их упитанность, сколько выявлено больных, какие болезни отмечены (желудочно-кишечные, лёгочные, заболевание молочной железы и др.). По результатам осмотра животных намечают и проводят хозяйственно-организационные и ветеринарные мероприятия (ремонт помещений, коррекцию рационов, лечение больных животных и т. д.).
Классификация в биологии (от лат. classis - разряд, класс и facio - делаю) - распределение всего множества живых организмов по определ. системе иерархически соподчинённых групп - таксонов (классы, семейства, роды, виды и др.).
Клевер (Trifolium) - род многолетних и однолетних травянистых растений семейства бобовых, кормовое растение. 
Клеверная мякина -  пыж, отходы после очистки семян клевера. 
Клейковина - глютеин, белок зерна пшеницы; состоит из запасных белков - глиадина, растворяющегося в этиловом спирте, и глютелина растворяющегося в разведенных кислотах и щелочах. 
Клетка - основная структурно – функциональная единица всех организмов, элементарная живая система. Основа строения тела живых и растительных организмов.
Клетчатка - высокомолекулярный углевод (полисахарид), являющийся составной частью оболочек растительных клеток. 
Клеточная батарея - в птицеводстве, агрегат для выращивания и содержания сельскохозяйственной птицы.
Клеточная инженерия - метод конструирования клеток нового типа на основе их культивирования, гибридизации и реконструкции. При гибридизации искусственно объединяют целые клетки с образованием гибридного генома. Клеточная реконструкция связана с созданием жизнеспособной клетки из отдельных фрагментов разных клеток (ядра, цитоплазмы, хромосом и др.). 
Клеточная мембрана - цитоплазматическая мембрана, плазматическая мембрана, плазмалемма (cytolemma, plasmalemma), мембрана, отделяющая цитоплазму клетки от наруж. среды или от оболочки клетки (в растит. клетках). Органоид клетки.
Клеточная оболочка растений - клеточная стенка (membrana cellulae), структурное образование на периферии клетки (за пределами клеточной мембраны - плазмалеммы), придающее ей прочность, сохраняющее её форму и защищающее протопласт. Основа К. о.- высокополимерные углеводы: молекулы целлюлозы собраны в сложные пучки (фибриллы), образующие каркас К. о., погружённый в её основу (матрикс), состоящую из гемицеллюлозы и пектинов.
Клеточная стенка бактерий - специфическая по химическому составу оболочка, окружающая протопласт и тесно связанная структурно-функциональными взаимоотношениями с цитоплазматической мембраной.
Клеточная теория - одно из наиболее важных биологических обобщений, согласно которому все организмы имеют клеточное строение.
Клеточный цикл - жизненный цикл клетки, существование клетки от деления до следующего деления или смерти. 
Клоака (от лат. cloaca - труба для стока нечистот) - открывающаяся наружу расширенная конечная часть задней кишки многих позвоночных - круглоротых (миксин, личинок миног) и нек-рых рыб (акул, скатов, двоякодышащих, самцов латимерии, морских игл), всех земноводных, пресмыкающихся, птиц, а из млекопитающих - клоачных; рудиментарна у сумчатых.
Клон (от греч. clon - отпрыск, ветвь) - совокупность клеток или особей, произошедших от общего предка путём бесполого размножения. К. - осн. единица учёта в генетике микроорганизмов. В основе образования К. лежит митоз (у бактерий - простое деление), при к-ром генетич. информация распределяется поровну между материнскими и дочерними клетками.
Клубень (tuber) - видоизменённый побег, стебель к-рого, включающий одно или неск. междоузлий, сильно разрастается и накапливает запасные вещества, преим. крахмал, реже масла; орган возобновления дву- и многолетних растений, переносящий неблагоприятный период, нередко служит для вегетатив. размножения.
Клубеньковые бактерии (Rhizobium) - род азотфиксирующих бактерий, образующих клубеньки на корнях мн. бобовых растений. Внутри клубеньков К. б. ассимилируют мол. азот, переводя его в соединения, усваиваемые растениями, которые, в свою очередь, обеспечивают бактерии питательными веществами.
Клубнелуковица (bulbotuber) - видо- изменённый подземный побег, внешне похожий на луковицу, но накапливающий запасные питат. вещества в разросшемся мясистом стебле, подобно клубню. Снаружи К. покрыта сухими плёнчатыми листьями. Характерна для видов безвременника, гладиолуса, шафрана и др. 
Клубнеплоды - группа растений, у которых на подземных стеблях или боковых корнях образуются клубни, используемые на корм скоту. 
Клыки (dentes canini) - конусовидные однокорневые зубы большинства млекопитающих. Располагаются непосредственно за резцами по одному в каждой половине верх. и ниж. челюстей. Служат для захватывания и разрывания пищи (у хищных), защиты (у всеядных копытных, нек-рых ластоногих).
Клюв (rostrum) - орган птиц, образованный удлинёнными беззубыми челюстями, одетыми роговым чехлом - рамфотекой. Функции К. весьма многообразны, что отражается на разнообразии его форм. 
Ключица (clavicula) - парная покровная кость плечевого пояса позвоночных. Наибольший  постоянный элемент вторичного плечевого пояса, имеющийся почти у всех животных. К. примыкает спереди к брюшному отделу первичного пояса и вентрально сочленена с К. противоположной стороны и грудиной.
Книжка (omasum, plasterium) - третий отдел многокамерного желудка жвачных животных (отсутствует у оленьковых и верблюдов), соединяющий сетку с сычугом. По внутренней поверхности книжка (кроме дна) слизистая оболочка образует продольные подвижные складки - листочки, напоминающие листы книги (отсюда назв.). Таким образом, полость книжки разделена на узкие камеры, а центр, часть образует канал. В книжке корм, вторично проглоченный после жвачки, окончательно перетирается между листочками и превращается в кашицу, поступающую в сычуг.
Кобаламины - природные биологически активные кобальторганические соединения; различаются цианкобаламин (витамин В12), метилкобаламин и 5´-дезоксиаденозилкобаламин. 
Кобальт (Cobaltum) - микроэлемент; постоянно присутствует в тканях животных и растений; наиболее нуждаются в нем жвачные животные, т.к. необходим для развития симбиотической микрофлоры в желудке; при недостатке снижается продуктивность животных, нарушается обмен веществ и кроветворение; участвует в построении молекулы витамина В12. 
Кобе — это говядина премиального качества, получаемая от быков японской черной породы. Причем мясо за пределы Японии не вывозится, так что все, что продается вне страны, имеет мало общего с настоящей кобе.
Многие рестораны, чтобы придать себе респектабельности и эксклюзивности, а также заработать побольше, включают в меню блюда из мяса вагю или кобе. Стоит ли говорить, что то, что вам подадут, может оказаться вовсе не кобе. Лучше брать рибай из ангуса — не прогадаете.
Кодоминантность (от лат. со- - с, вместе и доминантность) - участие обоих аллелей в определении признака у гетерозиготной особи; частный случай доминантности. Классический пример кодоминантности - взаимодействие аллелей, определяющих группы крови в системе АВ0. 
Кодон - триплет, дискретная единица генетич. кода; участок информационной РНК, состоящий из трёх последоват. нуклеотидов. 
Когти (ungues) - роговые образования кожи на концевых фалангах пальцев у наземных позвоночных. Когти характерны для большинства пресмыкающихся, всех птиц и мн. млекопитающих, используются ими как вспомогательные органы при передвижении, как орудия активной защиты и нападения.
Кожа - дерма шкуры, волокнистая структура которой в основном сохранена, но физические, физико-механические и химические свойства ее структурных элементов изменены в зависимости от назначения кожи. По назначению кожи классифицируются: кожи для обуви, кожи шорно-седельные, кожи технические, кожи одежно-галантерейные.
Кожа (cutis) - покров позвоночных животных, отграничивает тело от внеш. среды. Выполняет ряд функций: защитную (предохраняет тело от механических воздействий и травм, проникновения различных веществ и микроорганизмов), выделительную (осуществляет выделение воды и различных продуктов обмена), чувствительную (благодаря значительному числу расположенных в коже нервных окончаний), секреторную (осуществляется многочисленными железами), а у высших животных - и терморегулирующую. В подкожной клетчатке откладываются в виде жира запасные питательные вещества. Кожа - наружный покров тела животных. Выполняет защитную, дыхательную, выделительную, терморегулирующую, рецепторную и другие функции.
Кожные железы (glandulae cutis) - одно- и многоклеточные производные эпидермиса кожи животных. Выделяют на поверхность кожного покрова различные вещества, которые образуют смазку, способствуют терморегуляции организма, выведению продуктов распада, могут участвовать в хемокоммуникации, защите и нападении и т.п.
Козлятник - род многолетних растений семейства бобовых, то же, что глега. 
Кокки (от греч. kуkkos - зерно) - бактерии шаровидной формы. 
Кокон (cocon) -защитное образование куколок мн. насекомых. Обычно К. сплетён из шёлковой нити, выделяемой личинкой перед окукливанием; таковы К. мн. бабочек, а также нек-рых муравьев, у к-рых их неверно наз. "муравьиными яйцами".
Комплексный индекс – комплексная оценка животного по происхождению, продуктивности, развитию, экстерьеру, воспроизводительным способностям и качеству потомства в популяции.
Концентрат сывороточных белков – сывороточные белки, полученные из молочной сыворотки путем концентрирования или ультрафильтрации. 
Концентрированное или сгущенное обезжиренное молоко – концентрированный или сгущенный молочный продукт, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 20 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не более 1,5 процента; 
Концентрированное или сгущенное цельное молоко – концентрированный или сгущенный молочный продукт, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 25 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не менее 7 процента. 
Концентрированное или сгущенное обезжиренное молоко - концентрированный или сгущенный молочный продукт, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не менее чем 20 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не менее чем 34 процента и массовая доля молочного жира более 1,5, но менее 7,5 процента. 
Колбасные изделия - продукты, изготовленные из мясного фарша с солью и специями, в оболочке, подвергнутые термической обработке.
Колбасные изделия по технологии приготовления подразделяются на следующие основные виды: колбасы вареные, сосиски и сардельки, хлебы мясные; колбасы варено-копченые; колбасы полукопченые; колбасы сырокопченые; колбасы фаршированные, ливерные и кровяные; зельцы, мясные студни и холодец; паштеты мясные и колбасы специального назначения.
При производстве колбасных изделии в первую очередь готовят фарш - смесь измельченного мяса со специями, пряностями и другими компонентами, взятыми в количествах и пропорциях, установленных рецептурой. 
При производстве колбасных изделий используют основное сырье (мясное и жировое сырье, субпродукты, кровь и кровепродукты, яйца и яичные продукты, молочные продукты, белковые препараты, крупы, крахмал, мука и пектин и др.) и вспомогательные материалы (соль, сахар-песок, нитрит натрия, фосфаты и др.), пряности (перец, гвоздику, тмин, горчицу, лавровый лист, корицу, имбирь, экстракты и смеси пряностей и др.), а также приправы (глютамат натрия и др.). Каждый компонент в колбасных фаршах выполняет определенную  функцию. 
Колбасное изделие - мясной или мясосодержащий продукт, изготовленный из колбасного фарша, сформованного в колбасную оболочку, пакет, форму, сетку, подвергнутый термической обработке до готовности к употреблению. 
Колбасные оболочки. Для придания колбасному изделию определенной формы использует оболочки. Оболочки представляют собой конечную упаковку колбасных изделий. Для производства колбасных изделий используется следующие оболочки: натуральные, искусственные (синтетические), целлюлозные и полимерные.
Колбочки (coni) - колбочковые клетки, фоторецепторы сетчатки позвоночных, обеспечивающие дневное (фотопическое) и (у большинства видов) цветовое зрение.
Колеоптиль - колеоптиле (от греч. koleуs - ножны, футляр и ptнlon - перо), влагалищный лист, первый (бесцветный, зелёный или красноватый) лист злаков. В отличие от настоящих листьев, не имеет листовой пластинки и представляет собой замкнутую трубку, в которую заключены листовые зачатки (первый из них - перышко) и конус нарастания. Колеоптиль растёт, пробивает почву твёрдой (вследствие высокого тургора) верхушкой, затем разрывается, и через прорыв выходит первый зелёный лист (развивается из перышка). В дальнейшем колеоптиль засыхает.
Коллаген - фибриллярный белок, составляющий основу коллагеновых волокон соединительной ткани (кость, сухожилие, хрящ, связки и т.д.) и обеспечивающий её прочность.
Коллагеновые волокна (fibrae collageni), разновидность волокон соединительной ткани животного организма. 
Колленхима (от греч. kуlla - клей и йnchyma, букв. - налитое, здесь - ткань) - опорная (механическая) ткань гл. обр. первичной коры молодых стеблей двудольных растений. Состоит из клеток с неравномерно утолщёнными неодревесневшими оболочками. 
Колониальные организмы - организмы, у которых особи дочерних поколений при бесполом размножении (почковании) остаются соединёнными с материнским организмом, образуя большое или малое сложное объединение - колонию. 
Колос (spica) - простое ботрическое соцветие, в котором на удлинённой гл. оси расположены сидячие (в отличие от кисти) цветки. К. характерен для подорожника, ятрышника и др. Рожь, пшеница, ячмень и др. злаки имеют сложный колос, в котором на гл. оси сидят колоски.
Колхицин - алкалоид, содержащийся в безвременнике и других растениях семейства лилейных. Яд нервно-паралитического действия. Блокирует деление клеток на стадии метафазы.
Кольцевание птиц -  метод мечения, используемый для изучения биологии птиц, путей и сроков перелёта, расселения, изменения численности, особенностей роста и продолжительности жизни, причин гибели.
Кольчатые черви, кольчецы - аннелиды (Annelida), тип первичноротых животных со вторичной полостью тела (целомом).
Комбикорм - комбинированный корм - готовые смеси из измельченных кормов, составлены по научно обоснованным рецептам; буквы впереди цифр означают: ПК – полнорационный комбикорм, К – комбикорм-концентрат, БВМД – белково-витаминно-минеральная добавка, П – премикс. Комбикорм - комбинированный корм, готовые смеси из измельченных, концентрированных кормов и добавок, составленных по научно обоснованным рецептам.
Комбикормовый цех в сельскохозяйственном предприятии - Предназначен для приготовления россыпных и гранулированных комбикормов из зерна с белково - витаминно – минеральными добавками. 
Комбикорма-концентраты - КК, кормовые смеси с повышенным со-держанием протеина, минеральных веществ и витаминов; комби-корма-концентраты предназначены для восполнения недостатка пи-тательных веществ в основной части рациона. 
Комбинированный способ кормления - сочетание (чередование) кормления сухим комбикормом, зерном и влажной мешанкой. 
Комменсализм (от лат. com- - с, вместе и mensa - стол, трапеза) - сотрапезничество, форма симбиоза, при которой один из партнёров системы (комменсал) возлагает на другого (хозяина) регуляцию своих отношений с внеш. средой, но не вступает с ним в тесные отношения.
Комолость - безрогость, врожденное отсутствие рогов у крупного рогатого скота, коз, овец и других животных, а также наследственный признак или искусственное обезроженное животное.
Компасные растения - растения, листья которых располагаются в направлении с  севера на юг; в полдень листья обращены ребром к падающему на них солнечному свету.
Компенсация (от лат. compensatio - возмещение, уравновешивание). В онтогенезе - 1) реакция организма на нарушение его жизнедеятельности, в ходе которой непострадавшие органы или их части берут на себя функцию повреждённых структур. 2) Восстановление нормального развития организма после его нарушения на одной из предыдущих стадий.
Компетенция (от лат. competo - совместно достигаю, добиваюсь, соответствую, подхожу) - в эмбриологии - способность клеток зародыша животных и растений реагировать на влияние др. частей зародыша образованием соответств. структур или дифференцировкой 
Комплекс гольджи - аппарат Гольджи, пластинчатый комплекс (complexus lamellosus) - клеточный органоид, выполняющий ряд важных функций. Открыт К. Гольджи (1898) в нервных клетках. С помощью электронной микроскопии было показано, что К. Г. присутствует во всех эукариотических клетках.
Комплементарность - пространственная взаимодополняемость (взаимное соответствие) поверхностей взаимодействующих молекул или их частей, приводящая, как правило, к образованию вторичных (Ван-дер-Ваальсовых, водородных, ионных) связей между ними.
Компоненты (от лат. componens - составляющий) в фитоценологии - многолетние виды растений с ежегодно развивающимися надземными органами, составляющие основу фитоценозов, в отличие от ингредиентов - растений, заполняющих промежутки между К., у к-рых надземные органы развиваются нередко только в годы с более благоприятными для них условиями (однолетники, клубненосные или луковичные многолетники). Термин введён Ю. Пачоским (1917) при изучении степной растительности. 
Конвергенция (от лат. Convergo - приближаюсь, схожусь) - независимое развитие сходных признаков у разных групп организмов к сходным условиям внешней среды. 
Конверсия (от лат. conversio - изменение) фаговая - изменение признаков бактерии при поражении бактериофагом.
Конверсия корма (от латинского conversio) - трансформация питательных веществ продукцию (яйца, молоко, мясо и др.); количество корма, использованного на производство единицы продукции, выраженное в процентах от количества потребленного корма. 
Кондиция – это соотношение внешних форм животного, обусловленное его упитанностью и активностью. Под кондицией понимают переходящие временные состояния организма, часто совпадающее с состоянием его упитанности, обуславливается кормлением, содержанием и характером использования животного в данное время. 
Кондиция выставочная - кондиция характеризуется племенными животными, подобно заводской кондиции, но отличается несколько большей степенью упитанности, но не переходит в ожирение, предназначается для показа достижений животноводства на выставках.
Кондиции животных - состояние упитанности. Различают пять видов кондиции животных: откормочную, выставочную, заводскую, рабочую и голодную. Кондиция – состояние внешних форм, обусловленное упитанностью животного и его использованием. 
Кондиция истощения – состояние, вызываемое голоданием или перенесенной животным болезнью. Эти кондиции снижают жизнеспособность и ведут к перерождению животных.
Кондиция истощённая1 - кондиция характеризуется резким исхуданием организма, возникает под влиянием болезней, недокормом, чрезмерной эксплуатацией или нарушением технического содержания животного.
Кондиция ожирения – состояние носит патологический характер, не является результатом специального откорма. 
Кондиция ожирения1 - является результатом бесконтрольного кормления и ненормированного содержания животного, когда имеет место не только избыточное отложение жира в жировое депо, но наблюдается также ожирение внутренних органов. Такая кондиция наблюдается при одностороннем кормлении, отсутствии моциона, неправильном соотношении количества животных в станке и фронта кормления животных.
Кондиция племенная (заводская кондиция) является результатом хорошего и полноценного питания в условиях содержания, способствующих поддержанию обмена веществ на высоком уровне. 
Кондиция откормочная - кондиция характеризуется большим отложением как подкожного и внутреннего, так и межмышечного жира. Откормленные животные идут на убой, поэтому степень их ожирения определяется требующейся продукцией. При производстве животного для откорма в наибольшем количестве используют дешёвые углеводистые корма.
Кондиции рабочих животных - рабочая кондиция (лошади, крупный рогатый скот) характеризуется несколько меньшими резервами питательных веществ, чем у животных заводской кондиции. Скаковая или тренировочная кондиция лошадей.
Конечности (membra) - придатки тела животных, служащие, как правило, органами передвижения.
Конечности1. Грудная  (передняя) конечность представлена плечом, локтем, предплечьем, запястьем, пястью, а тазовая (задняя) – бедром, коленом, голенью, пяткой, плюсной.
Конечный мозг - большой мозг, теленцефалон (telencephalon), самый крупный и главный отдел головного мозга у позвоночных, образующий большие полушария, соединённые друг с другом системой комиссур; высший отдел ЦНС, управляющий деятельностью др. отделов головного мозга и спинным мозгом.
Конидии (от греч. konнa - пыль и йidos - вид) - споры бесполого размножения у сумчатых, базидиальных, несовершенных и некоторых пероноспоровых грибов.
Конкуренция (ср.-век. лат. concurrentia, от лат. concurro - сбегаюсь, сталкиваюсь) -взаимоотношения между организмами одного и того же вида (внутривидовая конкуренция) или разных видов (межвидовая К.), соревнующимися за одни и те же ресурсы внеш. среды при недостатке последних.
Консорция (от лат. consortium - соучастие, сообщество) -структурная единица биоценоза, объединяющая автотрофные и гетеротрофные организмы на основе пространственных (топических) и пищевых (трофических) связей.
Консистенция мяса зависит от вида, возраста, породы, пола животного, от которого оно получено, а также от способа обработки и хранения.
Мясо некастрированного самца крупного рогатого скота плотное, грубое, на разрезе грубозернистое, не имеющее мраморности. Мясо кастрированного самца плотное, нежное, маслянистое, на разрезе тонкозернистое, с ясно выраженной мраморностью.
Мясо коровы менее плотное, более грубозернистое, в зависимости от породы и возраста, с более или менее ясно выраженной мраморностью.
Мясо молодняка нежное, на разрезе зернистое, мраморность не выражена.
Консистенция охлажденного мяса упругая, ямка от надавливания на поверхность быстро исчезает.
Консистенция мяса, оттаявшего после замораживания, неупругая, ямка от надавливания остается. Консистенция мяса подозрительной свежести и гниющего неупругая, ямка надавливания не исчезает.
Конституция - совокупность морфофизиологических и хозяйственных признаков животного, характеризующих его орга-низм как единое целое. Конституция обусловлена наследственностью и средой. Главным показателем конституции является генетически обусловленная способность животных противостоять неблагоприятным факторам и проявлять высокую продуктивность, плодовитость, жизненность. Установлено, что устойчивость против некоторых возбудителей болезней связана с типом конституции животного.
Конституция животных - совокупность морфологических и физиологических особенностей животного, связанные с направлением продуктивности и способностью определенным образом реагировать на воздействия внешней среды. Конституция сельскохозяйственных животных складывается под влиянием наследственности и условий внешней среды. Конституция – это совокупность морфофизиологических особенностей организма как целого, выраженная в телосложении животного, в характере его продуктивности, реагировании на влияние внешних факторов и обусловленная наследственностью. 
Консументы (от лат. consumo - потребляю) - организмы, являющиеся в трофической цепи потребителями органич. вещества. Все консументы - гетеротрофы. 
Контроль за качеством воды. Поение животных доброкачественной водой является важнейшим условием сохранения их здоровья и получения высокой продуктивности. Физические свойства и химический состав питьевой воды должны отвечать установленным требованиям.
Контроль за состоянием здоровья животных. В связи с интенсификацией животноводства возникает необходимость постоянного и систематического ветеринарного контроля за состоянием здоровья животных, своевременного проведения комплекса профилактических мероприятий, предупреждающих возникновение заболевания животных и обеспечивающих высокую их продуктивность. Контроль за состоянием здоровья животных, своевременная диагностика болезней осуществляется путём систематического ветеринарного наблюдения за животными, клинического осмотра скота, проведения плановых массовых диспансеризаций, а также разовых лабораторных анализов крови, мочи, молока и т. д.
Конхиология (от греч. konche - раковина и ...логия) - раздел зоологии, изучающий раковины (гл. обр. моллюсков). 
Концентрированные корма - Корма, в единице объема или веса, которых содержится много легко перевариваемых питательных веществ, мало воды и клетчатки, 0,6 и более кормовых единиц. К ним относятся: зерновые корма и отходы пищевых технических производств. Концентрированные корма - концентраты, корма с высоким содержанием питательных веществ; к концентрированным кормам относят зерно кормовое, полнорационные комбикорма и комбикорма-концентраты, некоторые отходы технических производств, а также животные корма. 
Концентрический пучок - тяж проводящей ткани у растений. Состоит из ксилемы и флоэмы
Конопляные жмых и шрот - побочные продукты после удаления масла из семян конопли. 
Консервирование кожи и шкур сельскохозяйственных животных. В процессе консервирования не должны происходить существенные изменения коллагена, поскольку от свойств и состояния этого белка зависит качество кожи и меха. После отмочки консервированных шкур массовая доля влаги в них должна приближаться к массовой доле влаги в парных шкурах.
Шкура, только что снятая с животного, называется парной. В течение 1,5-2 часов, после снятия шкуру надо консервировать, иначе она начнет разлагаться. Рост бактерий идет в геометрической прогрессии - из одной бактерии через 8 часов образуется более 4 млн. бактерий. Первыми признаками разложения являются ослизнение поверхности шкуры, изменение ее цвета со стороны бахтармы, появление характерного гнилостного запаха. Неблагоприятные условия для жизнедеятельности бактерий достигаются путем понижения температуры, удаления влаги, химического изменения белков шкуры животного. 
Консервирование шкур проводят разными способами: сушкой, мокросолением, сухосолением, пикеливанием, замораживанием и облучением. 
Консервирование кормов - обработка кормов для предохранения их от порчи при длительном хранении. 
Контурирование шкур сельскохозяйственных животных. Для повышения степени использования кожевенного сырья и получения сырья для производства белковых колбасных оболочек проводят контурирование шкур. При контурировании шкур крупного рогатого скота удаляют малоценные для кожевенного производства участки шкуры (лобаш, передние и задние лапы) – примерно от 8 до 30% массы шкуры.
При контурировании свиных шкур выделяют крупон (65-70% площади шкуры), а оставшуюся часть шкуры используют на выработку белкового стабилизатора, желатина, хрустящих ломтиков (чипсов).
Конъюгация (от лат. conjugatio - соединение) - 1) у водорослей (нек-рые конъюгаты, диатомовые) и  низших грибов - форма полового процесса, при котором сливается содержимое двух внешне сходных безжгутиковых клеток 2) У инфузорий - половой процесс, заключающийся во временном соединении двух особей (сторонами, на к-рых находится ротовое отверстие) и обмене частями их ядерного аппарата, а также небольшим кол-вом цитоплазмы. 
Конъюнктива (от позднелат. conjunctivus - соединительный) - прозрачная соединительная слизистая оболочка, покрывающая внутреннюю поверхность век и переднюю часть глазного яблока (склеру) вплоть до роговицы; выполняет защитную и барьерную функции.
Конфискат - туша, части туши и органы животного, признанные органами государственного ветеринарного контроля (надзора) не пригодными для пищевых целей. 
Координация (от лат. Со - - совместно и ordinatio - упорядочение) - филетическая корреляция, взаимозависимость филогенетич. преобразований разл. органов в организмах. Термин "К." предложен А. Н. Северцовым в 1914. К. основывается на корреляциях между органами в онтогенезе, а также на их функциональных соотношениях у взрослых особей.
Копрофаги (от греч. kуpros - помёт, кал и ...фаг) - животные, питающиеся экскрементами, гл. обр. млекопитающих.
Копрофилы (от греч. kуpros - помёт, кал и ...фил) - экологич. группа грибов, развивающихся на навозных кучах, помёте животных и почвах с большим кол-вом внесённого навоза. 
Копчение - Способ обработки соленых мясных продуктов дымовыми газами, получаемыми при медленном сгорании дров или опилок лиственных пород.
Копчение говядины. Под копчением подразумевается обработка поверхности мяса и мясопродуктов веществами, содержащимися в коптильном дыме в результате неполного сгорания древесины (при ограниченном доступе воздуха в процессе горения) с целью придания продуктам специфического запаха, вкуса, цвета, повышения стойкости при хранении и частичного удаления влаги.
Дым, используемый при копчении, имеет сложный химический состав: фенолы, альдегиды, кетоны, органические кислоты, спирты, смолы и другие вещества, многие из которых обладают бактерицидными свойствами.
Сравнительно лучшего качества дым, образующийся при сжигании опилок и стружек лиственных пород деревьев – бука, дуба, а также ясеня, березы и ольхи. Приятный вкус и аромат придает продуктам дым можжевеловых веток с ягодами, а также стружки фруктовых деревьев. Не следует использовать хвойные породы, так как они придают мясопродуктам смолистый запах, темный цвет и горьковатый вкус.
Различают холодный (18-25°С) и горячий (36-45°С) способы копчения.
Копулятивные органы - совокупительные органы животных, служащие у самцов для введения спермы в тело самки, а у самок - для принятия копулятивного органа самца и нередко для сохранения спермы б. или м. длительное время в жизнедеят. состоянии. 
Копуляция (от лат. copulatio - соединение) - половой акт у животных, имеющих копулятивные органы, а также соединение при половом размножении двух особей, не имеющих копулятивных органов (напр., гаттерия, дождевые черви). К. наз. и процесс слияния двух половых клеток (или особей) внешне почти или совсем не различающихся (изогаметы). Если мужская гамета резко отличается от женской, то процесс их слияния называется оплодотворением. 
Копчик (coccyx) - нижний конец позвоночника человека, соединённый вверху с крестцом. Представляет остаток хвостового скелета. Состоит из 4-5 хвостовых позвонков, срастающихся воедино между 12 и 25 годами. 
Копчиковая железа (glandula uropygii) - кожная парная железа птиц.
Кора (cortex) - комплекс тканей, расположенных в стеблях и корнях растений кнаружи от камбия.
Кора больших полушарий головного мозга (cortex hemispheria cerebri) - паллиум, или плащ, слой серого вещества (1-5 мм), покрывающий полушария большого мозга млекопитающих.
Коракоид (греч. korakoeides - похожий на ворона) - вороновидная кость, парная кость вентральной части первичного плечевого пояса позвоночных. 
Корень (radix) - один из основных вегетативных органов листостебельных растений, служащий для прикрепления к субстрату, поглощения из него воды и питат. веществ.
Корзинка (calathidium) - простое ботрич. соцветие с расширенной гл. осью в виде конической или блюдцеобразной площадки, на к-рой, плотно прилегая друг к другу, сидят цветки. 
Кориандровые жмых и шрот - побочные продукты после извлечения масла из плодов кориандра. 
Корма микробиологического синтеза - продукты биохимической переработки очищенных парафинов нефти, природного газа, этилового и метилового спиртов, а также сельскохозяйственного сырья. 
Корма - кормовые средства – продукты главным образом растительного, а также животного и минерального происхождения, используемые для кормления сельскохозяйственных животных. Корма - продукты растительного, животного, микробиологического и химического происхождения, употребляемые для кормления сельскохозяйственных животных. 
Кормобактерин - белково-витаминный концентрат (БВК); микробиологический концентрат, получаемый на основании ацетонобутиловой барды. 
Кормовая база. Кормовая база в мясном скотоводстве должна основываться на кормах собственного производства. Наряду со строительством фермы фермер должен работать над созданием кормовой базы. Для этого необходимо улучшить кормовые угодья, оборудовать объекты заготовки, хранения и подготовки кормов к скармливанию животным. Все корма и подстилка должны находиться на территории фермы.
Кормовая база - совокупность материально – технических средств производства и источников получения кормов для животноводства
Кормовой баланс - определение поступления кормов и потребности в них для кормления животных в хозяйстве. Кормовой баланс складывается из двух частей – приходной и расходной.
Кормовая дача - количество кормов, задаваемое животному в один прием
Кормовая единица - мера измерения общей питательности корма, для сравнения общей питательности различных кормовых средств. В России принята кормовая единица равная по питательности 1кг овса среднего качества и соответствует 0.6 крахмального эквивалента. Измеряется по жироотложению при откорме взрослого крупного рогатого скота и составляет 150г жира или 1400 килокалорий. Кормовая единица - величина измерения и сравнения общей питательности кормов; в нашей стране в 1922-1923 гг. за кормовую единицу был принят 1 кг овса среднего качества. 
Кормовые нормы - суточная потребность в питательных веществах животных разного вида, направления, уровня продуктивности, живой массы, пола, физиологического состояния и возраста
Кормовой рацион - набор разных кормов в соответствии с общей потребностью животных в питательных веществах. Рацион бывает суточный, сезонный, годовой
Кормовая свекла - кормовая культура, группа разновидностей свеклы обыкновенной корнеплодной 
Кормовая смесь - смесь различных измельченных кормов для скармливания сельскохозяйственным животным. Используется в кормлении свиней, крупного рогатого скота, птицы и др. 
Кормушка - устройство, предназначенное для скармливания кормов сельскохозяйственным животным и птицам.
Корневая система - совокупность корней одного растения, общая форма и характер которой определяются соотношением роста главного, боковых и придаточных корней.
Корневище (rhizoma) - подземный б. или м. долговечный побег многолетних трав, а также кустарников и кустарничков, служащий для отложения запасных веществ, вегетативного возобновления и размножения. 
Корневое давление у растений - давление в проводящих сосудах корней, обеспечивающее (наряду с транспирацией), снабжение водой надземных органов.
Корневой отпрыск (sуboles) - надземный побег растения, развивающийся из корневой придаточной почки. Служит для вегетативного размножения преим. двудольных растений - осины, сирени, вишни, осота и др.
Корневой чехлик (calyptra) - защитное образование растущего кончика корня.
Кормовая никотиновая кислота - смесь никотиновой кислоты (не менее 77%), ее амида (не более 15%) и никотината аммония (не более 10%). 
Кормовит Е - тонкоизмельченные сухие выжимки черноплодной рябины, пропитаные α-токоферилацетатом и покрытые защитной пленкой из поливинилового спирта. 
Кормовой витамин В12 (КМБ-12) - концентрат витамина В12. 
Кормовой гидролизный сахар - продукт, получаемый при переработке древесины, соломы зерновых, кукурузных кочерыжек, подсолнечной лузги и так далее. 
Кормовой жир - смесь говяжьего, свиного и бараньего жиров.
Кормовые фосфатиды - продукты, получаемые при переработке семян масличных культур. 
Корнеплоды - мощные сочные подземные органы некоторых культурных растений (брюквы, репы, моркови, свеклы и других). 
Коробочка (capsula) - ценокарпный сухой многосемянный разнотипно вскрывающийся плод.
Коррекция (correction) – действие, предпринятое для устранения обнаруженного несоответствия.
Корректирующие действие (corrective action) – действие, предпринятое для устранения причины обнаруженного несоответствия или другой нежелательной ситуации.
Кормление сельскохозяйственных животных - раздел зоотехнии, разрабатывающий научные основы, методы и приемы рационального кормления животных.
Кортиев орган (по имени А. Корти) - спиральный орган (Organum spirale), рецепторная часть слуховой системы у млекопитающих; преобразует энергию звуковых колебаний в нервное возбуждение.
Коровий бык – это производитель детерминирует продолжительность эмбрионального развития плода более 270 дней. Телочный бык – это производитель детерминирует продолжительность эмбрионального развития плода до 270 дней.
Косая длина туловища – расстояние от переднего выступа плечевой кости до крайнего заднего выступа седалищного бугра.
Косая длина зада – расстояние от крайнего переднего выступа маклока до крайней задней точки седалищного бугра.
Кость (os, ossis) - основной элемент скелета позвоночных. Костная ткань - разновидность соединительной ткани, состоит из клеток и минерализованного межклеточного вещества.
Костная ткань. Эта ткань построена из костных клеток и межклеточного вещества.  Содержание костей в мясе зависит от упитанности и пола  животных и колеблется в говяжьих тушах от 17 – 29%. 
Кость пищевая – продукт убоя в виде сырой кости, полученный при обвалке туши.
Космополиты (от греч. kosmopolнtes - гражданин мира) -  виды (или др. таксоны) растений и животных, встречающиеся на б.ч. обитаемых областей Земли.
Костная мука - минеральная подкормка для сельскохозяйственных животных и птицы, получаемая из обезжиренных и перемолотых костей.
Костная мука1 - продукт переработки костей убитых животных. 
Костромская порода - крупный рогатый скот молочно – мясного направления. Выведена в хозяйствах Костромской области.
Костянка (drupa) - сочный плод с резкой дифференциацией слоев околоплодника: тонкий кожистый внеплодник, сочный межплодник и одревесневший внутриплоднику заключающий семя и образующий косточку. 
Кофакторы - соединения небелковой природы, необходимые для проявления максимальной активности многих ферментов, – коферменты и активаторы ферментов (катионы или анионы). 
Коферменты - коэнзимы, органические соединения небелковой природы, входящие в состав активного центра некоторых ферментов; соединяясь с апоферментом, коферменты образуют каталитически активный комплекс – так называемый холофермент. Коферменты (от лат. со- - вместе и ферменты) - коэнзимы, органические соединения небелковой природы, входящие в состав активного центра некоторых ферментов.
Коэнзимы - что и коферменты. 
Крабовая мука - белково-минеральный корм, получают из отходов кулинарной обработки крабов (короткохвостые раки). 
Крапива (Urtica) - род одно- и многолетних травянистых растений семейства крапивных; поливитаминное растение. 
Красно-пестрая порода - порода молочного направления продуктивности. Создана путем скрещивания симментальских пород с голштинскими быками.
Красная степная порода - крупный рогатый скот молочного направления. Формировалась в конце 18 века на Украине.
Красная книга - название обобщающих списков редких и находящихся под угрозой исчезновения видов растений и животных, содержащих краткие документ, данные об их биологии, распространении и др.
Крахмал - основной запасной углевод растений, состоящий из двух типов полисахаридов – линейной амилозы и разветвленного амилопекти-на, построенных из остатков α- D-глюкозы. 
Крахмал - основной резервный углевод растений, состоящий из линейной амилозы (ок. 25%) и разветвлённого амилопектина (ок. 75%). Образуется в хлоропластах и амилопластах и откладывается в клетках в виде крахмальных зёрен; накапливается в семенах, клубнях, корневищах и луковицах. 
Крахмальные зёрна - включения в строме пластид клеток растений. В хлоропластах на свету откладываются зёрна ассимиляционного (первичного) крахмала. При отсутствии фотосинтеза (в темноте) они гидролизуются до сахаров, которые транспортируются в др. части растения. 
Крахмальные эквиваленты кельнера - единица измерения общей питательности кормов, показывающая количество переваримого крахмала, которым можно по способности к жироотложению заменить 100 кг того или иного корма. 
Креационизм (от лат. creatio - создание) - концепция постоянства видов, рассматривающая многообразие органического мира как результат его творения богом.
Кремний - микроэлемент, в организме находится в виде различных соединений, участвующих главным образом в образовании твердых скелетных частей и тканей. 
Крепкий тип конституции животных характеризуется хорошо развитой плотноочерченной мускулатурой, костяком, нетолстой кожей, слабо развитой подкожной клетчаткой. Отличительной особенностью животных этого типа конституции являются, прежде всего, повышенная жизнеспособность и крепкое здоровье. Крепкий тип конституции – это самый желательный тип животных всех пород, особенно тех, которых оставляют на племя. Тип конституции наследственно предопределен и хорошо передается по наследству от родителей к потомкам.
Крестйе (sacrum) - часть позвоночника наземных позвоночных, расположенная перед его хвостовым отделом и создающая опору тазу. К. состоит из одного (земноводные), двух (совр. пресмыкающиеся) истинных крестцовых позвонков, несущих крестцовые рёбра или их рудименты.
Крилевая мука - продукт переработки мелких планктонных морских рачков массой 0,6-1,2 г; белковый корм. Криль – голландское kriel, бук-вально малыш, крошка, мелочь. 
Криптоксантин - пока единственный известный представитель группы ксантофилов, являющийся, как и каротин, провитамином А; один из пигментов зерен желтой кукурузы и яичного желтка. 
Криофиты (от греч. kraos - холод и ...фит) - растения, приспособленные к холодным и сухим местообитаниям.
Кровность - старое заводское понятие, обозначающее породность животных. 
Кровеносная система (systema vasorum) - система сосудов и полостей, по которым происходит циркуляция крови или гемолимфы.
Кровеносные сосуды (vasa sanguineum) - сосуды, по к-рым кровь движется от сердца (или центр, пульсирующего сосуда) к тканям тела (артерии, артериолы, артериальные капилляры) и притекает от них к сердцу (венозные капилляры, венулы, вены). Совокупность К. с. и сердца составляет единую сердечно-сосудистую систему.
Кроветворение - гемопоэз (от гемо... и греч. pуiesis - изготовление, сотворение), размножение, развитие и созревание клеток крови в организме животных и человека в результате ряда последоват. дифференцировок.
Кровообращение - циркуляция крови у животных, обеспечивающая обмен веществ между организмом и внешней средой.
Кровь (sanguis) - циркулирующая в кровеносной системе всех позвоночных и нек-рых беспозвоночных животных "жидкая ткань" внутр. среды, одна из форм соединит. ткани. 
Кровь – это жидкая ткань, циркулирующая в кровеносной системе. Это разновидность соединительной ткани, составляющая вместе с лимфой и тканевой жидкостью внутреннюю среду организма. Она осуществляет перенос кислорода от легочных альвеол к тканям (за счет дыхательного пигмента гемоглобина, содержащегося в эритроцитах) и углекислого газа – от тканей к органам дыхания  (это выполняют соли, растворенные в плазме), а также питательных веществ (глюкоза, аминокислоты, жирные кислоты, соли и др.) к тканям, а конечных  продуктов обмена (мочевина, мочевая кислота, аммиак, креатин) – от тканей к органам выделения. Также кровь транспортирует биологически активные вещества (гормоны, медиаторы, электролиты, продукты обмена – метаболиты). Она не соприкасается с клетками тела; питательные вещества переходят из нее к клеткам через тканевую жидкость, заполняющую межклеточное пространство. Кровь участвует в регуляции водно-солевого обмена и кислотно-щелочного равновесия в организме, в поддержании постоянной температуры тела, а также предохраняет организм от воздействия бактерий, вирусов, токсинов и чужеродных белков. Ее количество в организме крупного рогатого скота составляет 77 % массы тела.
Кровь состоит из двух важных компонентов – форменных элементов и плазмы. На долю форменных элементов приходится примерно 30–40%, плазмы – 70% объема всей крови. К форменным элементам относятся эритроциты, лейкоциты и тромбоциты.
Эритроциты, или красные кровяные тельца, переносят кислород из легких к органам и тканям и обусловливают иммунологические особенности крови, обусловленные сочетанием антигенов эритроцитов, т. е. группу крови. Лейкоциты, или белые кровяные тельца, делятся на зернистые (эозинофилы, базофилы и нейтрофилы) и незернистые (моноциты и лимфоциты). Процентное соотношение отдельных форм лейкоцитов составляет лейкоцитарную форму крови. Все типы лейкоцитов участвуют в защитных реакциях организма. Тромбоциты, или кровяные пластинки, принимают участие в процессе свертывания крови.
Кровь содержит от 19 до 21% сухих веществ, состоящих в основном из полноценных белков, в ней также присутствуют различные ферменты, витамины, гормоны и т.д. 
В производстве используют цельную кровь, плазму (из которой удалены форменные элементы) и сыворотку (плазма после удаления белка фибриногена). Кровь убойных животных содержит 16 - 18% белков (альбумин, глобулины, фибриноген и гемоглобин), 79 – 82% воды, 0,3 - 0,4% липидов.
Кровь - ценное сырье для производства пищевых, лечебных и кормовых продуктов.
Кровяное давление - давление крови на стенки кровеносных сосудов и камер сердца, возникающее в результате сокращения сердца, нагнетающего кровь в сосудистую систему, и сопротивления сосудов; обеспечивает непрерывность кровотока в кровеносных сосудах.
Кровяная мука - продукт переработки крови, получаемый при убое животных; витаминно-белковая добавка в корм животным. 
Кровяная мука. Кровяная мука является ценным белковым кормом, так как в ней содержится около 80% протеина. Коэффициент ее переваримости в организме животного равен 96 - 99%.
При производстве кровяной муки основной процесс – коагуляция крови. Коагулируют кровь в основном термическим путем, т.е. ее нагреванием выше температуры свертывания белковых веществ, в результате чего белки выпадают в осадок, удерживающий большую часть содержащейся в крови воды. Часть воды можно отделить механически. Полная коагуляция белков крови наступает при нагреве до 80-90°С. При этой температуре погибает значительное число микроорганизмов, содержащихся в крови. Кровь считается коагулированной, если она приобрела равномерный коричнево-красный цвет. 
Обезвоживание коагулята проводят в центрифугах отстойного типа. Далее производят сушку коагулированной крови до получения сухого продукта (кровяной муки), содержащего 8-10% влаги. Для производства  кровяной муки можно использовать линии переработки Я8-ФОБ, МЛ-А16, МЛ-А16М и др.
Кровяные пластинки - один из видов форменных элементов крови у млекопитающих, фрагменты мегакариоцитов. Участвуют в свёртывании крови.
Кросс - комплекс высокопродуктивных отселекционированных линий, которые по определённой схеме скрещивания дают потомство, характеризующееся положительным гетерозисом по продуктивным признакам и жизнеспособности. Гетерозисное потомство (гибриды первого поколения) используют в товарном животноводстве. Кроссы нашли широкое применение в птицеводстве, свиноводстве.
В скотоводстве под термином "кросс" понимают также скрещивание заводских линий, на основе которого получают животных, характеризующихся более высокой гетерозиготностью, чем животные, выведенные путём внутрилинейного разведения.
Кросс – группа животных, происходящих от скрещивания одной линии с другой линией животных.
Крупа - пищевой и кормовой продукт из цельного или дробленого зерна. 
Кукуруза - (Zea mays), маис, вид однолетних травяных растений семейства мятликовых, зерновая и кормовая культура. 
Кукурузные жмых и шрот - побочные продукты после удаления (из-влечения) масла из кукурузных зародышей. 
Кухонные отходы (стерилизованные) - субпродукты предприятий об-щественного питания; 
Кроманьонцы - одна из групп ископаемых неоантропов. Назв. происходит от грота Кро-Маньон (Cro-Magnon) в деп. Дордонь (Франция), где в 1868 было обнаружено неск. скелетов людей этого типа. Костные остатки К. известны (с 1823) из позднего плейстоцена Европы.
Кроссинговер (англ. crossing-over - перекрест) - перекрест, взаимный обмен гомологичными участками гомологичных хромосом в результате разрыва и соединения в новом порядке их нитей - хроматид; приводит к новым комбинациям аллелей разных генов. Важнейший механизм, обеспечивающий комбинативную изменчивость в популяциях и тем самым дающий материал для естественного отбора.
Кросс - комплекс, высокопродуктивных отселекционированных линий.
Круглоротые - мешкожаберные (Cyclostomata), единств. совр. класс бесчелюстных.
Круговорот веществ в природе - относительно повторяющиеся взаимосвязанные физические, химические и биологические процессы превращения и перемещения вещества в природе.
Круп - область тела, основу которой составляют – крестцовая кость, первые хвостовые позвонки и кости таза.
Крупное кожевенное сырье:
Полукожник - шкуры телок и бычков массой в парном состоянии от 10 до 13 кг. Площадь полукожника 120-250 дм2, толщина от 5 до 4 мм. Полукожник идет для изготовления кож хромового дубления для верха обуви, обувной юфти и технических кож.
Бычок - шкуры бычков массой в парном состоянии от 13 до 17 кг, площадь шкуры 200-270 дм2, толщина в области огузка 3-4,5 мм. Бычок перерабатывается в кожи хромового дубления для верха обуви, стелечные и юфть.
Бычина - шкуры кастратов всех возрастов массой в парном состоянии более 17 кг. Бычина бывает легкая (масса шкуры 17-25 кг) и тяжелая (масса шкуры свыше 25 кг). Площадь шкуры 300-570 дм2, толщина в огузке от 3,5 до 5 мм. Из бычины вырабатывают кожи хромового дубления для верха обуви, юфть, подошвенные, стелечные, шорно-седельные, технические и сыромять.
Бугай - шкуры некастрированных быков массой в парном состоянии свыше 17 кг. По массе бывают легкие (17-25 кг) и тяжелые (свыше 25 кг). Площадь шкуры 550-600 дм2, толщина в огузке 4-4,5 мм. Изготовляются подошвенные кожи, сыромять, технические кожи, и из легких - стелечные кожи.
Яловка - шкуры коров массой в парном состоянии от 13 кг и выше. Площадь 200-450 дм2, толщина в огузке 2,5-5,0 мм. Назначение яловки зависит от массы и толщины. Из нее вырабатывают кожи хромового дубления для верха обуви, юфть, подошвенные, стелечные, шорно-седельные, технические кожи и сыромять.
Крупномасштабная селекция - система методов отбора и подбора, обеспечивающих генетическое улучшение значительного массива животных. Теоретической основой крупномасштабной селекции является популяционная генетика, организационно-технической – искусственное осеменение глубокозамороженной спермой и использование ЭВМ. Программа крупномасштабной селекции предполагает работу с породой как с целостной системой высокой сложности, качественно прогрессирующей во времени.
Ксилема [от греч. xэlon - (срубленное) дерево] - водопроводящая ткань сосудистых растений. Вместе с флоэмой образует проводящую систему, объединяющую все органы растения. 
Куколка - стадия индивидуального развития насекомых с полным превращением, следующая за личинкой. К. не питается и обычно неподвижна. 
Культура тканей - эксплантация, метод сохранения жизнеспособности органов или их частей, участков тканей и отд. клеток вне организма.
Кумыс – кисломолочный продукт, произведенный путем смешанного (молочнокислого и спиртового) брожения кобыльего молока с использованием заквасочных микроорганизмов (болгарской и ацидофильной молочнокислых палочек) и дрожжей. 
Кумысный продукт – кисломолочный продукт, произведенный из коровьего молока в соответствии с технологией производства кумыса. 
Курганская порода - крупный рогатый скот молочно – мясного направления. Выведена в первой половине 20 века в хозяйствах Курганской области РФ.
Кутикула (от лат. cuticula - кожица) - у животных - плотное неклеточное образование на поверхности клеток эпителиальной ткани.
Кущение - одна из форм ветвления, приводящая к образованию куста.
Коэффициент наследуемости (h2) – определяет долю общей фенотипической изменчивости, которая обусловлена генетическими различиями. 
Коэффициент корреляции – параметр, который измеряет степень совместного варьирования двух признаков. 
Коэффициент регрессии – параметр, который определяет характер и величину изменения одного признака при изменении другого признака на единицу измерения. Например, насколько изменится % белка в молоке коров при изменении % жира на 1%. 
Коэффициент инбридинга – определяет возрастание гомозиготности при различных степенях родственного спаривания. 
Кросс линий – спаривание животных, принадлежащих к разным линиям. 
Кювьеровы протоки (ductus Cuvieri; по имени Ж. Кювье) - кровеносные сосуды ланцетника и позвоночных животных, образованные слиянием передних и задних кардинальных вен. Впадают в венозный синус или непосредственно в правое предсердие.
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Лактация - у сельскохозяйственных животных, образование, накопление молока в вымени, а также выведение его во время сосания или доения.
Лактационная кривая – графическое изображение величины суточных или месячных удоев в течение лактации. 
Лактационный период или лактация – время от родов до прекращения образования молока. 
Лактационный период (лактация) – время от начала выделения молока после выжеребки до его прекращения активного периода лактации.
Лактоза - молочный сахар, дисахарид, образованный остатками D -галактозы и D-глюкозы. 
Лактулоза – продукт переработки лактозы, произведенный из лактозосодержащего молочного сырья путем изомеризации лактозы. 
Лейцин - L-α-аминоизокапроновая кислота, незаменимая аминокислота; входит в состав всех белков животных и растений; отсутствие в корме приводит к отрицательному балансу азота и прекращению роста детенышей. 
Лектины - фитоагглютинины, фазины, растительные белки; они обладают свойством соединяться с гликопротеиновыми компонентами клеточной мембраны и эритроцитов; процесс сопровождается агглю-тинацией клеток. 
Лецитин - холинфосфатид, одна из основных фракций фосфолипидов; основная функция в организме – участие в построении биологических мембран; хорошо представлен в организме животных и растений. 
ЛЖК (летучие жирные кислоты) - основные метаболиты углеводного обмена в рубце жвачных животных, важнейшие из которых считаются ук-сусная, пропионовая и масляная. 
Лизин - ξ-диаминокапроновая кислота, незаменимая аминокислота; отсутствие в корме приводит к отрицательному балансу азота и прекращению роста детенышей и нарушению нормальной жизнедеятельности организма. 
Лизуха (Allotriophagia) - хроническая болезнь, выражающаяся в резком извращении аппетита, вследствие нарушения минерального и витаминного обменов; поражает главным образом молодых стельных и молочных коров, молодняк крупного рогатого скота, а также отъемышей телят и коз, у других видов животных встречается реже. 
Лигнин (от латинского lignum) - органическое полимерное соединение, содержащееся в клеточных оболочках сосудистых растений; вызывает их одревеснение. 
Лимфа – это прозрачная желтоватая жидкость. Она образуется в результате выхода через стенки капилляров в окружающие ткани части плазмы крови из кровеносного русла. Из тканей она поступает в лимфатические сосуды (лимфатические капилляры,  посткапилляры, внутриорганные и внеорганные лимфатические сосуды, протоки). Вместе с лимфой, оттекающей от тканей, удаляются продукты обмена веществ, остатки отмирающих клеток, микроорганизмы. В  лимфоузлах в лимфу попадают лимфоциты из крови. Она течет, как и венозная кровь, центростремительно, по направлению к сердцу, изливаясь в крупные вены.
Лимфатические узлы – это компактные органы бобовидной формы, состоящие из ретикулярной ткани (вид соединительной ткани). Многочисленные лимфоузлы, располагаясь на пути тока лимфы, являются важнейшими барьерно-фильтрационными органами, в которых задерживаются и подвергаются фагоцитозу (перевариванию) микроорганизмы, чужеродные частицы, разрушающиеся клетки. Эту роль осуществляют лимфоциты. В связи с выполнением защитной функции лимфоузлы могут претерпевать значительные изменения.
Форменные элементы крови и лимфы недолговечны. Они образуются в специальных кроветворных органах. К ним относятся:  красный костный мозг (в нем образуются эритроциты, зернистые лейкоциты, тромбоциты), находящийся в трубчатых костях;  селезенка (в ней образуются лимфоциты, зернистые лейкоциты и разрушаются отмирающие клетки крови, преимущественно эритроциты). Это непарный орган, расположенный в левом подреберье; лимфатические узлы (в них образуются лимфоциты); тимус, или вилочковая железа (здесь формируются лимфоциты). Имеет парную шейную часть, расположенную по бокам трахеи до гортани, и непарную грудную, расположенную в грудной полости впереди сердца.
Линейная оценка – метод измерения экстерьерных различий животных с помощью количественной шкалы.
Линия - группа животных, которые отличаются от других животных этой же популяции определёнными признаками или степенью их развития. Характерные для линии признаки поддерживаются путём отбора и родственного разведения. В животноводстве различают линии: инбредную, когда используют тесный инбридинг; генеалогическую, т. е. группу животных, происходящую от общего предка, и заводскую, т. е. группу высокопродуктивных животных от выдающегося родоначальника, признаки которого поддерживают целенаправленным отбором и многократным умеренным инбридингом. Инбредные линии служат основой для получения высокопродуктивных пользовательных гибридов, а заводские – для совершенствования племенных стад и выведения высокоценных племенных животных.
Линия1 - группа животных, которые отличаются от других животных этой же популяции определенными признаками или степенью их развития, происходящих от одного производителя.
Линия2 – группа племенных животных в породе, происходящих от выдающихся родоначальников, племенные и продуктивные качества которых поддерживаются и совершенствуются соответствующей системой отбора и подбора.
Линия3 – внутрипородная или межпородная группа сельскохозяйственных животных, происходящих от одного или нескольких выдающихся производителей;
Линия заводская – группа животных, сходная по типу и продуктивности, происходящая от выдающегося родоначальника, по кличке которого она называется. 
Линия генеалогическая – группа животных, состоящая из потомков нескольких поколений ценного производителя, полученных без целеустремленного отбора и подбора. 
Линия инбредная – получена с применением тесного родственного спаривания при строгом отборе с целью получения гетерозиса от сочетания таких линий. 
Линолевая кислота - одноосновная карбоновая кислота с двумя изолированными двойными связями; относится к незаменимым жирным кислотам, необходимым для нормальной жизнедеятельности организма; в виде триглицерида входит в состав многих растительных масел и животных жиров. 
Линоленовая кислота - одноосновная карбоновая кислота с тремя изолированными двойными связями; относится к незаменимым жирным кислотам; в виде триглицерида содержится во многих растительных маслах. 
Липиды (от греческого lipos) - жироподобдые вещества, входящие в состав всех живых клеток и играющие важную роль в жизненных процессах. 
Липопротеиды - липопротеины, комплексы белков и липидов. 
Лисохвост (Alopecurus) - род растений семейства злаковых, многолетние и реже однолетние травы. 
Лебединская порода (лебединая) - крупный рогатый скот молочно – мясного направления. Выведена в середине 20 века на Украине.
Левада - огороженное искусственное пастбище.
Лейкоцит - белый кровяной шарик, тельце. 
Ливер - условное название части внутренних органов убойных животных (легкие с трахеей, сердце, печень), извлекаемых при нутровке туш.
Лимфа - межклеточная или тканевая жидкость, омывающая клетки всех тканей животного организма, состоит, как и кровь из плазмы и форменных элементов. Является посредником между кровью и тканевыми элементами.
Лимфатическая система - система каналов, трубок и плотных образований (лимфатических узлов).
Лимузинская порода - порода крупного рогатого скота мясного направления. Название от исторической провинции Лимузин (Франция). Происходит от местного аквитанского скота.
Липиды - жироподобные вещества, входящие в состав всех живых клеток.
Лопаточный отруб — передняя граница проходит между пятым и шестым шейными позвонками, задняя — через пятый спинной позвонок и далее между пятым и шестым ребрами, нижняя — по линии от верхней трети первого ребра, через середину пятого ребра и к нижней трети истинной части одиннадцатого ребра.
В отруб входят лопаточная кость, шестой и седьмой шейные позвонки, четыре спинных позвонка с соответствующими им частями пяти ребер.
Луга - кормовые угодья, занятые многолетними естественными или сеяными травами.
Люпин (Lupinus) - лупин, волчий боб, род растений семейства бобовых, травянистое растение. 
Люцерна (Medicado) - род однолетних и многолетних, главным образом травянистых растений семейства бобовых, кормовое растение. 
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Магний - макроэлемент, его недостаток в организме ведет к заболеванию называемой травяной тетанией. 
Макроэлементы - химические элементы, содержащиеся в организмах в сотых долях до целых процентов и необходимые их нормальной жизнедеятельности животных. 
Мальтоза - солодовый сахар, дисахарид, состоящий из двух остатков глюкозы. Основной структурный элемент крахмала и гликогена. 
Марганец (латинское Manganum) - Mn, микроэлемент. 
Марганцевая руда - минеральная кормовая добавка. 
Маркировка. К каждой рассортированной шкуре должен быть прочно привязан к правой задней ноге ярлык размером 30-60 см2 с указанием наименования отправителя; вида шкуры; сорта; массы, кг, или площади, дм2.
Транспортная маркировка проводится по ГОСТ 14192.
Маркировка. Маркировка продукции должна осуществляться в соответствии с ГОСТ Р 52601-2006. Рекомендуемые номера отрубов на кости начинаются с буквы «К», бескостных – «БК»; первая цифра определяет принадлежность отруба к четвертине, вторая - к отрубу, третья – к части отруба.
Масла растительные жирные - растительные жиры, получаемые из семян или плодов растений отжимом или экстрагированием. 
Масло из коровьего молока – молочный продукт или молочный составной продукт на эмульсионной жировой основе, преобладающей составной частью которой является молочный жир, который произведен из коровьего молока, молочных продуктов и (или) побочных продуктов переработки молока путем отделения от них жировой фазы и равномерного распределения в ней молочной плазмы с добавлением не в целях замены составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления.
Масляная паста – молочный продукт или молочный составной продукт на эмульсионной жировой основе, в котором массовая доля жира составляет от 39 до 49 процентов включительно и который произведен из коровьего молока, молочных продуктов и (или) побочных продуктов переработки молока путем использования стабилизаторов с добавлением или без добавления немолочных компонентов не в целях замены составных частей молока.
Масса сельскохозяйственных животных - масса тела. Важный хозяйственный, биологический показатель, характеризующий рост и развитие животных.
Мастит - воспаление вымени, молочной железы животных.
Матка - половой орган, мышечный полый мешок в котором развивается зародыш.
Медь (Cuprum) - микроэлемент, участвует в ферментативных реакциях в качестве активатора или в составе медьсодержащих ферментов. 
Мезга - картофельная, зерновая, кукурузная, пшеничная, отход крахмального производства, используемый в качестве корма. Отход крахмально – паточного производства содержит до 86 % воды. Состоит из клеточных оболочек с незначительным количеством крахмала.
Мездрение шкур заключается в удалении прирезей мышечной и жировой тканей, а также подкожной клетчатки (мездры). Удаленные прирези мяса и мездру используют на пищевые и технические цели. Шкуры крупного рогатого скота мездрят на мездрильных машинах с острыми ножами ММ-3200 и ММ-А. Для смывания мездры и более мягкого мездрения ножевой вал орошается водой. Мездрение шкур свиней и мелкого рогатого скота проводят на машинах ММ-2М и ММ-4. На поточных линиях для санитарной обработки шкур применяют проходные навалосгоночные и навалосгоночно-мездрильные машины.
Шкуры мелкого рогатого скота мездрят на машинах только в случае консервирования в рассоле, после удаления с шерстной стороны репьев, навала и других загрязнений.
Мел - тонкозернистый, мягкий, белый известняк. 
Меласса - (от французского melasse) патока кормовая, отход свеклосахарного производства; темно-бурая, сиропообразная жидкость. 
Мелкое кожевенное сырье:
Склизок - шкуры неродившихся или мертворожденных телят (непригодные для мехового производства) независимо от массы. Площадь склизка примерно 40-50 дм2, используется для изготовления перчаточных и рукавичных кож.
Опоек - шкуры телят с первичной нелинявшей шерстью независимо от массы и площади. Используется для выработки кож для верха обуви, лаковых, подкладочных и технических. 
Различают опоек резной и палый. Шкуры палых телят имеют багрово-синюю кожевую ткань с резко выделяющимися наполненными кровью кровеносными сосудами.
Выросток - шкуры телят, освоивших растительную пищу с переходной при линьке шерстью. Масса шкуры в парном состоянии до 10 кг включительно. Площадь выростка от 60 до 150 дм2. Получают от животных массой от 100 до 145 кг. Используется для выработки кож для верха обуви, подкладочных, технических, лаковых кож и сыромяти. Различают выросток резной и палый.
Мелкокусковые полуфабрикаты. Мелкокусковые полуфабрикаты вырабатывают мякотных и мясокостных видов. Мелкокусковые полуфабрикаты представляют собой кусочки с заданным содержанием мясной ткани.
Мелясса - кормовая патока, отход свеклосахарного производства, тягучей концентрации, темного цвета, с особым запахом. Содержитдо 25 % влаги, 9 % сырого протеина, 60 % БЭВ, состоящих почти исключительно из сахара. В 1кг содержится 0.77 корм. ед. и 45г перевариваемого протеина.
Мелкокусковые полуфабрикаты из говядины - состоит из мелконарезанных кусочков мяса от 125 до 1000 г.
Менеджмент качества – скоординированная деятельность по руководству организацией применительно к качеству (ISO 9001-2000). 
Меприн - белково-витаминный концентрат (БВК), кормовые дрожжи, выращенные на синтетическом метиловом спирте. 
Мергель (немецкое Mergel) - минеральная добавка; осадочная горная порода, переходная от известняков и доломитов к глинистым породам. 
Мертвечиной считается мясо любого животного, которое умерло своей естественной смертью или погибло от любого воздействия (задрано волками, погибло от удара молнии, электрического тока и т. д.) раньше, чем оно было забито в соответствии с традициями Ислама.
Методы разведения - способы совершенствования домашних животных, преобразующие их наследственность в желательном направлении. Различают чистопородное разведение, скрещивание, гибридизация. Классические методы разведения подразделяются на две группы: чистопородное разведение, включающее инбридинг, разведение по линиям и кросс линий, освежение крови и скрещивание, в котором различают промышленное, вводное (прилитие крови), воспроизводительное (заводское), переменное и поглотительное (преобразовательное).
Метаболизм (от греческого metabol) - 1) то же, что обмен веществ; 2) в более узком смысле метаболизм – промежуточный обмен, охваты-вающий всю совокупность реакций, главным образом ферментатив-ных, протекающих в клетках, и обеспечивающих как расщепление сложных соединений, так и их синтез и взаимопревращение. 
Метаболиты - промежуточные продукты обмена веществ в живых клетках. 
Металлопротеиды - металлопротеины, сложные белки, содержащие в качестве необходимой составной части атомы металлов (Fe, Mg, Си, Zn, Mn, V, Mo и других); 
Метионин - L-α-амино-γ-метилмеркаптомасляная кислота, незаменимая гликогенобразующая серосодержащая аминокислота; входит в состав белков животного и растительного происхождения; донор метильных групп в живом организме; участвует в образовании холина, адреналина и других биологически активных веществ; недостаток в корме приводит к тяжелым функциональным расстройствам организма.
Метод контрольных животных - способ исследования, используемый при разработке оценки питательных кормов по их продуктивному действию. 
Мечение – обеспечивает четкое определение индивидуального номера животного на протяжении всей жизни. Способы: пластмассовые или металлические бирки, кнопки, сережки; выщипы; татуировка; жидким азотом. 
Мечение (маркировка) – обозначение племенного животного путем нанесения номера (татуировки, тавра, закрепления бирки и чипа), которое позволяет точно идентифицировать соответствующее животное.
Мечение сельскохозяйственных животных. Пометка условным обозначением или цифрой сельскохозяйственных животных: татуировка и выщип на ушах, выжигание, таврение, биркование, выжигание азотом с целью инвентарного и племенного учета.
Мечниковская простокваша – кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов - термофильных молочнокислых стрептококков и болгарской молочнокислой палочки.
Микровит А - сухой стабилизированный кормовой препарат витамина А. 
Микродобавки - биологически активные вещества (витамины, ферменты, гормоны, аминокислоты, макро- и микроэлементы, антибиотики), стимулирующие рост и продуктивность животных и/или обладающие лечебным и профилактическим действием. 
Микрокапсулирование - создание тонкой прочной оболочки вокруг отдельных твердых частиц или капель жидкости. 
Микронизация зерна - обработка зерна (даже влажного) перед скармливанием инфракрасными лучами кварцевых галогенных ламп. 
Микроэлементы - химические элементы, содержащиеся в организмах в низких концентрациях (обычно тысячные доли процента и ниже) и необходимые для их нормальной жизнедеятельности. 
Минеральные вещества. Количество минеральных веществ в мышцах достигает 1,5%. Важное значение имеет калий, фосфор и железо. Минеральные вещества, которые попадают с мясом в организм человека, легко усваиваются. Например, железо, содержащееся  в говядине, усваивается в организме человека на 30%, тогда как железо, содержащееся в других продуктах на 10 – 20%. 
Особо важным микроэлементом в говядине является железо, которое входит в состав гемоглобина крови и миоглобина мышечной ткани. При недостатке железа в пище резко нарушается синтез гемоглобина и железосодержащих ферментов.
Минеральные удобрения - органические или минеральные вещества, вносимые в почву для улучшения питания культурных растений, с целью увеличения урожая и повышения его качества. 
Минеральный обмен - потребление неорганических веществ, их всасывание (обычно в желудочно-кишечном тракте), распределение в организме, участие в физико-химических явлениях и биохимических реакциях и выделение. 
Модельные животные – лучшие животные, у которых наиболее ярко выражен тип и продуктивные качества породы или линии. 
Мокросоление. Консервирование шкур хлоридом натрия с целью удаления из них преимущественно свободной влаги и создания в толще практически насыщенного раствора хлорида натрия носит название мокросоления. При этом способе консервирования наблюдаются изменения осмотического давления среды, физико-химические превращения белков шкуры, химическое взаимодействие их активных групп с хлоридом натрия.
Консервирование мокросолением проводится засолкой врасстил (сухой посол) и тузлукованием. При засолке врасстил шкуру расстилают мездрой вверх на деревянном стеллаже и посыпают технической поваренной солью. На эту шкуру расстилают следующую, тоже мездровой поверхностью вверх и также посыпают солью. Расход соли следующий: на засолку шкур крупного скота при 5-кратном использовании тузлука - 30%) от массы парных шкур; на засолку свиных шкур при 7-кратном использовании тузлука - 35%, на подсолку шкур - 15-20% от массы шкур; на пересыпку при упаковке 5-10%.
Высота штабеля до 2 м. Через 4-8 дней штабель разбирают, шкуры подсаливают (5-7% соли от массы парного сырья) и укладывают на хранение. Хорошо просоленная шкура имеет плотную и упругую дерму, прочно связанный с дермой волосяной покров.
Мокрый посол. Посол мясопродуктов в рассоле позволяет получить готовый продукт с более равномерным распределением соли. Недостаток мокрого посола состоит в том, что после посола продукты имеют высокую влажность и становятся непригодными для длительного хранения. Мокрый посол, в основном, применяют для консервирования говядины  при приготовления деликатесных изделий.
Отрубы укладывают в тару и заливают охлажденным (до 2 – 4°С) стандартным рассолом в количестве 30-60% от массы сырья и выдерживают 7-14 сут. Стандартный рассол, как правило, содержит 13-16% соли, 1-3% сахара и фосфатов, нитрита натрия – 0,005 - 0,0075% и смесь приправ – до 1%.
Молибден (Molybdenum) - микроэлемент, участвует преимущественно в азотном обмене. 
Молодняк - группа животных в возрасте от рождения до перевода в основное стадо.
Молозиво - секрет молочной железы человека и млекопитающих, вырабатываемый в последние дни беременности и в первые сутки после родов; незаменимая пища для молодняка животных. 
Молоко - секрет молочных желез млекопитающих, вырабатываемый в период лактации. Содержит все необходимое для питания молодняка в молочный период – белки, жиры, витамины, ферменты и минеральные вещества.
Молоко1 – продукт нормальной физиологической секреции молочных желез сельскохозяйственных животных, полученный от одного или нескольких животных в период лактации при одном и более доении, без каких-либо добавлений к этому продукту или извлечений каких-либо веществ из него.
Молочная продукция - продукты переработки молока, включающие в себя молочный продукт, молочный составной продукт, молокосодержащий продукт, побочный продукт переработки молока.
Молочный продукт1 - пищевой продукт, который произведен из молока и (или) его составных частей без использования немолочных жира и белка и в составе которого могут содержаться функционально необходимые для переработки молока компоненты.
Молочный составной продукт - пищевой продукт, произведенный из молока и (или) молочных продуктов без добавления или с добавлением побочных продуктов переработки молока и немолочных компонентов, которые добавляются не в целях замены составных частей молока. При этом в этом готовом продукте составных частей молока должно быть более чем 50 процентов, в мороженом и сладких продуктах переработки молока - более чем 40 процентов.
Молокосодержащий продукт – пищевой продукт, произведенный из молока, и (или) его составных частей, и (или) молочных продуктов, и (или) побочных продуктов переработки молока и немолочных компонентов, по технологии, предусматривающей возможность замещения молочного жира в количестве не более 50 процентов от жировой фазы исключительно заменителем молочного жира и допускающей использование белка немолочного происхождения не в целях замены молочного белка, с массовой долей сухих веществ молока в сухих веществах готового продукта не менее 20 процентов.
Молочный напиток - молочный продукт, произведенный из концентрированного или сгущенного молока либо сухого цельного молока или сухого обезжиренного молока и воды.
Молочный напиток обогащенный - молочный напиток, в который введены дополнительно, отдельно или в комплексе, такие вещества, как белок, витамины, микро- и макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные кислоты, фосфолипиды, пробиотики, пребиотики.
Молочная плазма – коллоидная система белков молока, молочного сахара (лактозы), минеральных веществ, ферментов и витаминов в водной фазе.
Молочная продукция – продукты переработки молока, включающие в себя молочный продукт, молочный составной продукт, молокосодержащий продукт, побочный продукт переработки молока, продукция детского питания на молочной основе, адаптированные или частично адаптированные начальные или последующие молочные смеси (в том числе сухие), сухие кисломолочные смеси, молочные напитки (в том числе сухие) для питания детей раннего возраста, молочные каши, готовые к употреблению, и молочные каши сухие (восстанавливаемые до готовности в домашних условиях питьевой водой) для питания детей раннего возраста.
Молочный продукт – пищевой продукт, который произведен из молока и (или) его составных частей, и (или) молочных продуктов, с добавлением или без добавления побочных продуктов переработки молока (за исключением побочных продуктов переработки молока, полученных при производстве молокосодержащих продуктов) без использования немолочного жира и немолочного белка и в составе которого могут содержаться функционально необходимые для переработки молока компоненты. 
Молочная продуктивность верблюдиц – количество молока, молочного жира и белка, полученного от верблюдоматки за определенный интервал времени.
Молочная сыворотка подсырная, творожная или казеиновая – побочный продукт переработки молока, полученный при производстве сыра (подсырная сыворотка), творога (творожная сыворотка) или казеина (казеиновая сыворотка).
Молочное мороженое – мороженое (молочный продукт или молочный составной продукт), в котором массовая доля молочного жира составляет не более 7,5 процента.
Молочные каши, готовые к употреблению, и молочные каши сухие (восстанавливаемые до готовности в домашних условиях питьевой водой) для питания детей раннего возраста – пищевая продукция для детского питания, произведенная из различных видов крупы и (или) муки, молока и (или) молочных продуктов, и (или) молокосодержащих продуктов с добавлением или без добавления немолочных компонентов, с массовой долей сухих веществ молока в сухих веществах готового к употреблению продукта не менее 15 процентов.
Молочные напитки для питания детей раннего возраста – молочная продукция для питания детей раннего возраста, готовая к употреблению, произведенная из сырого молока и (или) молочных продуктов с добавлением или без добавления немолочных компонентов с последующей термической обработкой, как минимум пастеризацией, и отвечающая физиологическим потребностям детей раннего возраста.
Молочный напиток – молочный или молочный составной продукт, произведенный из молока и (или) составных частей молока, и (или) молочных продуктов, в том числе из концентрированных и (или) сгущенных, и (или) сухих молочных продуктов и воды, с добавлением или без добавления других молочных продуктов или немолочных компонентов не в целях замены составных частей молока, с массовой долей молочного белка не менее 2,6 процента и с массовой долей сухих обезжиренных веществ молока не менее 7,4 процента (для молочного продукта). 
Молочные консервы, «молочные составные консервы», «молокосодержащие консервы» – сухие или концентрированные (сгущенные), упакованные в тару молочные, молочные составные, молокосодержащие продукты.
Молочные, молочные составные, молокосодержащие консервы - сухие или концентрированные упакованные в тару молочные, молочные составные, молокосодержащие продукты.
Молочный жир – молочный продукт, в котором массовая доля молочного жира составляет не менее 99,8 процента, который имеет нейтральные вкус и запах и производится из молока и (или) молочных продуктов путем удаления молочной плазмы.
Молочный сахар – продукт переработки молока, произведенный из молочной сыворотки или ультрафильтрата молочной сыворотки путем концентрирования, кристаллизации и сушки лактозы. 
Молочный составной продукт – пищевой продукт, произведенный из молока и (или) его составных частей, и (или) молочных продуктов с добавлением или без добавления побочных продуктов переработки молока (за исключением побочных продуктов переработки молока, полученных при производстве молокосодержащих продуктов) и немолочных компонентов (за исключением жиров немолочного происхождения, вводимых в состав как самостоятельный ингредиент (не распространяется на молочную продукцию для питания детей раннего возраста, при производстве которой используются жиры немолочного происхождения)), которые добавляются не в целях замены составных частей молока. При этом в готовом продукте составных частей молока должно быть более 50 процентов, в мороженом и сладких продуктах переработки молока – более 40 процентов.
Молочная плазма - коллоидная система белков молока, молочного сахара (лактозы), минеральных веществ, ферментов и витаминов в водной фазе.
Мониторинг (от англ. monitoring) – представляет собой постоянное наблюдение за каким-либо процессом для выявления его соответствия желаемым параметрам или первоначальным предположениям.
Мониторинг – комплексная система наблюдений, оценки и прогноза изменений состояния биосферы или отдельных элементов под влиянием антропогенных воздействий с целью контроля ее качества и изменений.
Мороженое закаленное – мороженое, подвергнутое замораживанию до температуры не выше минус 18°С после обработки во фризере и сохраняющее указанную температуру при его хранении, перевозке и реализации; 
Мороженое с растительным жиром - мороженое (молокосодержащий продукт), массовая доля жира в котором составляет не более чем 12 процентов; 
Мороженое мягкое – мороженое, которое имеет температуру от минус 5 ° С до минус 7 °С и реализуется потребителям непосредственно после обработки во фризере; 
Мороженое с заменителем молочного жира – мороженое (молокосодержащий продукт) с массовой долей жира не более 12 процентов; 
Мороженое – взбитые, замороженные и потребляемые в замороженном виде сладкие молочные продукты, молочные составные продукты, молокосодержащие продукты; 
Молочная телятина, к ней относят туши молочных телят, имеющих достаточно развитую розово-молочного цвета мышечную ткань с отложением жира в почечной и тазовой частях, на ребрах и костреце. Остистые отростки спинных и поясничных позвонков не выступают. К молочной телятине относят также туши с мышечной тканью розового цвета, отложениями жира в тазовой полости и в области почек и слегка выступающими остистыми отростками спинных и поясничных позвонков.
Молочность - способность к образованию молока. Зависит от ряда причин, главными из которых являются вид породы и происхождение, величины животного, тип телосложения, время родов, кормление, содержание и частота доения. 
Молочные субпродукты - обезжиренное молоко, обезжиренное сухое молоко, пахта, творог, ацидофильное молоко, простокваша. 
Монокальцийфосфат кормовой - минеральная добавка. 
Моносахариды - простые сахара, одна из основных групп углеводов. 
Морковь (Daucus) - род растений семейство зонтичных, двулетнее растение; в питании используется корнеплод; в кормлении сельскохозяйственных животных широко применяется морковь кормовая. 
Мороженое мясо - подвергшееся после охлаждения замораживанию в специальных морозильных камерах или в естественных условиях до температуры в толще мышцу костей не выше -6°С.
Моцион животных - прогулка на свежем воздухе.
Мошонка - наружное выпячивание брюшной стенки животных в форме мешочка, разделенного на две камеры в которых размещаются семенники 
Мраморное мясо - получило свое название из-за равномерно распределенных жировых прослоек в мышечных тканях молодых бычков, на срезе напоминающих природный рисунок благородного камня. В процессе приготовления они тают, наполняя мясо соком, за счет чего оно приобретает неповторимую нежность и мягкость.
Мускулатура - совокупность органов состоящих в основном из поперечно – полосатой мускульной ткани и обеспечивающее различного рода движения животного.
Мука кормовая животного происхождения - кормовой продукт. 
Мультиэнзимная композиция МЭК-ГПЛ - ферментный препарат; стандартизируется по β-глюконазной, лизоцимной, протеазной и амилазной активности. 
Мультиэнзимная композиция МЭК-ЛП - ферментный препарат; стандартизируется по лизоцимной и протеолитической активности. 
Мучная пыль - мучка, отходы мукомольного производства. 
Мышечная ткань обладает важным свойством: она сокращается, вызывая движение (динамическую работу), и обеспечивает тонус самих мышц, укрепляя суставы под определенным углом сочетания при неподвижном теле (статическая работа), сохраняя определенную позу. Только работа (тренировка) мышц способствует наращиванию их массы как за счет увеличения диаметра мышечных волокон (гипертрофия), так и за счет увеличения их количества (гиперплазия).
Мышечная ткань бывает 3 типов в зависимости от расположения мышечных волокон: гладкая (стенки сосудов),  поперечно- полосатая (скелетная мускулатура), сердечная поперечно- полосатая (в сердце). По характеру своей деятельности и производимой работы они подразделяются на сгибающие и разгибающие, приводящие и отводящие, запирающие (сфинктеры), вращающие и т.д.
Работа мышечного аппарата построена по принципу антагонизма. В общей сложности в организме насчитывается до 200–250 парных мышц и несколько непарных.
Масса мышц у крупного рогатого скота составляет примерно 42–47 % от общей массы тела. Каждая мышца имеет опорную часть (соединительно-тканную строму) и рабочую (мышечную паренхиму). Чем большую статическую нагрузку выполняет мышца, тем больше развита в ней строма.
Мышечная ткань пищевая ценность. Пищевая ценность мяса определяется количеством и качеством мышечной ткани. Она обладает наибольшей питательной ценностью и высокими вкусовыми достоинствами. В тушах  крупного рогатого скота мышечная ткань составляет более 70%. Химический состав мышечной ткани достаточно стабилен. В ней содержится 70 - 75% воды, 16 – 22% - белков, 2 - 3% липидов, азотистых экстрактивных веществ 1,0 - 1,7%, безазотистых эксрактивных веществ 0,7 - 1,35%, углеводов 0,5% - 1,0%, минеральных веществ 1,0 - 1,4%, а также ферменты и витамины.
Мякина - полова, семенные пленки, части колосьев и стеблей, листьев злаковых и бобовых культур после молотьбы, неполновесные зерна и тому подобное, отход от обмолота и очистки зерновых и зернобобовых культур. 
Мясная мука - кормовой продукт, получаемый путем размола сухих обрезков мяса и внутренних органов. Белковый корм высокого качества, содержит 65 – 80 % протеина, около 10 % жира. В 1кг содержится 1.4 – 1.6 корм. ед. Мясная мука, белково-минеральный корм. Вырабатывают из внутренних органов животных, концов кишок, мясных обрезков и других видов сырья и костей. 
Мясо и мясопродукты - целые туши или части туш забитых животных, основные продукты в рационе человека и источник белка.
Мясная продукция – пищевая продукция, выработанная из продуктов убоя, с использованием ингредиентов животного, растительного, минерального происхождения. 
Мясной продукт - пищевой продукт, изготовленный с использованием или без использования немясных ингредиентов, в составе которого массовая доля мясных ингредиентов свыше 60 %. 
Мясо для шашлыка - кусочки врезки по 30 – 40 г, расфасованные порциями по 250 и 500 г.
Мясо-костная мука - белково-минеральный корм; изготовляют на мясокомбинатах и утильзаводах из туш животных, не пригодных для пищевых целей, боенских отходов, отходов беконных и консервных предприятий, а также на зверобойных флотилиях из туш морских зверей. 
Мясосодержащий продукт - пищевой продукт, изготовленный с использованием немясных ингредиентов, в составе которого массовая доля мясных ингредиентов свыше 5% до 60 % включительно. 
Мясорастительный продукт - мясосодержащий продукт, изготовленный с использованием ингредиентов растительного происхождения, с массовой долей мясных ингредиентов в рецептуре свыше 30% до 60% включительно. 
Мясо животных, забитых не в соответствии с исламской традицией. Что касается недопустимости принятия в пищу продуктов, полученных из мяса животного, которое было принесено в жертву другому (кроме Единого и Единственного Бога) божеству, событиям, датам или было забито не в соответствии с принятыми традициями Ислама.
К категории "Харам" относятся и железы внутренней секреции, желчный и мочевой пузырь, гениталии животных, в том числе, зарезанных в соответствии с мусульманской традицией. Более того, важно учитывать, что недопустимыми для употребления в пищу считаются продукты "халяль", которые соприкасались с нечистым (запрещенными продуктами или другими нечистотами), до тех пор, пока их не промоют чистой водой или не удалят место соприкосновения.
По указанным выше причинам запрещено использовать при изготовлении продукции "халяль" вспомогательное сырье и ингредиенты (добавки, наполнители, специи, загустители и др.), полученные из мяса или компонентов, перечисленных ранее запретных для употребления в пищу животных. Исключение могут составлять добавки с префиксом "Е".
Мясо на кости - мясо в виде кусков различного размера и массы произвольной формы, состоящих из мышечной, соединительной, костной и (или) жировой ткани. 
Мясо механической обвалки (до обвалки) – бескостное мясо в виде измельченной (пастообразной) массы с массовой долей костных включений не более 0,8 %, с установленным размером костных включений, получаемое путем отделения мышечной, соединительной и (или) жировой ткани (остатка мышечной, соединительной и (или) жировой ткани) от кости механическим способом. 
Мясной блок - мясо одного вида и наименования, сформованное в виде блока определенной формы и размера. 
Мясное (мясосодержащее) кулинарное изделие – мясной (мясосодержащий) полуфабрикат, в процессе изготовления прошедший тепловую обработку до частичной или полной кулинарной готовности. 
Мясной ингредиент – составная часть рецептуры пищевого продукта, являющийся продуктом убоя или продуктом, полученным в результате переработки продуктов убоя. 
Мясной (мясосодержащий) полуфабрикат - мясной (мясосодержащий) продукт, изготовленный из мяса на кости или бескостного мяса в виде кусков или фарша (из фарша), с добавлением или без добавления (с добавлением) немясных ингредиентов, требующий перед употреблением тепловой обработки до кулинарной готовности.
Мясная обрезь – мякотный пищевой субпродукт виде срезков мышечной, жировой, соединительной ткани, получаемых  при обработки туш и полутуш, а также мясо голов и срезков мяса с языка. 
Мясные полуфабрикаты. Натуральные полуфабрикаты это куски мяса с заданными или произвольными массой, размером и формой из соответствующих частей туши. Их подразделяют на крупнокусковые, порционные, мелкокусковые, от комплексной разделки говядины I категории и др. Натуральные полуфабрикаты могут быть как бескостными, так и мясо-костными.
Мясные (мясосодержащие) консервы - консервы, изготовленные из мясных и немясных (мясных и немясных) ингредиентов, в рецептуре которых массовая доля мясных ингредиентов свыше 60 % (свыше 5% до 60 % включительно). 
Мясорастительные (растительно-мясные) консервы - мясосодержащие консервы, изготовленные с использованием ингредиентов растительного происхождения, в рецептуре которых массовая доля мясных ингредиентов свыше 30 % до 60 % включительно (свыше 5 % до 30 % включительно). 
Мясо молодняка - светло-красного цвета, жир - почти белый; мышцы - нежные. У хорошо откормленных молодых животных, преимущественно мясных пород, наблюдаются небольшие отложения межмышечного жира, так называемая мраморность, особенно заметная на разрезе задней части туши.
Мясо коров и кастрированных быков имеет очень хорошо развитую мышечную ткань. Мясо сочное, нежное, цвет его светло-красный или красный. У упитанных животных очень значительны накопления как подкожного и внутреннего, так и межмышечного жира. Значительная мраморность особенно характерна для туш взрослых животных.
Мясо старого скота - тёмно-красного цвета, жир - желтых оттенков. Ткани по внешнему виду крупноволокнисты и грубы.
По внешнему виду, упитанности, степени развития мышечной ткани, величине отложения подкожного жира туши крупного рогатого скота подразделяют на две категории.
Мясо телятины - мясо  молочных телят - является продуктом высокого качества. Оно отличается большими достоинствами, как кулинарными, так и пищевыми.  К последним относят легкость усвоения этого мяса организмом. Телятина наиболее пригодна для диетического и детского питания.
Мясо телятины отличается очень нежным строением ткани. Цвет молочной телятины бледно-розовый с сероватым оттенком; внутренний жир у молочных телят белый, плотный, подкожные отложения жира обычно отсутствуют. По мере того как теленка переводят с молочного откорма на обычный, цвет его мяса приобретает более интенсивную розовую окраску, постепенно переходящую в светло-красноватые цвета.
Мясо – это туша или часть туши, полученная после убоя и первичной обработки скота. Это – один из важнейших продуктов питания человека, обладающий высокой пищевой ценностью. Мясо - пищевой продукт убоя в виде туши или части туши, с естественным соотношением мышечной, жировой, соединительной и костной ткани или без нее. 
Мясо и составляющие свиньи (свинина), общеизвестно, что данный тип мясного сырья, тяжелее переваривается и усваивается в организме человека, быстрее портится при прочих равных условиях по сравнению с другими видами мясного сырья, в большей степени накапливает в себе вредные вещества (включая антибиотики и тяжелые металлы). 
Важно также учитывать, что свинина является не единственным запретным сырьем для мусульман. Также запрещено употреблять в пищу мясо, потроха и субпродукты следующих типов животных: хищных животных  (волк, лев, тигр, и др.) и хищных птиц  (сокол, ястреб, орел и др.); собак, ослов и мулов.
Мятлик (Роа) - род растений семейства злаковых, многолетнее, реже однолетнее, травянистое растение; многолетний мятлик – ценные кормовые растения, особенно луговой, болотный и луковичный. 
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Навеска - часть средней пробы вещества (корма), взятой непосредственно для химического анализа. 
Наилучший линейный прогноз (BLUP) – этот метод позволяет прогнозировать племенную ценность быков-производителей с учетом года и сезона отела дочерей, паратипических различий в стадах, где лактировали дочери, генетических групп, к которым относятся проверяемые быки, возраста отела дочерей.
Нагул - это откорм скота на естественных пастбищах, угодьях. 
Нагул1 - откорм на пастбище сельскохозяйственных животных, предназначенных для убоя на мясо; наиболее малотрудоемкий и дешевый способ повышения упитанности и увеличения живой массы скота. 
Нагул сельскохозяйственных животных. Откорм на пастбище крупного рогатого скота, овец, лошадей. Самый дешевый способ получения продукции от животных.
Надпочечники – парные органы, лежащие в жировой капсуле почек. Они синтезируют гормоны альдостерон, кортикостерон (гидрокортизон) и кортизон, который противоположен инсулину.
Наложение лигатуры на пищевод. Для предотвращения загрязнения туш и крови содержимым преджелудков на пищевод животных перед их обескровливанием накладывают лигатуру.
Сначала разрезают шкуру по средней линии шеи на 20-30 см, начиная разрез примерно от середины шеи и доводя его до места соединения шеи с туловищем. Затем, оттянув пищевод рукой, отделяют ножом небольшую его часть от трахеи и прилегающих тканей и перевязывают освобожденный конец пищевода шпагатом или накладывают зажим.
Направленное выращивание - целеустремленная система воздействия на индивидуальное развитие животного различных факторов, применяемая в определенные периоды жизни с целью формирования у него желательных признаков и свойств, определенных наследственностью (заложенных в генотипе).
Наследственность - сохранение и передача организмами потомству своих признаков и свойств.
Наследуемость – доля генотипической изменчивости в общей фенотипической изменчивости признаков по группе животных.
Натрий (Natrium) - макроэлемент; один из основных элементов, участвующий в минеральном обмене; участвует в поддержании осмотического давления и кислотно-щелочного равновесия, в проведении нервных импульсов и других процессах организма. 
Натура зерна (латинское natura) - масса 1 литра зерна в граммах, один из качественных показателей. 
Натуральные оболочки изготавливают из определенной части кишечника  крупного рогатого скота и других животных. Натуральные оболочки характеризуются газовой проницаемостью, высокой прочностью на разрыв и съедобностью. В связи с этим их можно использовать при производстве всех видов колбас.
Натуральные полуфабрикаты (порционные, мелкокусковые, крупнокусковые) - приготовлены из остывшей, охлажденной или размороженной говядины, баранины I и II категорий, свинины II и III категории, телятины, а также тушки домашней птицы I и II категорий.
Нежный конституциональный тип. Животные нежной конституции обладают тонкой кожей, нежным волосом, умеренно развитой мускулатурой и легким костяком. Такой тип конституции преобладает у животных как мясного, так и молочного направления продуктивности и является антиподом грубой конституции.
Крупный рогатый скот с нежной конституцией отличается небольшой и легкой головой. На вымени и шеи имеются мелкие складки. Внутренние органы развиты хорошо, что обуславливает их высокую продуктивность. Однако, животные этой конституции весьма требовательны к условиям кормления, содержания и ухода. Сильно страдают при перебоях в уровне кормления и снижении оптимума условий содержания. Менее устойчивы к инфекционным и незаразным заболеваниям. Часто встречается переразвитость животных – чрезмерная нежность, ведущая к биологической ослабленности, неполноценности. Переразвитость является, как правило, итогом односторонней селекции, направленной на специализацию действием гомогенного отбора и тесного родственного спаривания.
Такие животные имеют высокую молочную и мясную продуктивность, но крайне требовательны к условиям содержания и кормления, недолговечны и рано выбывают из стада по самым различным причинам (снижение здоровья, воспроизводительных и продуктивных качеств и др.).
Национальный молочный продукт – молочный продукт, имеющий наименование, исторически сложившееся на территории государства – члена Таможенного союза и Единого экономического пространства, определяемое особенностями технологии его производства, сырьем, составом используемым при его производстве закваски и (или) наименованием географического объекта (места распространения соответствующего молочного продукта).
Незаменимые аминокислоты - аминокислоты несинтезируемые в организме птицы или синтезируемые в недостаточном количестве и должны поступать с кормом. 
Незаменимые жирные кислоты - ненасыщенные жирные кислоты (главным образом линолевая, линоленовая и арахидоновая). 
Некрахмалистые полисахариды (НПС) - углеводные полимеры, служащие опорным материалом жестких клеточных стенок или выполняющие функции цементирующего материала в межклеточном пространстве. Составной частью клеточной стенки растений является целлюлоза. 
Немолочные компоненты – пищевые продукты, которые добавляются к продуктам переработки молока (грибы; колбасные изделия и мясные изделия; морепродукты; мед, овощи, орехи, фрукты; яйца; джемы, повидло, шоколад и другие кондитерские изделия; кофе, чай; ликер, ром; сахар, соль, специи; другие пищевые продукты; пищевые добавки; витамины; микро- и макроэлементы; белки, жиры, углеводы немолочного происхождения), или пищевые добавки, или витамины, или микро- и макроэлементы, или белки, или жиры, или углеводы немолочного происхождения. 
Немясной ингредиент – составная часть рецептуры пищевого продукта, являющийся пищевым продуктом растительного, животного или минерального происхождения. 
Неотения – преждевременное развитие половых органов в раннем возрасте, связанное с недокормом животных. На недоразвитие новорожденных животных указывают длинноногость, высокозадость, относительно более утолщенные суставы и более крупная голова. В своем строении они сохраняют черты, свойственные эмбриону плодного периода утробного развития.
Неотения – преждевременное развитие половых органов животного в молодом возрасте. 
Нетель - стельная телка крупного рогатого скота до первого отела.
Никотинамид - препарат ниацина (витамин В5, РР, никотиновая кислота). 
Нитраты и нитриты - соли азотной и азотистой кислот, являются азотными удобрениями. 
Нитритно-посолочная смесь - смесь нитрита натрия с поваренной солью в соотношении, обеспечивающем безопасную концентрацию нитрита натрия в готовом продукте. 
Норма реакции - наследственно обусловленные границы, внутри которых среда определяет фенотипическое выражение признака животного. Норма реакции – доступные пределы реализации организмом его наследственных возможностей в проявлении определенных признаков и свойств под влиянием конкретных условий внешней среды. 
Нормализация молока - доведение жирности молока до стандартной, путем смешения его с молоком, сливками или сепарированным молоком.
Нормализованное молоко – сырье для производства продуктов переработки молока, в котором массовые доли молочного жира и молочного белка и (или) сухих обезжиренных веществ молока либо их соотношения приведены в соответствие с показателями стандарта или технического документа изготовителя, в соответствии с которым производится продукт переработки молока.
Нормированное кормление - комплекс мероприятий, направленных на полное удовлетворение потребности животного в питательных, биологически активных, минеральных веществах и обменной энергии и обеспечение высокой продуктивности при сохранении нормальных физиологических и воспроизводительных функций. 
Нормы ввода компонентов в комбикорма - допустимые лимиты компонентов в комбикорма колеблются в зависимости от вида и возраста животного. 
Нормы кормления – это количество энергии, питательных и биологически активных веществ, удовлетворяющих потребность животных на поддержание жизни, образование продукции, проявления воспроизводительных функций и сохранение здоровья в условиях конкретной технологии производства. 
Нуклеусные стада – позволяют накапливать и размножать необходимый генетический материал, что ускоряет генетический прогресс. 
Нуклеиновые кислоты - высокомолекулярные органические соединения (молекулярная масса от сотен тысяч до миллионов), входят в состав сложных белков – нуклепротеидов и играют важную роль в процессах жизнедеятельности всех живых существ. 
НУТ, (Cicer) - бараний горох, род травянистых растений семейства бобовых, зерновая бобовая культура. 
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Обваленное мясо – бескостное мясо с естественным соотношением мышечной, соединительной и/или жировой ткани.
Обогащенное молоко – сырье или питьевое молоко, в которое для повышения пищевой ценности продукта по сравнению с естественным (исходным) содержанием введены дополнительно, отдельно или в комплексе молочный белок, витамины, микро- и макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные кислоты, фосфолипиды, пребиотики.
Обезжиренное молоко - молоко с массовой долей жира менее 0,5 процента, полученное в результате отделения жира от молока.
Обезжиренное молоко1 (устаревшее – обрат) - пищевой и кормовой продукт, получаемый при сепарировании цельного молока в процессе производства сливок, сметаны и масла. 
Обезжиренное молоко2 – сырье для производства продуктов переработки молока с массовой долей молочного жира менее 0,5 процента, полученное в результате отделения молочного жира от молока.
Обезжиренное сухое молоко (обрат) - кормовой продукт. 
Обезжиренный продукт переработки молока - продукт переработки молока, произведенный из обезжиренного молока, и (или) пахты, и (или) сыворотки, и (или) произведенных на их основе продуктов.
Обеззараживание – процесс тепловой и/или холодильной обработки, или процесс посола, производящийся в соответствии с установленными требованиями под контролем специалиста в области ветеринарии. 
Обескровливание - вскрытие (прирезка) крупных кровеносных сосудов (обычно сонных артерий) или повреждение сердца.
Обескровливание. Обескровливают крупный рогатый скот путем перерезки крупных кровеносных сосудов - яремных вен и сонных артерий.
Крупный рогатый скот поднимают на необходимую высоту, чтобы голова и передние конечности были выше земли на 50-70 см. Для этого забойщик, стоя сбоку животного, обматывает конечности цепью (веревкой) выше путового сустава и затем набрасывает крючок, укрепленный на конце, на верхнюю часть цепи (веревки) таким образом, чтобы образовалась петля. Эта операция проводится только после прекращения резких движений конечностей.
При вертикальном обескровливании вскрывают кожу в месте соединения шеи с туловищем по средней линии вдоль пищевода; отделенный пищевод перевязывают шпагатом или закрепляют зажимом во избежание истечений содержимого из желудка при дальнейшей обработке и для предохранения от загрязнения мест убоя и мяса. После этого острым ножом перерезают крупные сосуды (сонные артерии и яремные вены) у основания шеи, стараясь по возможности не нарушить целостность пищевода и трахеи. Вытекающую кровь собирают в специальную посуду. Продолжительность обескровливания 6-8 мин.
Обеспечение качества – способ предоставления определенной уверенности в выполнении требований. 
Обеспечение качества (quality assurance) – часть менеджмента качества, направленная на создание уверенности, что требования к качеству будут выполнены (ISO 9001-2000).
Обесшкуривание. Эта операция очень трудоемкая и во многом определяет санитарную чистоту сырья, поскольку любые ошибки при забеловке приводят к обсеменению сырья. Зачастую при забеловке используются соответствующей формы ножи, однако, это старая технология. для механизации забеловки, помимо стягивающего шкуру барабана, предлагается специальный инструмент - дехайдер. Он представляет собой «близкого родственника» дисковой пилы, поскольку отделение шкуры обеспечивается вращающимся зубчатым диском. Однако, этот диск имеет притупленные зубцы, что дает возможность отделять шкуру без риска рассечь ее. За счет этого обеспечивается стабильный выход качественной шкуры, что позволяет продавать ее дороже. С другой стороны, этот ручной инструмент обеспечивает рабочему большую безопасность при работе. При наличии определенного опыта забеловка с помощью дехайдера производится значительно быстрее, чем с использованием забеловочного ножа (даже при самой высокой квалификации рабочего). для устранения опасности электрического пробоя в дехайдерах применяется пневматический привод вращения забеловочного диска.
Облучение - воздействие лучистой энергией (светом) на организм животного. Применяют с лечебной или профилактической целью.
Облучение кожевенного сырья. Разработан способ консервирования кожевенного сырья гамма-лучами и быстрыми электронами. Облучению подвергают парное, пресно-сухое и мокросоленое сырье. Установлено, что парное сырье после облучения дозой 3 кДж/кг может храниться в течение 12 суток без заметных признаков бактериального повреждения. Сочетание мокросоления и облучения кожевенного сырья увеличивает срок его хранения до 6 мес. Кроме того, при низких дозах облучения процесс структурирования белковых веществ шкуры превалирует над процессами их деструкции. Этот эффект сохраняется и в выделанной коже, что положительно сказывается на ее физико-механических свойствах.
Обмен белков - совокупность процесса распада и синтеза белков, постоянно происходящих в организме. 
Обмен веществ - метаболизм, совокупность химических и связанных с ними энергетических процессов превращения поступающих извне и возникающих в клетках веществ; лежит в основе жизнедеятельности живых организмов и является одним из основных признаков жизни. 
Обмен веществ1 - метаболизм – совокупность биохимических, физико – химических процессов в организме, обеспечивающих его жизнедеятельность при взаимодействии с внешней средой.
Обмен воды - совокупность процессов потребления, всасывания, распределения и выделения воды в организме. 
Обмен жиров - совокупность процессов, происходящих в организм при усвоение жиров; поступающие с пищей жиры в тонком кишечнике расщепляются под действием липазы поджелудочной железы на глицерин и жирные кислоты. 
Обмен минеральных веществ - совокупность процессов, происходящих в организме при усвоении минеральных веществ. 
Обмен углеводов - совокупность процессов, происходящих в организме при усвоении углеводов. 
Обмен энергии - процесс освобождения энергии при окислении продуктов расщепления углеводов, жиров и белков, необходимый для обеспечения процессов жизнедеятельности организмов. 
Обменная энергия (ОЭ) - показатель, обобщающий питательную ценность кормов и характеризующий доступную для животных энергию химических связей белков, жиров и углеводов. 
Оборот стада - движение (изменение) состава половозрастных групп животных в течение определенного календарного срока.
Обработка кишечного сырья. К кишечному сырью относят кишечник, пищевод и мочевой пузырь.
Кишечник в естественном соединении с брыжейкой называется отокой, а кишки от одного животного составляют комплект. Брыжейка – складка брюшины, состоящая из двух слоев серозной оболочки и находящегося между ними жира. Кишечник животных имеет толстый и тонкий отделы. К тонкому отделу относят двенадцатиперстную, тощую и подвздошную кишки; к толстому – слепую, ободочную и прямую.
Кишки после обработки, в основном, используют в качестве оболочек для колбасных изделий, продуктов из свинины, говядины и других видов мяса. Размер, толщина стенок и прочность отдельных видов кишок неодинаковы, что определяет их дальнейшую обработку и использование.
В кишечнике содержится много протеолитических ферментов и остатков кормовой массы с большим содержанием гнилостной микрофлоры. В связи с этим уже через 2-3 ч после убоя животных заметно проявляются признаки его порчи, а содержимое кишок следует удалять не позднее, чем через 30 мин после убоя.
При традиционной технологии переработки кишок проводят следующие операции: разборку комплекта кишок и освобождение от содержимого, обезжиривание, выворачивание, очистку от балластных оболочек, охлаждение, сортировку, калибровку, метровку, составление пучков или пачек, консервирование, упаковывание, маркирование и хранение.
Кишки  консервируют посолом и сушкой. Посол может быть сухим и мокрым. Сухой посол состоит из операций посола, стекания рассола и подсушивания. Затем кишки подсаливают и укладывают рядами в бочки, накрывают прессом для дополнительного удаления рассола. Соленые кишки должны содержать 20 - 25% соли и 50 - 60% воды. Мокрый посол применяют в основном для консервирования свиных, бараньих черев. Соленое кишечное сырье хранят при температуре от минус 2 до плюс 5°С.
Срок хранения соленых говяжьих и конских кишок при температуре 0 - 5°С до двух лет, свиных и бараньих кишок при температуре от 0- до минус 10°С достигает одного года. Сухие кишки в сухих помещениях при относительной влажности воздуха выше 65% хранят до одного года.
Обрат - устаревшее название обезжиренного молока, которое возвращалось с молочных заводов хозяйствам для кормления молодняка. 
Обрат1 - снятое молоко – обезжиренное на сепараторе коровье молоко.
Обработка мякотных субпродуктов. Ливер, т.е. сердце, легкие, трахея, печень, диафрагма, извлекается из туши в его естественном соединении. В первую очередь от печении отделяет желчный пузырь. Далее ливер промывают 2-3 мин водопроводной водой в моечном барабане или 5-10 мин под душем или в чане с водой. Затем ливер навешивают за трахею на специальный крюк и вручную ножом отделяют печень, сердце, диафрагму, легкие, аорту и трахею. Их тщательно промывают, очищают от соединительно-тканных пленок, крупных кровеносных сосудов и прирезей тканей, а также от участков с измененной структурой, цветом или консистенцией. Мякотные продукты должны быть чистыми, иметь эластичную консистенцию, цвет и запах естественные для данного органа. Для пищевых целей используют только субпродукты, полученные от здоровых животных.
Обработка мясокостных субпродуктов. Мясокостные субпродукты тщательно промывают водопроводной водой в течение 2-3 мин. Затем от головы отделяют язык, рога, губы, извлекают глазные яблоки, разрубают ее вдоль на две симметричные половины и извлекают мозг, если обвалка не проводилась. Половины голов навешивают на рамы с крюками и промывают водопроводной водой. После этого их отправляют в холодильники. 
Говяжьи  хвосты зачищают ножом вручную, промывают и укладывают в перфорированные емкости или на стеллажи, и после стекания воды отправляют в холодильник.
Обработка слизистых субпродуктов. Эти субпродукты обрабатывают в потоке в специальных установках, агрегатах или отдельных машинах. Их обезжиривают, очищают от слизистой оболочки и загрязнений. Чтобы снять с них слизистую оболочку, субпродукты ошпаривают горячей водой (65-68С) в течение 7-8 мин. Слизистую оболочку снимают вручную или с помощью центрифуги, затем ее отправляют в холодильник.
Обработка шерстных субпродуктов. Эти субпродукты обрабатывают следующим образом: шпарка горячей водой (65 - 68°С) в течение 6 - 15 мин; очистка от волоса или щетины; опалка при температуре 800 - 850° С в течение 2-3 мин; снятие копыт с конечностей и путового сустава; очистка от сгоревшего волоса (щетины) и эпидермиса холодной водой (20 - 25°С) в центрифугах в течение 2-3 мин с последующей промывкой в моечном барабане; сортировка субпродуктов по видам; укладка в емкости и отправка в холодильник.
Обработка эндокринно - ферментного и специального сырья. Эндокринно-ферментное и специальное сырье является источником гормонов, ферментов и биостимуляторов, которые играют важную роль в организме человека. Эндокринным сырьем или железами внутренней секреции называют железы, которые выделяют активные вещества (гормоны) непосредственно в кровь. К ферментному сырью относят железы внешней секреции, которые выделяют активные вещества в полость организма.
Эндокринно-ферментное и специальное сырье собирают только от животных, признанных ветеринарно-санитарной экспертизой здоровыми.
После убоя выделяют и обрабатывают следующие виды эндокринно-ферментного и специального сырья:
- эндокринное сырье: гипофиз, паращитовидные железы только от КРС; поджелудочные железы, надпочечники, зобные железы телят КРС; яичники от самок; желтое тело и плацента от беременных самок; семенники от самцов КРС и щитовидные железы КРС;
- ферментное сырье: слизистая оболочка свиных желудков, слизистая оболочка сычугов КРС, слизистая оболочка тонких кишок КРС , сычуги молочных телят и ягнят;
- специальное сырье: стекловидное тело и камерная жидкость из глаз, желчь, эмбрионы всех видов убойных животных, спинной мозг КРС, кровь КРС , мышечная ткань, печень, легкие, вымя и др.
После сбора эндокринно-ферментное сырье немедленно очищают от окружающих тканей и консервируют. Цель консервирования – сохранение в сырье биологически активных веществ. 
Холодильная обработка сырья является наиболее распространенным способом консервирования. Эндокринно-ферментное сырье замораживают при минус 40 минус 50°С в течение 8-15 ч. Замороженное сырье хранят в камерах при температуре не выше минус 29°С в течение 4-6 мес. Для консервирования также применяют этиловый спирт, ацетон и другие химические средства, а также сублимационную сушку.
Обрушивание зерна - шелушение. 
Обрядка. Шкура после снятия с животного подвергается обрядке, т.е. очистке от грязи, навала, прирезей мяса, жира, остатков хрящей, костей, сухожилий, рогов, копыт и т.д., мездрению, промывке, контурированию и сортировке.
Шкура с навалом легко портится, ее трудно консервировать, сушить, отмачивать, трудно определить ее массу. Лучшим способом удаления навала и грязи является обмывание животного перед убоем. Обычно очистку шкуры производят после снятия ее с животного, используя навалосгонные машины, рубанки, тупики, колоды, а иногда ограничиваются промывкой. Рога, копыта, уши и репицы хвоста удаляют ножом. 
Обхват груди за лопатками - промер берется в том же месте, где и промер ширины груди.
Обхват пясти – измеряют в самой тонкой части пясти.
Общая характеристика полуфабрикатов. Технологический процесс производства мясных изделий начинается с подготовки основного сырья и вспомогательных материалов. Подготовка основного сырья включает разделку туш (полутуш, четвертин), обвалку отрубов, жиловку и сортировку мяса.
Полуфабрикаты подразделяются на мясные и мясосодержащие; виды – кусковые; рубленые; в тесте; подвиды – бескостные и мясокостные (кусковые полуфабрикаты); крупнокусковые, порционные, мелкокусковые (кусковые полуфабрикаты); фаршированные и нефаршированные; панированные и непанированные; весовые и фасованные; по термическому состоянию – охлажденные, подмороженные и замороженные.
Овес (Avena) - род однолетних травянистых растений семейства мятликовых (злаков), зерновая культура. 
Овес1 - род однолетних травянистых растений семейства мятликовых (злаковых), зерновая культура. 
Овсяница (Festuca) - род растений семейство злаков; многолетние травы с метельчатыми соцветиями; широко используется в кормлении животных. 
Овсяная кормовоя единица – за 1 кормовую единицу принят 1 кг овса среднего качества, при скармливании которого в теле взрослого животного (вола) откладывается 150 г жира. 
Овуляция - выход созревшей яйцеклетки из лопнувшего фолликула яичника. Наблюдается периодически с наступлением половой зрелости животного.
Ограниченное кормление - обеспечение нормальной физиологической потребности животного в питательных веществах, исключающее избыточное отложение жира в организме. 
Оглушение и подъем животных на путь обескровливания. Скот оглушают для ослабления чувствительности животных и потери способности к движению, что обеспечивает безопасные условия работы при выполнении технологических операций и улучшение санитарных условий в цехе убоя.
Животных оглушают в специальных боксах, а при отсутствии боксов – в особых загонах. Крупный рогатый скот оглушают электротоком промышленной частоты (50 Гц) путем однократного наложения электростека на затылочную часть головы с прокалыванием шкуры на глубину не более 5 мм.
Режим оглушения крупного рогатого скота электротоком в зависимости от возраста животных приведен в таблице 30. Животных можно оглушать электротоком напряжением 220-240 В, подведенным к пластинам пола бокса. Продолжительность оглушения для взрослого скота 10-15 с, молодняка – 8-10 с.
Оглушение. Следует отметить, что в мясной отрасли электрическое оглушение используется в отношении крупного рогатого скота все реже и реже. Связано это сразу с несколькими причинами. Во-первых, с учетом большой массы животного и ее колебаниями от туши к туше достаточно трудно подобрать оптимальные параметры силы тока и напряжения, чтобы не убить животное наповал, а только лишить его сознания. Во-вторых, недостаточный электроразряд наоборот может оставить животное в сознании на протяжении последующих операций убоя, что может стать причиной серьезных травм. Поэтому Положение запрещает применение оглушения электрическим током при халяльном убое, чтобы полностью исключить негативное влияние человеческого фактора.
Альтернативой является пневмоинструмент ударного действия. Причем для халяльного убоя единственной альтернативой ударного оглушения может стать пневмоинструмент с грибковой насадкой, которая оглушает животное без повреждения лобной кости и проникновения болта в мозг животного.
Настенное устройство электростимуляции посредством проводных электродов воздействует малыми токами на тушу забитого животного.
Длительность стимуляции устанавливается с помощью таймера. В результате стимуляции значительно облегчается процесс стока крови, понижается рН, сокращается необходимое время созревания мяса и снижаются объемы мышечной массы по наступлению посмертного окоченения. Специалисты считают, что процесс электростимуляции не только способствует лучшему стоку крови, но также благотворно сказывается на качестве получаемого мяса.
Ожирение - избыточное отложение в организме животных жировой ткани вследствие усиленного питания при недостаточной мышечной деятельности; заболевание, в основе которого лежит преобладание процессов синтеза и накопления жира над процессами его распада. 
Озерный рачок (бокоплав, мормыш, гаммарус) - кормовой продукт. 
Окись цинка - минеральная кормовая добавка. 
Окончательная механическая съемка шкур. Для окончательной съемки шкур применяют установки различных типов   и компаний, а также лебедки.При забеловке и съемке шкур не допускаются прирези мяса и жира к шкуре, а также остатки шкуры на тушах. Операции удаления со шкур прирезей и контроля качества съемки шкур должны выполняться на участке цеха, удаленном не менее, чем на 3 м от места нахождения туш на подвесном пути. Собранные со шкур прирези направляют на обработку в субпродуктовый цех, а шкуры – в шкуроконсервировочный.
Олигосахариды - (от греческого oligos – немногочисленный, незначительный и сахариды), углеводы, молекулы которых содержат обычно от 2 до 10 моносахаридных остатков, связанных глюкозидными связями; 
Онтогенез - развитие индивидуума, начиная от оплодотворения яйцеклетки (зиготы) до завершения его жизненного цикла. Онтогенез – индивидуальное развитие организма. 
Онтогенез – непрерывный процесс сложных последовательных морфологических, биохимических, функциональных преобразований происходящих в организме с начала зарождения до смерти. 
Оплата корма - показатель, отражающий количество продукции полученной от животного в расчете на единицу потребленного корма.
Оплодотворение - слияние женской и мужской половых клеток.
Определение массы грубых кормов - устанавливают по формулам объем скирды или стога и умножают на массу 1м3.
Орган по сертификации - юридическое лицо или индивидуальный предприниматель, аккредитованные в установленном порядке для выполнения работ по сертификации.
Органическое вещество - органическое соединение, соединение углерода с другими элементами. 
Органолептическая оценка зерновых кормов - при оценке качества зернового корма его осматривают и определяют вид зерна, цвет, блеск, запах, вкус, влажность. 
Оригинатор – физическое или юридическое лицо, которое обеспечивает сохранение породы животных.
Осмотр голов. Головы для осмотра подготавливают следующим образом. Рабочий проводит забеловку головы, отделяет ее от туши и навешивает на конвейер или размещает на столе.
Ветеринарно-санитарный осмотр головы проводят в определенной последовательности. После подвешивания головы или размещения ее на столе подрезают и извлекают язык из межчелюстного пространства ротовой полости, очищают его от остатков корма и других загрязнений, тщательно прощупывают, одновременно осматривают слизистую оболочку губ и ротовой полости.
При ветеринарно-санитарной экспертизе головы осматривают все лимфатические узлы головы.
Осмотр шкур. Шкуры осматривают, обращая внимание на подкожную и наружную поверхности. Изменения в шкурах могут быть прижизненными и послеубойными. Некоторые инфекционные, инвазионные и незаразные болезни (дерматофилез, трихофития, сап, некробактериоз, гиподерматоз и др.) сопровождаются патологическими изменениями кожи.
Основной показатель мясной продуктивности - убойный вес и убойный выход. 
Особенности пищеварения. Язык является главным захватывающим органом у коровы. С помощью губ и языка жвачные животные захватывают траву и другие травянистые корма. Он покрыт нитевидными ороговевшими сосочками, направленными к полости тела, что облегчает удержание в ротовой полости захваченного корма.
Жвачные животные не имеют резцов и клыков. Вместо них на верхней челюсти расположена жесткая зубная пластинка, которая находится напротив нижних резцов. Такое расположение зубов позволяет животному эффективно щипать траву. Верхняя челюсть шире нижней, что позволяет животному жевать то на одной, то на другой стороне. Коренные зубы образуют долотообразную поверхность перетирания благодаря боковому (латеральному) движению челюстей, в результате чего значительно увеличивают эффективность процесса жевания в процессе жвачки.
По характеру выделяемого секрета слюнные железы разделяют на три группы: слизистые - мелкие железы стенки ротовой полости; серозные - околоушные; со смешанной слюной - подчелюстные и подъязычные.
Крупный рогатый скот имеет четырехкамерный желудок, благодаря чему он значительно лучше, чем другие виды животных, переваривает клетчатку, которой много содержится в сене и соломе. Желудок крупного рогатого скота состоит из рубца, сетки, книжки и сычуга. Первые три отдела лишены желез и поэтому называются  преджелудками. Истинным желудком является сычуг, слизистая оболочка которого богата железами.
В левой части брюшной полости расположен рубец. Он составляет по объему 80% от всех камер желудка. В рубце пища подвергается воздействию микроорганизмов, которые расщепляют клетчатку грубых растительных кормов, превращая ее в доступные пищеварительным железам вещества. Из рубца размягченная пища отрыгивается в ротовую полость, вновь пережевывается и проглатывается. Этот процесс носит название жвачки. В дальнейшем пища попадает в следующие отделы желудка и в кишечник коровы, где окончательно переваривается и усваивается.
Остывшее мясо - мясо, полученное непосредственно после убоя и обработки туши, имеющее температуру в толще мышц не выше 12° С, поверхность которого имеет корочку  подсыхания. 
Остывшее мясо - подвергшееся после разделки туши остыванию в естественных условиях в течение не менее 6 часов покрывшееся с поверхности корочкой подсыхания.
Остывшее мясо - температура не выше 12°С (мясо кроликов - не выше 25 °С). Имеет корочку подсыхания, т. е. неувлажненную поверхность. Образующаяся при надавливании пальцем ямочка быстро выравнивается, что свидетельствует об упругости мышц и свежести мяса. При хранении нестойко, поэтому его направляют на переработку, реализацию, охлаждают или замораживают.
Остеомаляция - заболевание костной ткани, выражающееся в размягчении и деформации кости вследствие нарушения минерального обмена. 
Остеопороз - разряжение губчатого и кортикального слоев кости вследствие частичного рассасывания костного вещества; является следствием нарушения обмена веществ. 
Осязание - восприятие различных раздражений нервными окончаниями кожи и слизистой оболочки.
Отава - трава отросшая на кормовых угодьях после скашивания или стравливания.
Отбор - выделение лучших животных для дальнейшего разведения (естественный, искусственный).
Отбор - это сохранение животных, более приспособленных к определенным жизненным условиям и технологии производства, или выбор человеком наиболее удовлетворяющих его требованиям особей и устранение самой природой или человеком менее приспособленных, худших экземпляров. 
Отбор естественный – выживание и сохранение организмов, лучше приспособленных к условиям внешней среды. 
Отбор индивидуальный – отбор по генотипу. Генотип животного при отборе оценивают по фенотипу его предков и близких родственников, по фенотипу потомства. 
Отбор стабилизирующий – используется для формирования желательного типа животного, сохранения и закрепления его в стаде без изменения на определенный период. Элиминация (устранение) уклоняющихся от модели или сложившейся нормы животных происходит и при естественном отборе. 
Отбор косвенный – по признакам не имеющий прямой хозяйственной ценности, но связанным с развитием других желательных хозяйственно полезных качеств животных. Такой отбор основывается на законе корреляции (соотносительной изменчивости). 
Отбор технологический – отбор животных, приспособленных к новым условиям содержания и эксплуатации. 
Отбор массовый – отбор по фенотипу. 
Отбор методический – целеустремленная систематическая оценка и отбор животных с определенными признаками и свойствами при совершенствовании существующих и создании новых пород. 
Отгонное животноводство - система содержания животных в течение большей части года на пастбищах, расположенных далеко от основных земельных угодий.
Отделение и обвалка шейного отруба. Шейный отруб отделяют от полутуши после выделения шейного зареза, делая поперечный разрез параллельно первому ребру между последним шейным и первым грудным позвонками. 
Отделение и обвалка грудного отруба. Грудной отруб отделяют от полутуши по линии сочленения истинных и ложных ребер, начиная от 8-ого до 1-ого ребра. Бескостный грудной отруб получают путем удаления грудной кости. 
Отделение рогов и копыт. Для этих целей обычно используются гидравлические клещи для копыт (или универсальные для копыт и рогов) или гильотины (для рогов). Этот специализированный инструмент позволяет значительно понизить трудозатраты и увеличить производительность процесса. Оператору клещей нет нужды точно позиционировать инструмент по суставу, поскольку развиваемое инструментом высокое усилие перекусывания позволяет легко справляться и с костями. Также существуют клещи с пневматическим приводом, однако, они предназначены только для отсечения копыт по суставу. Поскольку гидравлические клещи являются потенциально травмоопасным инструментом, в их конструкции часто предусматривается активация гидравлики двухступенчатым включением (включение осуществляется только оператором обеими руками).
В тех случаях, года форма рогов животного не позволяет с легкостью приспособить для их отсечения гильотинные кусачки, производители специализированного инструмента предлагают клещи открытого ножничного типа для беспрепятственного позиционирования инструмента относительно рога животного. Однако, гильотинные кусачки все же предпочтительнее, поскольку обеспечивают срез, максимально приближенный к черепу животного, и проще в применении.
Отделение пищевода от трахеи. Пищевод с трахеей оттягивают на себя и ножом отделяют от прилегающих тканей в области шеи, после чего их разделяют между собой.
Отделение шейного зареза. Шейный зарез отделяют от полутуши между вторым и третьим шейными позвонками.
Отделение пашины и завитка. Пашину выделяют, подрезая ножом и оттягивая рукой пласт мяса, лежащий за поясничной частью, начиная от коленного сустава, следуя контуру тазобедренной части, до границы с последним поясничным позвонком. Разрез ножом продолжают параллельно позвоночному столбу на расстоянии 75 мм от тел позвонков до реберной части, затем огибая последнее ребро и контур реберных хрящей от последнего (13-го) ребра до грудной кости.
Полученный пласт мяса разделяют на пашину и, отрезая тонкую часть, завиток. 
Отделение и разделка реберного отруба. Реберный отруб выделяют, отпиливая дисковой пилой реберную часть поперек ребер, параллельно позвоночному столбу на расстоянии 75 мм от тел позвонков, начиная от 13-ого позвонка вниз до 1-ого ребра.
Выделенный отруб разделяют пополам на ленточной пиле на нижнюю и верхнюю части реберного отруба, начиная с середины 1-ого ребра и осуществляя распил параллельно верхней границе отруба.
Отделение и обвалка подлопаточного отруба. После выделения реберного отруба отделяют подлопаточный отруб между 6-м и 7-м грудными позвонками и соответствующими им ребрами. 
Подлопаточный отруб обваливают, начиная выполнять подрез мякотных тканей вдоль остистых отростков позвонков и получая бескостный подлопаточный отруб.
Отделение, разделка и обвалка спинно-поясничного отруба. Спинно-поясничный отруб выделяют из пистолетного отруба (1-й способ разделки) между последним (шестым) и первым крестцовым позвонками, по переднему (краниальному) краю подвздошной кости (маклока).
Полученный отруб обваливают, подрезая мякотные ткани вдоль остистых отростков позвонков, и получают бескостный спинно-поясничный отруб.
По другой схеме спинно-поясничный отруб (на кости) разделяют на спинной и поясничный отрубы между 1-м поясничным и последним (13-м) спинным позвонками, продолжая разрез по каудальному краю 13-го ребра. Затем, при необходимости, каждый из полученных отрубов обваливают отдельно, соответственно выделяя бескостные спинной и поясничный отрубы.
Отел - роды у коров, буйволиц, оленей. Наступает обычно у коров на 283 – 285-е сутки стельности.
Откорм - усиленное кормление животных в предубойный период с целью получения наибольшего количества мяса лучшего качества. 
Откорм животных - получение в наиболее короткий срок возможно большего количества мясной продукции при наименьшей затрате кормов и труда на 1кг продукции.
Откормочные качества - способность свиней потреблять различные корма и давать высокий прирост живой массы.
Откорм взрослого скота. Важным резервом увеличения производства говядины является откорм выбракованных коров. Увеличение живой массы коров нижесредней и средней упитанности за период откорма на 50-60 кг способствует увеличению количества мяса. Продолжительность откорма зависит от упитанности животного: перед постановкой на откорм коров нижесредней упитанности откармливают в течение 80-90 дней, средней - 50-60 дней.
Для откорма выбракованных коров используют дешевые корма: в зимний период - силос,  сенаж, сено, солому, жом, барду, мезгу, в летний - зеленые корма. К основному рациону добавляют 25-30% по питательности концентрированных кормов.
Откорм молодняка на жоме. Сахарные заводы республики ежегодно получают около 2 млн. тонн жома, который поступает на корм скоту. В 1 т жома содержится до 120 кг сухого вещества, в том числе, 12 кг сырого протеина, 43-65 кг безазотистых экстрактивных веществ, 33 кг сырой клетчатки. В 1 кг свежего жома содержится 0,12 к. ед.
Откорм на силосе из свекольной ботвы. Откорм молодняка скота возможен на качественном силосе из свекольной ботвы. Необходимо только следить за тем, чтобы закладываемое на силос сырье не было сильно загрязненным. При большой его загрязненности в силосе развиваются клостридии, вызывающие образование масляной кислоты. Такой силос плохо поедается животными.
Откорм на силосе и зеленой массе. При откорме на зеленых кормах или силосе количество их в рационе существенным образом зависит от возраста животных. В начале выращивания животные не способны потребить достаточное количество зеленой массы или силоса, даже при высоком их качестве, чтобы достичь максимальных приростов. В этот период за счет объемистых кормов животные могут покрыть только 50-70% потребности в энергии, в то время как в конце откорма — уже 65-80%. Причем такие результаты достигаются при условии, что зеленый корм или масса на силос скашиваются в стадии колошения - выбрасывания метелки или до начала цветения.
Откорм на кормах из пропашных культур. Для откорма мясного скота можно использовать также кормовую свеклу или картофель, однако, корнеплоды и клубни должны быть чистыми и без гнили. Перед скармливанием их следует измельчать, чтобы животные не давились целыми корнеклубнеплодами. Предпочтительней использовать свеклу с высоким содержанием сухого вещества или богатый крахмалом картофель. Эти корма должны храниться в специальном прохладном месте во избежание потерь питательных веществ, возникающих при хранении.
Откорм с использованием барды. Барда является отходом спиртовых заводов, она образуется после дистилляции спиртов из бражки. В республике ежегодно поступает на корм скоту до 1,5 млн. тонн барды, в последнее время в основном зерновой. В 1 кг зерновой барды содержится 0,07-0,12 к. ед. или 0,75-1,19 МДж обменной энергии, 22-28 г сырого протеина или по 233-314 г на 1 к. ед. Барда содержит много воды и мало сухого вещества (90 и 10% соответственно). Барда содержит в 1,5-3 раза больше фосфора, чем кальция. При скармливании барды повышается потребность животных в магнии. Для откорма скота используют барду в свежем или сухом виде. В связи с высоким содержанием воды натуральная барда малотранспортабельная, поэтому наиболее целесообразно скармливать ее в свежем виде на фермах, расположенных вблизи спиртовых заводов. Многие спиртзаводы имеют бардопроводы, по которым барду подают непосредственно на фермы в кормушки. Излишки барды силосуют с соломой. Продолжительность откорма скота бардой определяется возрастом, живой массой и упитанностью животных. Наиболее рационально проводить откорм с использованием барды в течение 100 дней. При такой продолжительности откорма эффективно используется барда, а животные дают достаточно высокие приросты 800-1000 г в сутки. Затраты кормов на 1 кг прироста составляют 7-8 к. ед. Сроки доращивания и откорма с использованием барды могут быть и более продолжительны.
Откормочная кондиция. Это доведение животных до такого состояния, при котором подкожный жировой слой достигает максимального развития. Во внутренних органах таких животных также накапливается много сала, который прослаивает мускулатуру. Такая кондиция свойственна и хорошо выражена у животных скороспелой и рыхлой конституции, с пониженным обменом веществ.
Относительная племенная ценность – процентное выражение абсолютной племенной ценности от среднего значения по популяции или стандарта породы.
Отродье - внутрипородная группа животных, которые приспособлены к определенным естественным и зонам их обитания. Спаривание животных разных отродий рассматривается как метод чистопородного разведения. Наличие отродий расширяет внутрипородную изменчивость того или иного признака или свойства животных, что служит предпосылкой для повышения эффективности селекционной работы.
Отруби - отходы мукомольного производства, состоящие из истертых оболочек зерна с некоторым количеством мучнистых веществ. Богаты минеральными веществами, особенно фосфором. Отруби - пшеничные, ржаные, ячменные, рисовые и другие; побочный продукт мукомольного производства – оболочки зерна и остатки неотсортированной муки. 
Отходы переработки рыбы - кормовой продукт; головы, хвосты, внутренние органы используют в качестве белкового корма. 
Охлаждение молока - снижение температуры молока с целью сохранения его свойств на продолжительный период.
Охлажденное мясо – парное или остывшее мясо, подвергнутое холодильной обработке до температуры в толще мышц от 00С до плюс 40С. 
Охлажденное мясо подвергшееся охлаждению в камерах до температуры толще мышц у кости от 0 до 4°С и покрытое корочкой подсыхания.
При охлаждении мяса до температуры 0- 4°С процессы распада в нем замедляются. Такое мясо можно хранить в холодильнике при температуре 7° до 3 суток. Рекомендуется, однако, охлажденное мясо хранить при более низких температурах, а именно: от 0 до 1°. Для лучшего вентилирования мясо хранят подвешенным.
Охлажденное мясо - превосходный пищевой продукт, полностью сохранивший все свои качества.
Для длительного предохранения мяса от порчи и разложения его замораживают. При замораживании создаются условия, которые препятствуют развитию жизнедеятельности микроорганизмов.
При хранении в холодильнике мороженое мясо несколько месяцев остается доброкачественным.
Охлажденное мясо - температура от 0 до 4 °С, поверхность не увлажненная, покрывшаяся корочкой подсыхания. Такое мясо проходит определенное время созревания, характеризуется нежностью, сочностью, ароматом, высокими пищевыми и технологическими качествами.
Охлажденный мясной продукт (колбасное изделие) – мясной продукт (колбасное изделие), подвергнутое холодильной обработке до температуры в толще продукта от 00С до плюс 40С. 
Оценка соответствия - прямое или косвенное определение соблюдения требований, предъявляемых к объекту.
Оценка обменной энергии кормов - энергетическую питательность кормов определяют прямым или расчетным методом. 
Оценка по воспроизводительным качествам – индекс плодотворной случки у производителей, индекс плодовитости у верблюдоматок.
Оценка продуктивных качеств – процесс когда продуктивные качества животных определяются физиологической деятельностью организма в целом и работой отдельных органов, взаимно связанных друг с другом.
Оценка животных по мясной продуктивности - оценивают по количеству и качеству получаемого от них мяса. Количество и качество получаемого мяса зависит от вида, породных особенностей, возраста, условий выращивания.
Очистка молока - освобождение молока от механических примесей.

П


Пантотеновая кислота - витамин В3; недостаток в рационах чаще всего отмечается у свиней после скармливания им длительное время корма, прошедшего термическую обработку. 
Паприн - белково-витаминный концентрат (БВК), кормовые дрожжи, выращенные на питательной среде с использованием в качестве источника энергии и углерода очищенных парафинов нефти. 
Паразиты - организмы животного (зоопаразиты) и растительного (фитопаразиты) происхождения, живущие за счет других организмов, называемых «хозяевами» и приносящие тот или иной вред.
Паралич - расслабление, полная потеря функций организма, зависящая от нарушения иннервации или отравления.
Паракератоз - поражение кожи, потеря и извращение аппетита, возникает при недостатке в рационе цинка. 
Паращитовидные железы расположены у стенки щитовидной железы. Выделяемый ими парагормон регулирует содержание кальция в костях, усиливает всасывание кальция в кишечнике и выделение фосфатов в почках.
Парное мясо - мясо, полученное непосредственно после убоя и обработки туши, имеющее температуру в толще мышц не ниже 35° С. 
Парное мясо1 - не остывшее и не потерявшее животной теплоты. Такое мясо в пищу не используется, процессы посмертного окоченения делают его жестким, грубым, оно плохо усваивается и обладает неприятным запахом, при варке такое мясе дает неароматный бульон.
Парное мясо2 - полученное сразу после убоя и первичной переработки сырья, с температурой не ниже 35 °С. Такое мясо в первые 2-4 часа обладает нежностью и сочностью, характеризуется высокой водосвязывающей способностью. Используется главным образом при производстве колбас и копченостей.
Партия животных - любое количество животных одного вида, поступившее в организацию из одного хозяйства за одну поставку, сопровождаемые одной товарно-транспортной накладной и одним ветеринарно – сопроводительным документом установленной формы.
Партия корма - любое его количество, однородное по качеству при органолептической оценке. 
Партия молочной продукции - совокупность единиц продукции, однородной по составу и качеству, имеющей одно и то же наименование, находящейся в однородной таре, произведенной одним и тем же изготовителем в соответствии с одним и тем же техническим документом на однотипном технологическом оборудовании и имеющей одну и ту же дату производства (за исключением партии молочной продукции, одновременно представленной для оценки при подтверждении ее соответствия требованиям настоящего ЕАЭС). 
Пастеризованное молоко, стерилизованное молоко, ультрапастеризованное ультравысокотемпературно обработанное) молоко - молоко питьевое, подвергнутое термической обработке в целях соблюдения установленных требований к микробиологическим показателям безопасности.
Пахта – побочный продукт переработки молока, полученный при производстве масла из коровьего молока.
Паста кормовая - белково-витаминный концентрат, приготовленный из зеленых растений и используемый в качестве корма для животных. 
Пастбище - выгон, выпас – участок земли, растительность которого используется на корм скоту во время пастьбы в летний период.
Пастбищеоборот - система использования пастбища с чередованием по годам выпаса, сроков пастьбы, сенокошения и отдыха от пастьбы.
Пастбищное содержание - этот период продолжается в зависимости от зоны (от 4 до 8 месяцев в зависимости от зон). Имеет большое значение для укрепления здоровья и повышения продуктивности животных.
Пастеризация – обезвреживание, нагревание молока и других продуктов до температуры ниже точки кипения, для уничтожения вегетативных клеток микроорганизмов. Споры при этом не уничтожаются.
Пастьба - кормление животных подножным кормом на естественных или сеяных пастбищах.
Патология - наука о болезненных (патологических) процессах в организме, отклоняющихся от нормальных явлений.
Патока кормовая -  меласса, свекловичная патока, отход свеклосахарного производства, содержит сахарозу (около 50%); широко применяется в кормлении животных. 
Пахта - молочная жидкость, полученная из сливок после сбивания из них масла. Пахта - обезжиренные сливки, получаемые при сбивании сливочного масла. 
Пашина - границы отруба проходят по линии, идущей от коленного сустава до сочленения истинной и ложной частей тринадцатого ребра и далее вдоль хрящевой части реберной дуги до грудной кости.
Пектиновые вещества - пектины, кислые полисахариды, присутствующие в первичной клеточной стенке (входящие в матрикс целлюлозы), межклеточном веществе, клеточном соке; накапливаются в сочных плодах и корнеплодах; химически очень близкие к гемицеллюлозам. 
Пектофоетидин ГЗх - ферментный препарат, стандартизируется по пек-толитической активности. 
Пеллагра - заболевание из группы авитаминозов, обусловленное недостатком в организме никотиновой кислоты. 
Пелюшка - (Pisum arvense), горох полевой, вид однолетних травянистых растений семейства бобовых, кормовая культура. 
Пентозаны - специфические углеводы, близкие по химической структуре с целлюлозой, но отличаются от нее высокой способностью связывать воду. 
Пепсин - протеолитический фермент класса гидролаз, присутствующий в желудочном соке млекопитающих, птиц, пресмыкающихся и боль-шинства рыб; расщепляет белки и пептиды. 
Пептиды - органические вещества, состоящие из остатков одинаковых или различных аминокислот, соединенных пептидной связью. 
Переваримость представляет собой последовательный ряд гидролитических расщеплений составных частей корма (белков, жиров и углеводов) под влиянием ферментов пищеварительных соков. 
Переваримый протеин - протеин, усвоенный организмом; определяют по разнице между протеином, принятым с кормом и выделенным с калом. 
Перевариваемость корма - свойство питательных веществ корма переходить под воздействием пищеварительных соков в растворимое состояние и становиться доступными для всасывания стенками пищеварительного тракта.
Переделка (rework) – действие, предпринятое в отношении несоответствующей продукции с тем, чтобы она соответствовала требованиям. 
Переразвитость животных - одностороннее, чрезмерное развитие какого – либо признака экстерьера и продуктивности животных, приводящих к нарушениям конституциональной крепости, слабости здоровья и др. ненормальным болезненным явлениям.
Переработка жира-сырца. Процесс производства предусматривает извлечение жира из подготовленного к переработке сырья, отделение жира от белковой фракции, очистку жира, охлаждение и переохлаждение, расфасовку и хранение.
Вытопка жира осуществляется мокрым и сухим способами. В зависимости от технического решения технологического оборудования процесс вытопки ведут в аппаратах непрерывного и периодического действия. Вытопку могут проводить при атмосферном давлении, избыточном давлении и под вакуумом.
Мокрый способ – жир-сырец находится в непосредственном контакте с водой или острым паром. В результате такой обработки получают трехфазную систему, включающую жир, бульон и шквару.
Сухой способ предусматривает кондуктивный нагрев жира-сырца за счет контакта с греющей поверхностью. Влага, содержащаяся в жире-сырце, испаряется. В этом случае образуется двухфазная система, состоящая из шквары и жира. Окончательное отделение жира от шквары осуществляется физическими методами – прессованием или центрифугированием.
В зависимости от технологической линии вытопку проводят при нескольких температурных режимах: одностадийное извлечение острым паром температурой 90-95°С, двустадийное извлечение острым паром при температуре 70-76 и 80-90°С; одностадийная сухая вытопка при температуре 45 и 65-70°С.
Перерождение – первый этап изменений пород в результате действия неблагоприятных факторов. Продуктивность животных снижается, а по своим признакам они приближаются к аборигенным породам. Захудалость возникает из-за несоответствия между биологическими потребностями организма и условиями жизни – у животных нарушается пропорциональность телосложения, появляются пороки экстерьера, снижается продуктивность. Вырождение характеризуется резким ослаблением конституции животного, понижением продуктивности, плодовитости, появлением уродств, репродуктивных аномалий. 
Пересадка туш на путь забеловки. При пересадке с пути обескровливания на путь забеловки туши подвешивают на крюки троллеев за ахилловы сухожилия задних конечностей. Ахилловы сухожилия вскрывают, разрезая ножом шкуру посередине наружной стороны каждой из задних конечностей через скакательные суставы (пяточные кости) на 20-30 см вниз и вверх от них и отделяя шкуру на 3-4 см по обе стороны от разрезов. Разрезают ткани между ахилловыми сухожилиями и большими берцовыми костями (около скакательных суставов) и в отверстия вставляют крюки троллеев, находящихся на пути забеловки. Туши по наклонному участку подвесного пути направляют на путь забеловки, растягивая при этом их задние конечности при помощи специальных устройств на расстояние 600 мм. С них снимают освободившиеся путовые цепи и возвращают их к месту подъема туш на путь обескровливания.
Перозис - заболевание цыплят в раннем возрасте при недостатке марганца в рационах племенных кур-несушек или когда они получают рационы с избыточным содержанием кальция и фосфора (кости конечностей деформированы). 
Пероксидный концентрат - минеральная кормовая добавка, предназначена для удовлетворения потребности животных в марганце. 
Перьевая мука - кормовой продукт, вырабатываемый из пера, полученного при убое птицы. 
Пивная дробина - пивная гуща – отход пивоваренного производства, после варки и отсасывания сусла. Пивная дробина - не растворимый в воде осадок солода (пивная гуща); отход пивоваренного производства. Содержит до 70% воды, состоит из плодовых и зерновых оболочек ячменя.
Пивные дрожжи - продукт пивоваренной промышленности. 
Пиридоксин - витамин В6 ; недостаток в корме вызывает у животных дерматит и судороги.
Пиролюзит активированный технический - минеральная кормо-вая добавка; предназначена для удовлетворения потребности птицы в марганце. 
Питательность корма - свойство корма удовлетворять потребность животного в питательных и биологически активных веществах. 
Питательные вещества - простые соединения, полученные в желудочно-кишечном тракте животного путем расщепления сложных органических и минеральных веществ кормов под действием секретов пищеварительных желез и ферментов, поступающие в кровь и используемые в качестве источника энергии и пластического материала для построения тканей, образования продукции. 
Питьевое молоко – молоко цельное, обезжиренное, нормализованное, обогащенное – молочный продукт с массовой долей молочного жира менее 10 процентов, подвергнутый термической обработке, как минимум пастеризации, без добавления сухих молочных продуктов и воды, расфасованный в потребительскую тару. 
Питьевое молоко - молоко с массовой долей жира не более 9 процентов, произведенное из сырого молока и (или) молочных продуктов и подвергнутое термической обработке или другой обработке в целях регулирования его составных частей (без применения сухого цельного молока, сухого обезжиренного молока).
Питьевые сливки – сливки, подвергнутые термической обработке, как минимум пастеризации, и расфасованные в потребительскую тару. 
Пищеварение - физиологический процесс расщепления питательных веществ корма в пищеварительной системе животного до простых химических соединений.
Пищевая кровь – продукт убоя в виде крови собранной в процессе убоя при соблюдении условий принадлежности еѐ к определенным тушам и отвечающей санитарным и ветеринарно-санитарным требованиям для использования еѐ на пищевые цели. 
Пищевая ценность мяса характеризуется количеством и соотношением белков, жиров, углеводов, минеральных веществ и степенью усвоения их организмом человека.
Пищевые продукты убоя – сырье животного происхождения, полученное в результате переработки продуктивных животных, подвергнутых промышленному убою и/или используемые для дальнейшей переработки. 
Пищевые субпродукты – продукты убоя в виде обработанных внутренних органов, головы, хвоста или конечностей продуктивных животных и межсосковой части свиней. 
Плазма крови – это жидкая ее часть, состоящая из воды (91–92 %) и растворенных в ней органических и минеральных веществ. Соотношение в процентах объемов форменных элементов и плазмы крови называется гематокритным числом.
Плазмон – наследственная информация цитоплазмы. 
Плавленый сыр – молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из сыра и (или) творога с использованием молочных продуктов и (или) побочных продуктов переработки молока, эмульгирующих солей или структурообразователей путем измельчения, перемешивания, плавления и эмульгирования смеси для плавления с добавлением или без добавления немолочных компонентов, вводимых не в целях замены составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления.
Плавленый сырный продукт – молокосодержащий продукт, произведенный в соответствии с технологией производства плавленого сыра.
Племенное животное – чистопородное, высококлассное, высокопродуктивное животное, отвечающее типу, направлению и уровню продуктивности, стандарту породы, имеющие документально подтвержденное происхождение (карточку племенного животного или племенное свидетельство).
Племенное животное - производитель – мужская особь племенного животного, используемая для воспроизводства племенных животных;
Племенное животноводство – отрасль животноводства, охваченная системой племенной работы, направленная на воспроизведение животных с высоким генетическим потенциалом, их сохранение и разведение.
Племенной завод - юридическое лицо, уведомившее уполномоченный орган в области племенного животноводства о начале деятельности по разведению, совершенствованию и реализации высокоценных животных апробированного заводского и внутрипородного, зонального типов, заводской линии определенной породы, за исключением племенного крупного рогатого скота.
Племенная книга – свод данных о наиболее ценных по происхождению, продуктивности и иным качествам племенных животных определенной породы.
Племенная продукция (материал) – племенное и селекционное животное, а также семя, эмбрионы, инкубационное яйцо, суточные цыплята, икра, личинки и молодь рыб, племенные матки пчел, племенные пчелиные семьи и пчелопакеты, полученные от племенных животных.
[bookmark: z66][bookmark: z67]Племенное хозяйство - физическое или юридическое лицо, уведомившее уполномоченный орган о начале деятельности по разведению и реализации племенных животных определенного вида, породы, линий и типов, за исключением племенного крупного рогатого скота.
Племенной репродуктор - физическое или юридическое лицо, уведомившее уполномоченный орган о начале деятельности по разведению, совершенствованию и реализации прародительского или родительского стада пород и кроссов птицы.
Племенное свидетельство – документ, подтверждающий родословную, продуктивные и иные качества племенной продукции (материала), выдаваемый племенным заводом, племенным хозяйством, племенным центром, дистрибьютерным центром по реализации семени племенных животных, племенным репродуктором и республиканской палатой по породам крупного рогатого скота, осуществляющими деятельность в области племенного животноводства, в порядке, утвержденном Правительством Республики Казахстан.
Племенной центр - юридическое лицо, уведомившее уполномоченный орган о начале деятельности по содержанию племенных животных-производителей, занимающееся получением, накоплением, хранением и реализацией их семени, эмбрионов.
Племенная ценность – уровень генетического потенциала племенного животного, влияющий на хозяйственно-полезные признаки потомства, генетически обусловленное наследственное отклонение племенных качеств животного. Теоретической основой определения племенной ценности животных по количественным признакам являются линейные статистические модели, на основании которых племенная ценность выражается отклонением величины признака оцениваемого животного от средней по популяции. Племенная ценность характеризует качество оцениваемого животного в популяции и выражается значением комплексного индекса. При этом влияние среды исключается с помощью специальных методов.
Племенная ценность по видам животных определяется на основании информации о происхождении, об учетных взвешиваниях, измерениях и других качественных показателях животных и их продукции, представляемых юридическими и физическими лицами, занимающимися разведением племенных животных.
Пломбир – мороженое (молочный продукт или молочный составной продукт), массовая доля молочного жира в котором составляет от 12 до 24 процентов.
План подбора – излагают цели, общие принципы и особенности с обоснованием каждого варианта с учетом генеалогической структуры стада и закрепляемых производителей; приводят общую схему подбора. При групповом подборе указывают, стадо какой фермы или группа маток закрепляется за тем или иным производителем. При индивидуальном подборе для каждой матки указывают кличку производителя, которого закрепляют за ней. 
Планирование качества (quality planning) – часть менеджмента качества, направленная на установление целей в области качества и определяющая необходимые операционные процессы жизненного цикла продукции и соответствующие ресурсы для достижения. 
Плодовитость первичная – потенциальная возможность особей к размножению, которая обусловлена числом гамет, способных к оплодотворению. 
Плодовитость вторичная – число живых детенышей, полученных от одной самки в год. 
Племенное дело - система мероприятий для создания и развития новых и улучшения существующих пород сельскохозяйственных животных.
Племенные записи - заводские записи – ведутся с целью дать исчерпывающие сведения о каждом племенном животном.
Племенное хозяйство - племзавод, племхоз – животноводческое хозяйство располагающее племенным стадом животных определенной породы.
Плечевой отруб - верхняя граница проходит по линии отделения лопаточного отруба, нижняя - в поперечном направлении через середину комплекса лучевой и локтевой костей. Плечевой отруб отделяется от грудного путем разреза мышечной ткани.
В отруб входят плечевая и верхние части лучевой и локтевой костей. Учитывая особенности строения и расположения локтевой кости, к отрубу относится почти вся ее масса.
Мышечная ткань отруба грубая, жесткая и содержит значительное количество соединительной ткани.
Плодовитость - способность животных регулярно давать свойственный каждому виду нормально развитый приплод.
Плотный (сухой) конституциональный тип. У животных плотной конституции характерным является слабо развитая жировая ткань и подкожная клетчатка; у них эластичная, плотная, тонкая кожа; крепкий костяк; хорошая, не объемистая, но крепкая и сильная мускулатура; высокая производительность и жизненный тонус. Этот тип конституции животных особенно ценится у скотоводов-практиков как при разведении молочного, так и комбинированного скота, особенно молочно-мясного направления.
Поваренная соль (хлористый натрий, хлорид натрия) - минеральная добавка в 100 г которой содержится в среднем 39 г натрия и 60 г хлора. 
Повторяемость признака – степень соответствия между оценками по нему животного, произведенными в разное время. 
Повторяемость признаков в потомстве – форма реализации в потомстве одного поколения животных генетической информации родителей в разном возрасте или при изменении условий среды.
Побочный продукт переработки молока - полученный в процессе производства продуктов переработки молока сопутствующий продукт;
Подсырная масляная паста - масляная паста, произведенная из сливок, получаемых при производстве сыра.
Порода – группа сельскохозяйственных животных одного вида общего происхождения, сложившаяся под влиянием творческой деятельности человека  в определенных хозяйственных и природных условиях, количественно достаточная для разведения «в себе» и обладающая хозяйственной и племенной ценностью поддерживаемой отбором, подбором, созданием соответствующих их генотипу технологических условий, а также определенной специфичностью в морфологических, физиологических и хозяйственно-полезных свойствах, отличающих ее от других пород одного вида.
Порода с ограниченным генофондом – группа редко встречающихся и не имеющих себе аналогов в мире животных отечественной породы, необходимая для использования в селекционных целях и находящаяся под угрозой исчезновения.
Поглотительное (преобразовательное) скрещивание - скрещивание двух пород для получения помесных животных, которых скрещивают в течение нескольких поколений с производителями улучшающей породы. При этом генотип улучшаемой породы полностью заменяется генотипом улучшающей породы. Поглотительное скрещивание широко применяют для улучшения местных и аборигенных пород.
Подача скота на убой. Для обеспечения ритмичной работы линии переработки КРС за 1,5-2 ч до убоя животных подают в предубойный загон. Скот подают на переработку партиями по заявкам цеха убоя скота и разделки туш, в которых указывают количество голов скота по видам, необходимое для сменной работы цеха (отделения), и последовательность подачи их. 
В предубойном загоне ноги животных подвергают мойке теплой (20-25ºС) или водопроводной водой с помощью душирующих устройств или из шланга.
Подготовка основного сырья. Наиболее рационального использования сырья в мясной промышленности является широкое внедрение разделки говяжьих  туш с направлением лучших частей в реализацию в виде упакованного бескостного мяса, полуфабрикатов, а также на производство высококачественных полуфабрикатов и деликатесных изделий и других изделий. Как правило, для производства колбасных изделий применяет менее ценные части туши, мясную и жировую обрезь, получаемую при разделке, а также субпродукты.
Подсолнечник (Helianthus) - род растений семейство сложноцветных; одно- или многолетнее растение; применяется в кормление животных. 
Подсос - выращивание телят, ягнят, поросят под матками. При этом они высасывают молоко непосредственно из вымени коров, овец, свиней.
Подтверждение соответствия - документальное удостоверение соответствия продукции или иных объектов процессов производства, эксплуатации, выполнения работ или оказания услуг требованиям технических регламентов, положениям стандартов или условиям договоров.
Подсолнечные жмых и шрот - побочные продукты после извлечения масла из семян подсолнечника. 
Подмороженное мясо - парное или остывшее мясо, подвергнутое холодильной обработке до температуры в толще мышц бедра (лопатки) на глубине 1 см от минус 30С до минус 50 С, а в толще мышц на глубине 6 см – от 00С до плюс 20С.
Подмороженное мясо - температура на глубине 1 см от -3 до -5 °С, на глубине 6 см- от 0 до 2 °С. При хранении мяса температура по всему объему полутуши (туши) должна быть от -2 до -3 °С. По своим свойствам уступает охлажденному мясу, однако его удобно транспортировать на дальние расстояния, направляя в торговлю и для промышленной переработки.
Подмораживание мяса. Под подмораживанием понимают понижение температуры на 1-2 градуса ниже криоскопической (от минус 2 до минус 3°С). Подмораживают говядину в камере при температуре минус 25°С  в течение 6 - 10 ч. При температуре минус 18°С длительность процесса увеличивается в 1,5 - 2 раза. После подмораживания мясо выдерживают сутки при минус 2°С. Продолжительность хранения подмороженного мяса в 2 - 3 раза дольше охлажденного. Хранят подмороженное мясо при температуре  минус 2-3°С до 20 - 30 сут.  
Подтверждение достоверности халяль. Подтверждение (освидетельствование, сертификация) - это процедура документального подтверждения третьей независимой стороной (центром сертификации) соответствия сырья, добавок, специй, производимой продукции, производственных помещений, используемых средств, ведение дел (бизнеса), предоставляемых услуг и т. д. «заданным требованиям «Халяль» изложенным в нормативных документах религиозной организации (стандарт Совета муфтиев России).
Сертификация "Халяль"- основное средство, гарантирующее соответствие продукции и услуг требованиям «Халяль».
Процедура подтверждения направлена на достижение следующих целей:
• помощь потребителям-мусульманам в компетентном выборе продукции и услуг «Халяль»;
• защита потребителей-мусульман от недобросовестного изготовителя (продавца, исполнителя);
• подтверждение информации о соответствии продукции и услуг нормам «Халяль»;
• создание условий для деятельности организаций и предпринимателей на рынке Казахстана, России и стран ЕАЭС, а также для участия в международном экономическом, научно-техническом сотрудничестве и международной торговле.
Подножный корм - трава, поедаемая животными на корню во время пастьбы.
Поедаемость корма - среднесуточное количество корма, съеденного животным при вольном скармливании.
Поддерживающий и продуктивный корм - условное подразделение корма, потребляемого животным на поддержание жизненных процессов - поддерживающий корм и на образование продукции (молоко, мясо и др.) или работы - продуктивный корм.
Покрытие (Случка) - спаривание животных с целью получения от них приплода. 
Полевица (Agrostis) - род многолетних, реже однолетних трав семейства злаков; используется в кормлении животных. 
Поливитаминные препараты – кормовая добавка, содержащая в своем составе два и более витамина. 
Полисахариды - высокомолекулярные соединения, молекулы которых построены из большого числа остатков молекул моносахаридов (например, целлюлоза, крахмал и т.д.). 
Полисахариды1 - гликаны, высокомолекулярные углеводы, молекулы которых построены из моносахаридных остатков, связанных гликозидными связями и образующих линейные или разветвленные цепи; молекулярная масса от нескольких тысяч до нескольких млн. 
Полипептиды - полимеры, построенные из остатков аминокислот (от 6-10 до нескольких десятков): условная граница между полипептидами и белками лежит в области молекулярной массы 6000 (ниже нее – полипептиды, выше – белки). 
Полнорационные комбикорма - ПК, кормовые смеси, составленные по научно обоснованным рецептам, полностью удовлетворяющие потребность животного в необходимых питательных и биологически активных веществах. 
Полноценность белка - способность белка удовлетворять потребность организма животного в незаменимых аминокислотах. 
Полноценность корма - содержание в корме необходимых для организма животных питательных веществ.
Полноценность корма рациона - определяется содержанием в корме, рационе необходимых животному питательных веществ. 
Половой диморфизм – анатомическое различие между самцами и самками одного и того же биологического вида, не считая половых органов. Половой диморфизм может проявляться в различных признаках. Половой диморфизм – это морфо-физиологические отличия самки и самца.
Половая зрелость — это возраст, начиная с которого самцы и самки способны участвовать в процессе полового размножения: продуцировать соответствующие половые клетки (спермии, ооциты) и спариваться. 
Половая зрелость1 - возраст животных, в котором они способны воспроизводить потомство, т.е. самцы – оплодотворять, а самки – беременеть.
Полова - мякина. 
Половая охота - период проявления у самок половой активности и готовности к спариванию с самцами.
Половые железы у самцов представлены семенниками, продуцирующими мужские половые клетки и гормон внутренней секреции – тестостерон. Этот гормон стимулирует развитие и проявление половых рефлексов, принимает участие в регуляции сперматогенеза, влияет на дифференцировку пола.
У самок половой железой являются парные яичники, где образуются и созревают яйцеклетки, а также образуются половые гормоны.  Эстрадиол и его метаболиты – эстрон и  эстриол – стимулируют рост и развитие женских половых органов, участвуют в регуляции полового цикла, влияют на обмен веществ. Прогестерон – гормон желтого тела яичников, который обеспечивает нормальное развитие оплодотворенной яйцеклетки. В организме самок под воздействием тестостерона, который в незначительных количествах вырабатывается в яичниках, происходит формирование фолликулов и регуляция полового цикла.
Гормоны, вырабатываемые железами внутренней секреции, обладают способностью оказывать резкие воздействия на обмен веществ и на целый ряд важных жизненных процессов в организме животных. При нарушении секреторной функции этой группы желез (понижении или повышении) в организме возникают специфические заболевания – нарушение обмена веществ, отклонения в росте, половом развитии и др.
Пользовательное животное - животное, которое содержится только для получения продукции. 
Полусибсы - полубратья или полусёстры, происходящие от одного отца и разных матерей или одной матери и разных отцов. Они имеют 50 % общих по происхождению генов.
Полуфабрикаты - изделия из различных видов мяса, поступающие в продажу подготовленными для кулинарной обработки.
Помесь - животное, полученное в результате спаривания двух и более разных пород.
Панированные полуфабрикаты - порции мяса, отбитые для разрыхления тканей, соченные взбитой яичной массой и панированные сухарной мукой.
Популяция – группа животных одного вида, распространенная на определенной территории и способная к самостоятельной эволюции. В качестве популяции условно можно рассматривать любую породу или внутрипородный тип. 
Порода - значительная группа сельскохозяйственных животных общего происхождения, сложившаяся в определенных естественных и хозяйственных условиях, и имеющая сходные особенности экстерьера, конституции и продуктивности, передающаяся по наследству. Порода – целостная группа животных одного вида, созданная трудом человека в определенных социально-экономических условиях, отличающаяся от других пород характерными признаками продуктивности, типом телосложения, которые стойко передаются потомству из поколения в поколение. 
Порода1 - целостная группа животных одного вида, созданную трудом человека в определенных социально-экономических условиях, отличающуюся от других пород характерными признаками продуктивности, типом телосложения и стойко передающую свои качества потомству. Основными особенностями породы является: общность происхождения, сходство между животными, численность поголовья, ареал, константность и изменчивость, полезность для человека. 
Порода2 – группа животных одного вида общего происхождения, сложившаяся под влиянием творческой деятельности человека в определенных хозяйственных и природных условиях, количественно достаточная для разведения "в себе" и обладающая хозяйственной и племенной ценностью, поддерживаемой отбором, подбором, созданием соответствующих их генотипу технологических условий, а также определенной специфичностью в морфологических, физиологических и хозяйственно полезных свойствах, отличающих ее от других пород одного вида;
Порода с ограниченным генофондом – группа редко встречающихся и не имеющих себе аналогов в мире животных отечественной породы, необходимая для использования в селекционных целях и находящаяся под угрозой исчезновения.
Породы широкого ареала – распространены по всему земному шару. К ним относятся голштинская, симментальская, крупная белая и др.
Породы широкого ареала1 - имеют поголовье в десятки миллионов голов и распространены по всему земному шару (черно-пестрая, симментальская порода крупного рогатого скота, крупная белая (свиньи), чистокровная верховая (лошади), каракульская (овцы).
Породы межзональные – распространены в различных почвенно-климатических и экономических зон. К ним относятся швицкая, красная степная породы крупного рогатого скота, орловский рысак, орловская рысистая, английская чистокровная лошадь; прекос и цигайская породы овец. 
Породы зональные – распространены в одной зоне. Эта группа включает бестужевскую, костромскую породы, ставропольскую, кемеровскую, ахалтекинскую. 
Породы зонального типа -  распространены в одной зоне. Например, бестужевский скот - плановая порода Среднего Поволжья. К этой зоне относят казахскую тонкорунную и ставропольскую породы овец.
Породы локальные – местного значения, и занимают обычно область или край. К ним относятся: якутский скот, породы крупного рогатого скота Кавказа, вятская лошадь, романовские овцы и др. 
Породы локального типа - породы местного значения занимают обычно область или край. К ним относят якутский скот, крупный рогатый скот Кавказа, печерскую, вятскую лошадь, романовскую овцу. Локальные породы нужно сохранить как "запас генов" для селекционной работы. 
Породы заводские или культурные – продукт большого квалифицированного труда человека. Они обладают высокой продуктивностью, скороспелостью, высокой изменчивостью. 
Породы примитивные – формировались стихийно под влиянием естественного отбора. Они хорошо приспособлены к определенным климатическим условиям, характеризуются универсальной продуктивностью, крепостью телосложения и малой изменчивостью хозяйственно полезных признаков. 
Породы переходные – занимают промежуточное положение между заводскими и примитивными. В их образовании значительную роль играли искусственный отбор и улучшение условий кормления. Для переходных пород характерна неоднородность их структуры. 
Породность животных - кровность, наличие у животных типичных для данной породы признаков.
Породоиспытание – определение, какие породы по своим продуктивным качествам, приспособленности к промышленной технологии разведения более подходят для той или иной зоны. 
Порционные полуфабрикаты - вырабатывают из нежной мышечной ткани, нарезанной поперек мышечных волокон в виде одного или двух кусков мяса общей массой 125 г (вырезки – 250 г). 
Порционные полуфабрикаты представляют собой один или два примерно равных по массе куска мяса, предназначенные для жарки цельными кусками. Для их изготовления используют лишь наиболее нежные части туши: вырезку, мякоть спинной, поясничной и тазобедренной частей, которые составляют 14-17% от массы говяжьей или конской туши, свиной или бараньей – 29-30%.
Порционные полуфабрикаты из молочной телятины - котлета натуральная, эскалоп
Порционные полуфабрикаты из свинины и говядины - котлета натуральная с косточкой, эскалоп, шницель и вырезка.
Посол - способ консервирования пищевых продуктов в растворе поваренной соли, который подавляет гнилостные бактерии.
Посол говядины. Посол мяса осуществляется для достижения необходимых технологичес-ких свойств готового продукта (вкуса, аромата, цвета, консистенции) и является одним из видов его консервирования. 
Процесс посола основан на разности осмотического давления, возникающего в двух средах – мясе и рассоле. Поэтому процесс посола представляет собой фильтрационно-диффузионный процесс накопления и распределения посолочных веществ: в мясе накапливается соль, а в рассоле – растворимые в воде составные части мяса (белки, фосфаты и другие экстрактивные вещества). Для посола используют поваренную соль или ее раствор, а также специальные смеси, в которые кроме поваренной соли входят и другие вещества. Чтобы избежать обесцвечивания мяса и сохранить его естественную окраску, в смесь добавляют нитраты или нитриты, придающие ему ярко-красный цвет.
При посоле в рассолы вводится сахар, который препятствует окислению нитритов и способствует развитию желательной микрофлоры. При введении сахара снижается образование метгемоглобина, смягчается соленый вкус и улучшается цвет мяса. Допускается введение сахаров 1 - 2,5% к массе сырья.
Для посола используют пищевую соль не ниже 1 сорта без механических примесей и постороннего запаха, сахар-песок белого цвета без комков и посторонних примесей, нитрит натрия с содержанием нитрита не менее 96% в пересчете на сухое вещество Специи и пряности должны иметь присущие им специфические аромат и вкус и не содержать посторонних примесей.  
Мясо солят сухим, мокрым и смешанным способами, а также методом шприцевания. 
Посол мяса методом шприцевания. Это метод посола говядины, который позволяет значительно ускорить процесс посола, увеличить выход готовых продуктов и использовать многокомпонентные рассолы. Многокомпонентные рассолы, используемые при производстве цельномышечных (деликатесны) и реструктурированных мясных продуктов, являются сложными дисперсными системами, позволяющими улучшить свойства мясного сырья. В их рецептуры, кроме посолочных веществ (хлорид натрия, нитриты, сахар), входят многочисленные функционально-технологические ингредиенты (фосфаты, пищевые кислоты, каррагинаны, крахмалы, камеди, соевые белки и др.). 
Постоянное улучшение (continual improvement) – повторяющаяся деятельность по увеличению способности выполнить требования.
Поточно-цеховая система - технология производства молока и воспроизводства стада. Цеховая организация производственных процессов (цехи: сухостоя, отела, раздоя, производства молока).
Потребность («истинная» потребность) – это количество вещества или энергии необходимое здоровым животным в оптимальных условиях содержания и сбалансированного кормления для поддержания жизни, получения установленного уровня продуктивности и проявления воспроизводительной функции. 
Потребность в энергии и питательных веществах животных на откорме. Потребность в питательных веществах связана с продуктивностью, возрастом, состоянием упитанности, породой и условиями содержания.
Поясничный отруб — передняя граница проходит между одиннадцатым и двенадцатым ребрами, задняя — между пятым и шестым поясничными позвонками перед маклоком, нижняя – по линии Пашины и грудинки.
В поясничный отруб входят два последних спинных позвонка с их ребрами (без нижних концов) и пять первых поясничных позвонков.
Поясничный отруб – один из лучших отрубов туши. Он состоит из филейных края и покромки и внутренней филейной вырезки. Филейный край включает в себя нежные тонковолокнистые мышечные волокна длиннейшего мускула спины. Филейная покромка представляет собой боковые крупноволокнистые мышцы. Филейная вырезка является самой лучшей частью всей туши, которая расположена под позвонками. Как правило, на мясокомбинатах отделяют всю филейную вырезку. Ее используют для производства порционных полуфабрикатов.
Предсказанная передающая способность (ППС) – показатель генетического достоинства, который используется при отборе выдающихся животных для улучшения генетического достоинства всего стада или популяции по определенному признаку. 
Предполагаемая потребность – требования, которое не сформированы, но необходимы для правильного и безопасного использования продукции. Организация, обслуживая потребителя, не оказывает ему услугу, а потребители оказывают им услугу приобретая их продукцию.
Предупреждающие действие (preventive action) – действие, предпринятое для устранения причины потенциального несоответствия или другой потенциально нежелательной ситуации.
Пресносухое консервирование. Сушка сырья проводится на открытом воздухе, под навесом или в сушильных камерах. Нельзя сушить на солнце, т.к. жир вытапливается и проникает в толщу шкуры, что усложняет обработку кожи. Важными параметрами являются температура, относительная влажность, скорость обмена воздуха, тщательное распределение сырья. При сушке происходит усадка шкуры, т.е. уменьшение ее площади (до 15%) и толщины (до 35%). Если шкура хорошо просохла, в ней содержится 15–20% влаги, выход пресно-сухого сырья из парного составляет 40%.
Препотентность – способность животного стойко передавать потомству характерные особенности и продуктивные качества даже при спаривании с особями, с ним несходными. 
Премиксы - однородные смеси измельченных до необходимой крупности микродобавок и наполнителя, составленные по научно обоснованным рецептам и используемые для обогащения комбикормов. 
Препарат ХКМ (хлористый магний) - стимулятор продуктивности животных. 
Приготовление фарша. На примере производства вареной колбасы «Говяжья с овощами» с использованием говядины рассмотрим технологию производства. 
Сырье, пряности, воду (лед) и другие материалы взвешивают в соответствии с рецептурой с учетом добавленных при посоле соли или рассола и готовят фарш на куттере, куттере-мешалке, мешалке-измельчителе или других машинах периодического действия.
Прирост - увеличение массы животного за определенный период выращивания и откорма.
Приплод - потомство животных. 
Пробник - самец, применяемый для выявления половой охоты у самок.
Провитамин - предшественник витамина; вещество, которое функционирует как витамин после химических изменений. 
Продолжительность откорма должна быть такой, чтобы полностью были использованы способности животных к наращиванию мяса и сала при экономном расходовании кормов на единицу прироста. Преждевременное прекращение откорма приводит к недобору мяса и низкому его качеству.
Продуктивность сенокосов и пастбищ - количество кормовых единиц и перевариваемого протеина, получаемые с гектара луга при скармливании сена или травы и выпасе животных.
Продукт из мяса – мясной или мясосодержащий продукт, изготовленный из различных частей туши, подвергнутых посолу с последующим доведением до готовности к употреблению термической обработкой или без нее.
Продукт из шпика - продукт из свиного подкожного жира, в шкуре или без нее, с прирезями мышечной ткани или без них. 
Продукты животного происхождения – мясо и мясопродукты, молоко и молокопродукты, рыба и рыбопродукты, яйцепродукты, не используемые без соответствующей обработки в пищу, а также продукция пчеловодства.
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Подсырная масляная паста – масляная паста, произведенная из сливок, получаемых сепарированием подсырной сыворотки.
Популяция животных – совокупность особей животных определенного вида, в пределах которой происходит размножение.
Продукт переработки молока безлактозный – продукт переработки молока, в котором содержание лактозы составляет не более 0,1 г на 1 л готового к употреблению продукта, в котором лактоза гидролизована или удалена.
Продукт переработки молока взбитый – продукт переработки молока, произведенный путем взбивания.
Продукт переработки молока восстановленный – продукт переработки молока (кроме питьевого молока), произведенный из концентрированного (сгущенного) или сухого продукта переработки молока и воды с добавлением или без добавления других молочных продуктов.
Продукт переработки молока нормализованный - продукт переработки молока, в котором показатели массовых долей жира, белка и (или) сухих обезжиренных веществ молока либо их соотношения приведены в соответствие с показателями, установленными стандартами, нормативными документами федеральных органов исполнительной власти, сводами правил и (или) техническими документами.
Продукт переработки молока термизированный, пастеризованный, стерилизованный или ультрапастеризованный - продукт переработки молока, подвергнутый термической обработке и соответствующий исторически сложившееся на территории государства – члена Таможенного союза и Единого экономического пространства, определяемое особенностями технологии его производства, к допустимому уровню содержания микроорганизмов в таком продукте.
Продукция молочного жира (белка) – общее количество молочного жира (белка), полученного от верблюдоматки за лактационный период.
Продукт переработки молока концентрированный, сгущенный, выпаренный или вымороженный - продукт переработки молока, произведенный путем частичного удаления воды из него до достижения массовой доли сухих веществ в нем не менее чем 20 процентов.
Продукт переработки молока концентрированный с сахаром - продукт переработки молока концентрированный, произведенный с добавлением сахарозы и (или) других видов сахаров.
Продукт переработки молока сухой - продукт переработки молока, произведенный путем частичного удаления воды из этого продукта до достижения массовой доли сухих веществ в нем не менее чем 90 процентов.
Продукт переработки молока сублимированный - продукт переработки молока, произведенный путем удаления воды из замороженного продукта переработки молока до достижения массовой доли сухих веществ в нем не менее чем 95 процентов.
Продукт переработки молока обогащенный - продукт переработки молока, в который добавлены отдельно или в комплексе такие вещества, как белок, витамины, микро- и макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные кислоты, фосфолипиды, пробиотики, пребиотики.
Продукт переработки молока взбитый - продукт переработки молока, произведенный путем взбивания.;
Продукт переработки молока рекомбинированный - продукт переработки молока, произведенный из продуктов переработки молока и (или) их отдельных составных частей и воды.
Продукт переработки молока низколактозный - продукт переработки молока, в котором лактоза частично гидролизована или частично удалена;
Продукт переработки молока нормализованный – продукт переработки молока, в котором показатели массовых долей молочного жира и молочного белка и (или) сухих обезжиренных веществ молока либо их соотношения приведены в соответствие с показателями, установленными документами на соответствующий продукт.
Продукт переработки молока безлактозный - продукт переработки молока, в котором лактоза полностью гидролизована или полностью удалена;
Продукт переработки молока термизированный, пастеризованный, стерилизованный, ультрапастеризованный или ультравысокотемпературно - обработанный – продукт переработки молока, подвергнутый термической обработке и соответствующий требованиям настоящего технического регламента, установленным к допустимому уровню содержания микроорганизмов в таком продукте.
Продукты на основе полных или частичных гидролизатов белка - продукты переработки молока, произведенные из белков коровьего молока, сои, подвергнутых полному или частичному гидролизу.
Продукт переработки молока обезжиренный – продукт переработки молока, произведенный из обезжиренного молока, и (или) пахты, и (или) сыворотки, и (или) произведенных на их основе продуктов.
Продукт переработки молока обогащенный – продукт переработки молока с добавлением таких веществ, как молочный белок, витамины, микро- и макроэлементы, пищевые волокна, полиненасыщенные жирные кислоты, фосфолипиды, пробиотические микроорганизмы, пребиотики отдельно или в комплексе.
Продукты на основе частичных гидролизатов белка – молочная продукция для детского питания, произведенная из белков молока сельскохозяйственных животных, подвергнутых частичному гидролизу.
Продукты переработки молока на основе полных или частичных гидролизатов белка – молочная продукция, произведенная из белка коровьего молока, подвергнутого полному или частичному гидролизу; 
Продукция детского питания на молочной основе – пищевая продукция для детского питания (за исключением сухих и жидких молочных смесей, молочных напитков и молочных каш), произведенная из молока сельскохозяйственных животных с добавлением или без добавления продуктов переработки молока и (или) составных частей молока, а также с добавлением или без добавления немолочных компонентов в количестве не более 50 процентов от общей массы готового продукта.
Продукция молочного жира (белка) – общее количество молочного жира (белка), полученного от верблюдоматки за лактационный период.
Продукция - результат деятельности, представленный в материально - вещественной форме и предназначенный для реализации.
Продукция (product) – результат процесса.
Простокваша – кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов (лактококков и (или) термофильных молочнокислых стрептококков).
Поджелудочная железа выполняет двойную функцию. Как железа внутренней секреции она вырабатывает инсулин – гормон, регулирующий уровень сахара в крови. Повышение уровня сахара в крови приводит к повышению его содержания в моче, т. к. организм старается снизить количество сахара.
Продукт убоя допущенный ветеринарной службой к использованию с ограничениями – продукт убоя, использование которого на пищевые цели допускается после обеззараживания.
Производитель - самец, используемый для получения приплода от самок.
Производство рубленых полуфабрикатов. К рубленым полуфабрикатам относят: котлеты (домашние, московские, киевские, крестьянские, краснодарские, мясо-капустные, мясо-картофельные по-белорусски, мясо-растительные, якутские, забайкальские, бурятские, пикантные, низкокалорийные детские и др.); биточки (низкокалорийные детские); шницели (московский, особый), бифштексы (городской, говяжий, молодежный); ромштекс; мясной фарш (говяжий, домашний, особый, субпродуктовый, для бифштексов и др.); фрикадельки (киевские, останкинские, мясорастительные, ленинградские, детские); крокеты мясные; кнели диетические; кюфту по-московски.
Проламины - глобулярные, простые, белки, содержащиеся в зернах злаков. 
Промеры – для точного и объективного изучения экстерьера измеряют животных в определенных точках тела с помощью мерной палки, циркуля, мерной ленты и штангенциркуля. 
Простокваша - диетический кисломолочный продукт, получаемый из цельного или обезжиренного молока сквашиванием его молочнокислыми бактериями.
Проращивание зерна - способ подготовки его к скармливанию. 
Прослеживаемость (traceability) – возможность проследить историю, применение и происхождение того, что рассматривается.
Просо (Panicum) - род однолетних травянистых растений семейства злаков; одна из важнейших крупяных культур; зерно используют как концентрированный корм для птицы и свиней, отходы переработки на крупу (лузга и мучель) и солому скармливают другим сельскохозяйственным животным. 
Протамины - низкомолекулярные белки, отличающиеся высоким содержанием щелочных аминокислот, особенно аргинина. 
Протеиды - сложные белки, состоящие из белковой части и небелкового компонента – простетической группы. 
Протеин - необходим для синтеза мышечной ткани, его нужно задавать в количестве, достаточном для поддержания нормального использования корма. Для этого протеиновое отношение должно быть в пределах 1:6-10. То есть на 1 часть переваримого протеина приходится 6-10 частей переваримых безазотистых веществ (жир, умноженный на 2,25+клетчатка+БЭВ). У молодняка крупного рогатого скота протеиновое отношение не должно быть шире 1:6,5-7. Потребность в протеине с возрастом снижается. Если у молодняка на 1 к. ед. требуется 120 г (до 6 мес. возраста), то в 12-18 мес. - 90 г.
Протеины - сырой протеин – совокупность всех азотистых соединений в растительных и животных кормах.
Протеины - простые белки, состоящие только из аминокислотных остатков. 
Протеиновое отношение - величина измерения питательности кормов, которая показывает, сколько частей переваримых углеводов и жи-ров (умноженных на 2,25) приходится в рационе на одну часть пере-варимого протеина. 
Протосубтилин ГЗх - ферментный препарат протеолитического спектра действия. 
Профилактика - система мероприятий, направленных на предупреждение возникновения и распространения заболевания животных.
Процедура (procedure) – установленный способ осуществления деятельности или процесса.
Процесс (process) – совокупность взаимосвязанных и взаимо-действующих видов деятельности, преобразующая входы и выходы.
Пшеница (Triticum) - род травянистых растений семейства злаков, широко применяется в кормлении животных. 
Пшено - просо без оболочек, крупа. 
Пыж - клеверная мякина. 
Пырей (Agropyron) - род растений семейства злаков; многолетнее травянистое растение; ценная кормовая культура. 
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Рабочая кондиция. Достигается несколько меньшей длительностью и выхоленностью животных, чем при заводской кондиции, но достаточной для выполнения большой работы по производству молока, также при выполнении физической работы (волы для транспортных перевозок грузов и др.).
Райграс (ray grass) - кормовые травянистые злаки; применяется в кормлении животных. 
Рагу - мясо-костные кусочки от 40 до 60 г каждый. Мяса с жиром и костей должно быть по 50%.
Разведение - система мероприятий, направленных на воспроизводство популяции животных при одновременном улучшении их наследственных качеств, методами племенной работы.
Разделение грудной кости. Сначала разрезают грудные мышцы вдоль белой линии живота от середины грудной клетки до челышка, а затем разделяют грудную кость от грудного хряща до конца челышка электропилой, секачом или пневмосекачом.
Разделение лонного сращения. От туш коров отделяют вымя и передают его на ветеринарный осмотр вместе с ливером соответствующей туши. После заключения ветеринарной службы о пригодности в пищу соответствующей туши и всех органов вымя направляют на обработку в субпродуктовый цех. Жирное вымя молодняка направляют на вытопку жира в жировой цех (отделение).
От туш быков и волов отделяют пенис, подрезая ножом соединительную ткань, между стенкой живота и пенисом, а затем вырезая его у корня из толщи мышц. Пенис направляют в цех кормовых и технических продуктов. После этого разрезают мышцы в области лонного сращения, после чего его разрубают или распиливают.Извлечение внутренних органов начинают с разреза брюшной стенки туши по белой линии живота от лонного сращения до грудной кости.
Разделение туш на полутуши. Плотно прижимая нож к остистым отросткам позвонков, разрезают мышцы с правой стороны хребта, после чего электропилами или секачами специальной конструкции туши разделяют на две продольные половинки, отступая на 7-8 мм вправо от середины позвоночника (для сохранения целостности спинного мозга) и не допуская дробления позвонков полутуш. Допускается туши телят не разделять на полутуши.
Разделка говядины на отрубы и сортовой разруб туш. Говядину разделывают по межгосударственному  стандарту ГОСТ 31797 – 2012 «Мясо. Разделка говядины на отрубы. Технические условия». Разделка по данному стандарту обеспечивает возможность рационального дифференцированного использования мяса в промышленности, сети общественного питания и торговле. 
Разделка и обвалка тазобедренного отруба на кости с голяшкой. Оставшийся тазобедренный отруб на кости с голяшкой снимают с подвеса (если разделку на основные отрубы проводили в вертикальном положении полутуши), и по вентральному краю бедренной кости (между бедренной и большой берцовой костями) разделяют на два отруба – заднюю голяшку и тазобедренный отруб на кости без голяшки. При обвалке их высвобождают от мякотных тканей и удаляют бедренную кость, получая бескостный тазобедренный отруб без голяшки.
Раздой – это комплекс мероприятий по индивидуальному кормлению, содержанию и доению новотельных коров, обеспечивающий получение максимальных суточных удоев в начале лактации и сохранение высокого уровня продуктивности в последующее время.
Раздой коров - комплекс зоотехнических мероприятий, направленных на получения наивысшей молочной продуктивности за первые 2 – 3 месяца лактации.
Размороженное мясо (дефростированное) - т. е, доведенное до температуры в толще мышц у костей до 0°С.
Размораживание мяса. При размораживании температуру в толще мяса доводят до близкой к криоскопической или выше в зависимости от дальнейшего использования мяса. Размораживание осуществляют в воде, воздухе, с использованием различных растворов или паровоздушной смеси. В зависимости от температуры и скорости движения воздуха процесс размораживания может быть медленным, ускоренным или быстрым. 
При медленном размораживании температуру воздуха вначале поддерживают в пределах 0 - 3°С, затем повышают до 8°С; при этом относительная влажность воздуха 90 - 95% и скорость его движения 0,2 - 0,3 м/с. Продолжительность размораживания при таких параметрах 3 - 5 сут.
Ускоренное размораживание проводят при температуре воздуха 16 - 20°С, относительной влажности 90 - 95% и скорости его движения 0,2 - 0,5 м/с. В этих условиях размораживание длится 24 - 30 ч. Быстрое размораживание осуществляют в паровоздушной среде при температуре 20-25°С, относительной влажности 85-90% и скорости движения воздуха 1 - 2 м/с. Продолжительность размораживания в этом случае 12 - 16 ч. 
В зависимости от условий размораживания потери мясного сока составляют 0,5 - 3%. Лучшими качественными показателями обладает мясо, размороженное при 20°С и относительной влажности воздуха 95%. Поверхность мяса после размораживания влажная, розового цвета, удовлетворительной консистенции, мясо имеет свежий запах. 
Наиболее прогрессивным способом размораживания мяса является применение СВЧ-нагрева. Размораживание мяса в поле СВЧ сокращает потери массы и продолжительность технологического процесса (от 24 ч до нескольких мин), способствует сохранению качества и снижению бактериальной обсемененности мяса. 
Размороженное мясо (дефростированное) - оттаявшее до температуры не ниже 1 °С. Размороженное мясо - замороженное мясо, отепленное до температуры в толще мышц бедра (лопатки) не ниже минус 1° С.
Процесс размораживания должен осуществляться в специальных камерах при определенных технологических режимах. Мясо, размороженное в естественных условиях, называется оттаявшим.
В отдельных случаях размороженное или оттаявшее мясо может подвергаться вторичному замораживанию. Такое мясо в реализацию не допускается, используется для промышленной переработки.
Охлаждение мяса и мясопродуктов это сложный теплофизический процесс, включающий отвод теплоты из внутренних слоев и испарение влаги с поверхности. Охлаждение значительно задерживает ферментативные и микробиологические процессы в мясе и субпродуктах. В основном мясо охлаждают в воздушной среде в холодильных камерах.
Разнотравье - травы различных ботанических семейств, за исключением злаковых, бобовых, осоковых и ситниковых.
Разрешение на отклонение (concession) – разрешение на использование или выпуск продукции, которая не соответствует установленным требованиям.
Разруб говядины мясо молодняка и взрослого скота разделывают одинаково. Говяжьи полутушки разрубают на две половины — переднюю и заднюю. Линия деления проходит по последнему ребру и между 13 и 14 позвонками. Переднюю половину туши делят на отрубы; лопатку, шею и спинно-грудную часть (толстый край, покромка, грудинка). Заднюю половину туши делят на отрубы: вырезку, заднюю ногу и филей (тонкий край, поясничную часть с покромкой и пашиной).
Разрубка туши - разделение туши на отдельные части – отрубы, для сортовой продажи мяса.
Ракушечная кормовая крупка - минеральный корм. 
Рапс (Brassica napus var. napus) - подвид однолетних травянистых растений, семейства масличных, масленичная и кормовая культура.
Рапсовые жмых и шрот - побочные продукты после удаления масла из семян рапса. 
Раскол - постоянное сооружение из досок для проведения бонитировки, осмотра, ветеринарной обработки, отбивки молодняка, формирование отары.
Раскрой шкуры, хвоста и вырезание проходника. Шкуру хвоста разрезают с внутренней его стороны от волосяной части хвоста до анального отверстия. Шкуру с хвоста снимают вместе с репицей. 
Для вырезания прямой кишки (проходника) делают ножом круговое движение и разрезают шкуру и мышечную ткань вокруг анального отверстия на расстоянии 3-5 см от него и на глубину 10-12 см, не допуская порезов прямой кишки. После этого разрезают шкуру по белой линии живота, начиная от анального отверстия.
Распиловка на полутуши. Это одна из самых трудоемких и ответственных операций. Конечно же, применение при разделении каркаса животного на полутуши механизированного инструмента позволяет значительно облегчить процесс и сократить время выполнения операции.
Однако, вместе с тем велики и требования к самому инструменту для распиловки на полутуши.
Это связано с тем, что, во-первых, распиловку необходимо осуществлять с минимальными потерями сырья. Во-вторых, в процессе распиловки нужно постараться минимизировать перенос загрязнений по поверхности распила. В-третьих, инструмент не должен сильно утомлять работника, чтобы тот мог максимально длительное время обеспечивать приемлемый результат.
Для распиловки на полутуши идеально подходят ручные ленточные пилы. Они имеют массивную конструкцию и весят около 100 кг. Это позволяет минимизировать вибрацию, передаваемую на руки рабочего. Естественно, что ленточная пила, как ни один другой инструмент, требует надежной системы противовеса, а также траверсы с кареткой для обеспечения необходимой оперативной зоны инструмента. От исполнения подвеса пилы зависит повторяемость качества пила от туши к туше.
Для удовлетворения строгих санитарных норм современные ленточные пилы оснащаются встроенной системой водяной очистки полотна, что позволяет минимизировать перенос загрязнений на поверхностях пила. Ленточная пила является достаточно дорогим инструментом убоя, ее стоимость составляет 10-15% от стоимости всего оборудования. Поэтому особые требования предъявляются к надежности конструкции и сроку службы полотен.
Ряд предприятий убоя для распиловки на полутуши продолжает использовать шаговые пилы с удлиненным полотном, которые изначально разрабатывались для других операций убоя и обвалки. На практике экономия от покупки менее дорогой шаговой пилы постепенно сводится «на нет» возрастающими эксплуатационными расходами (инструмент не рассчитан на подобную эксплуатацию).
Оставляет желать лучшего и качество реза - за счет сильной вибрации оператор пилы быстро утомляется и чаще допускает ошибки в пропилах. Кроме того, полотно шаговой пилы существенно толще полотна ленточной, поэтому выход после распиловки шаговой пилы снижается незначительно, но в итоге он меньше выхода сырья, достигаемого с применением ленточной пилы. В смену разница может составлять килограммы выпиленного мяса и костной стружки, смываемых в канализацию. В этом не трудно убедиться, осуществив несколько распиловок откалиброванных туш обоими типами инструмента, — у производителей оборудования подобные выкладки, скорее всего, имеются. Поэтому выбор ленточной пилы зачастую оказывается экономически оправданным с точки зрения длительной перспективы.
Распорядок дня - распределение по времени производственных процессов на животноводческих фермах в течение суток.
Рассыпные комбикорма - комбикорма, состоящие из мелко измельченных компонентов кормов, смешанных в определенных пропорциях. 
Растительно-мясной продукт - мясосодержащий продукт, изготовленный с использованием ингредиентов растительного происхождения, с массовой долей мясных ингредиентов в рецептуре свыше 5% до 30 % включительно. 
Растворимость - физическое свойство протеина корма, которое характеризуется долей протеина, переходящей в растворимое состояние под действием рубцовой жидкости или буферных растворов, имитирующих её. 
Рацион - набор и количество кормов потребленных животными за определенный промежуток времени, за сутки.
Рацион1 - (немецкое Ration), набор и количество кормов, потребленных животным за определенный промежуток времени (сутки, сезон, год). 
Расщепляемость - ферментативный процесс, характеризующий собой распад протеина в рубце жвачных животных до аминокислот и аммиака. 
Рахит - гипо- и авитаминоз D, заболевание детенышей животных, обусловленное недостатком в организме витамина D и протекающее с нарушением обмена веществ, преимущественно минерального. 
Реестр субъектов в области племенного животноводства - перечень физических и юридических лиц, уведомивших уполномоченный орган в области племенного животноводства о начале деятельности в области племенного животноводства, формируемый и размещаемый на интернет-ресурсе уполномоченного органа.
Режимный подсос – подсос по режиму с целью выработки режимного рефлекса перед отъемом ( за 2 месяца до отъема).
Результативность (effectiveness) – степень реализации запланированой деятельности и достижения запланированных результатов. 
Ремонт стада - система мероприятий по выращиванию, отбору и вводу в стадо молодых животных взамен выбывшим.
Решетка наследственности (корреляционная решетка) – наглядная форма результатов оценки производителя методом сравнения дочерей и их матерей. 
Ретинолацетат или ретинолпальминат - кормовой препарат витамина А. 
Рецепты комбикормов - (от латинского receptum – взятое, принятое, от recipio – принимаю, получаю), с расчета рецептов начинается производство комбикормов; расчет рецептов комбикормов ведется по специально разработанным программам. 
Рибай - самый популярный стейк в мире. Вырезается из реберной части. Полоска жира, пронизывающая весь кусок, называется еye (глазок). Толщина такого стейка обычно до 6 см, а вес до 800 г.
Рибоза - моносахарид, входящий в состав рибонуклеиновой кислоты, аденозина, нуклеотидов и других биологически важных веществ. 
Рибофлавин - витамин В2; важное биологически активное вещество; участвует в составе ряда окислительно-восстановительных ферментов в реакциях переноса электронов, в обмене аминокислот и других витаминов. 
Ритм производства - это число дней, в течение которых формируется группа коров, подсосных свиноматок, при поточном производстве молока, говядины и свинины.
Риск - вероятность причинения вреда жизни или здоровья граждан, имуществу физиологических или юридических лиц, государственному или муниципальному имуществу, окружающей среде, жизни и здоровью животных и растений с учетом тяжести этого вреда. 
Род - зоологическая единица, состоящая из группы видов, имеющих общее происхождение.
Родословная - запись о происхождении животных с учетом близких и дальних предков.
Родословная1 – сведения о родителях и предках не менее трех поколений племенного животного.
Родословная животного – происхождение племенного живот-ного, в котором приведены сведения о родителях и предках нескольких
поколении.
Родословные животных обычные – форма родословной: строят ее на 3-4 ряда предков, разделяют на материнскую (слева) и отцовскую (справа) половины. В первом ряду записывают данные о родителях (отец и мать), во втором ряду – о четырех предках, в третьем – о восьми предках. Место каждого предка в родословной сокращенно обозначают буквами: М – мать, ОМ – отец матери, ММ – мать матери и т.д. 
Родословная цепная – очень удобна для анализа происхождения животных по материнской стороне родословной, выявления семейств и анализа подбора к маткам производителей. 
Родственное спаривание - инбридинг – спаривание животных, находящихся между собой в кровном родстве.
Рожь (Sekale), род однолетних и многолетних травянистых растений семейства злаков; ценная кормовая культура. 
Рубленные полуфабрикаты - фарш из котлетного или жилованного мяса, жир, хлеб пшеничный высшего и 1-го сорта, соль, перец, лук.
Ромштекс - вырезают из огузка. Дешевый вариант стейка, который требует мастерства приготовления, иначе превратится в подметку.
Ручная случка – спаривание индивидуально подобранных животных под контролем специалиста.
Рынок – специально оборудованное место торговли, включая место торговли животными, продуктами и сырьем животного происхождения, ветеринарными препаратами, кормами и кормовыми добавками;
Рыбий жир - жир ветеринарный, полноценный витаминный препарат для питания животных, получают из печени и внутренностей рыбы, из морских млекопитающих. 
Рыбная мука - кормовой продукт, вырабатываемый из отходов переработки рыбы и непищевой рыбы. 
Рыхлый (сырой) конституциональный тип. Для животных рыхлой конституции свойственны  толстая кожа, тестообразного состояния; сильно развитая подкожная и жировая ткань; недостаточная плотность соединительной ткани; слабая прочность костяка; объемистая с пониженным тонусом мускулатура, склонная к жировому перерождению. Рыхлость животных сопровождается понижением плодовитости, снижением выносливости и ослаблением устойчивости против заболеваний. Коровы рыхлой конституции  маломолочны. Молодняк же этого типа склонен к хорошему откорму, прирост же живой массы идет в основном за счет салонакопления, что для производства высококачественной говядины, в связи с изменившимися требованиями потребителей, является негативным фактором.
Ряженка – кисломолочный продукт, произведенный путем сквашивания топленого молока с добавлением или без добавления молочных продуктов с использованием заквасочных микроорганизмов (термофильных молочнокислых стрептококков) с добавлением или без добавления болгарской молочнокислой палочки.
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Сбор крови. Животных обескровливают не позднее, чем через 2 мин. после оглушения. Кровь для пищевых и медицинских целей собирают только от животных, признанных во время предубойного ветеринарного осмотра здоровыми. Кровь отбирают полым ножом из нержавеющей стали, снабженным резиновым шлангом. Полый нож вводят через верхнюю часть разреза шкуры на шее параллельно трахее с правой ее стороны, а затем, направляя в сторону сердца, перерезают кровеносные сосуды у правого предсердия.
Кровь по шлангу поступает в чистые приемные емкости. В каждую емкость кровь собирают не более чем от 5-10 гол. скота. Во избежание попадания крови от больных животных емкости с кровью, собранной для пищевых целей, отмечают номерами, соответствующими номерам туш, от которых была собрана кровь. Полым ножом кровь отбирают в течение 20-30 с до прекращения обильного вытекания ее струйками, после чего нож извлекают из туши.
Сапропель (от греческих sapros – гнилой и pelos – грязь, ил) -  озерный ил; донные отложения пресноводных водоемов преимущественно лесной зоны. 
Сахароза - свекловичный сахар, тростниковый сахар, дисахарид, состоящий из остатков глюкозы и фруктозы.
Свекла (Beta) - род однолетних, двулетних и многолетних растений семейства маревых; кормовая активно используется в кормлении сельскохозяйственных животных. 
Сгущенное с сахаром обезжиренное молоко – концентрированный или сгущенный молочный продукт с сахаром, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 26 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не более 1 процента.
Сгущенное с сахаром цельное молоко – концентрированный или сгущенный молочный продукт с сахаром, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 28,5 процента, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не менее 8,5 процента.
Сгущенное с сахаром молоко - концентрированный или сгущенный молочный продукт с сахаром, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока в котором составляет не менее чем 34 процента.
Сгущенное с сахаром обезжиренное молоко - концентрированный или сгущенный молочный продукт с сахаром, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не менее чем 26 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не менее чем 34 процента и массовая доля жира - не более чем 1 процент.
Сгущенное с сахаром частично обезжиренное молоко – концентрированный или сгущенный молочный продукт с сахаром, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 26 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – более 1, но менее 8,5 процента.
Сгущенные с сахаром сливки – концентрированный или сгущенный молочный продукт с сахаром, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 37 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не менее 19 процентов.
Селен - микроэлемент; обладает антиоксидантными свойствами, влияет на множество ферментативных реакций; при содержании в рационе более 2 мг/кг – токсичен. 
Селекционная карточка – форма учета селекционного животного, полученного от племенного животного-производителя, оцененного в порядке, утвержденном уполномоченным органом.
[bookmark: z86]Селекционное животное – животное, соответствующее типу и направлению продуктивности породы, полученное от племенного животного-производителя.
Селекционируемые признаки – количественные и качественные показатели животных.
Селекционная и племенная работа – совокупность последовательных действий для достижения наивысших результатов по продуктивности при разведении животных.
Сельскохозяйственные животные (далее – животные) – культивируемые человеком все виды животных, птиц, рыб и пчел, имеющих непосредственное отношение к сельскохозяйственному производству;
Селекция крупномасштабная – система наиболее эффективных мероприятий по совершенствованию племенной работы с породами в зоне их разведения при максимальном использовании генетического потенциала производителей, проверенных по качеству потомства, и применении новейших технологических средств для моделирования селекционных программ. 
Селекция непрерывная реципрокная – испытание родительских пар и линий на сочетаемость для получения гетерозиса. 
Селекция тандемная (последовательная или ступенчатая) – в течение нескольких поколений животных отбирают по одному из желательных признаков. По достижении определенной степени выраженности признака отбор ведут по второму, затем по третьему и т.д. 
Селекционный дифференциал – разница между средней продуктивностью стада и лучшей ее частью, отобранной в племенное ядро. 
Секреция - ыделение различными железами веществ, необходимых для жизнедеятельности организма.
Семейство - высокопродуктивная группа племенных животных, главным образом маток, происходящих от выдающихся родоначальниц и сходных с ней по конституции и продуктивности. Семейство1 – группа животных, состоящая из нескольких поколений женского потомства лучших по племенным и продуктивным качествам маток-родоначальниц. Семейству присущи определенные признаки и свойства. 
Сенаж - консервированный в герметических условиях корм, приготовленный из трав, провяленный до влажности 45-55%. 
Сенажно-концентратный тип откорма скота широко используется на комплексах по производству говядины и специализированных фермах. Это наиболее распространенный, экономически выгодный тип откорма скота. Сенаж характеризуется сравнительно высокой концентрацией обменной энергии в сухом веществе - 8,53 МДж и более. В структуре рациона он может составлять 60-65%. Структура рациона при  сенажно-концентратном типе откорма зависит от качества сенажа, планируемого среднесуточного прироста. Для получения прироста 950-1000 г в сутки количество сенажа в рационе снижают и увеличивают долю концентрированных кормов до 50%.
Сенная мука - размолотое высоко качественное сено или измельченная высушенная трава.
Сено - скошенная и высушенная до 15 – 17% влажности и ниже трава. Один из основных видов грубого корма. Сено1 - важнейший корм и один из главных источников про теина, минеральных веществ и витаминов для сельскохозяйственных животных в зимний период; получают естественным или искусственным высушиванием трав до влажности 14-17%. 
Сепаратор молочный - машина для разделения цельного молока на сливки и обрат.
Сепарирование крови. Для получения плазмы (из стабилизированной крови) или сыворотки (из дефибрированной крови) форменных элементов кровь пропускают через сепараторы различных типов. Плазму, сыворотку и форменные элементы собирают раздельно.
При сепарировании крови выход плазмы и форменных элементов у крупного рогатого скота составляет соответственно 55 и 45% от массы стабилизированной крови; выход сыворотки и форменных элементов крови у крупного рогатого скота  соответственно 54 и 46%  от массы дефибрированной крови. 
При производстве колбасы в мясной фарш целесообразно добавлять замороженную кровяную сыворотку в виде чешуйчатого льда. Сыворотку, плазму или форменные элементы следует направлять на переработку по мере получения, но не позднее чем через 2 ч при условии хранения при температуре не выше 15°С. Плазму можно хранить при температуре 4°С в течение 8 ч , при 0 - 2°С – не более 4 - 5 сут. Кровь или сыворотку можно консервировать поваренной солью (2,5-3,0% массы сырья) и хранить не более 2 сут. при температуре 4°C. Сыворотку и плазму крови можно замораживать в виде блоков в формах и в банках из белой жести. Срок их хранения при температуре от минус 8 до минус 10°С до 6 мес.
Светлый пищевой альбумин получают высушиванием сыворотки или плазмы крови, черный – высушиванием дефибрированной стабилизированной крови или форменных элементов в дисковых или форсуночных распылительных сушилках. Полученный (светлый или черный) пищевой альбумин просеивают через сито с диаметром отверстий 1 мм, упаковывают, взвешивают и маркируют.
Сепарирование молока - процесс разделения на сливки и обезжиренное молоко на сепараторе-сливкоотделителе.
Сера (латинское Sulfur) - S, макроэлемент; является важным биогенным элементом; входит в состав серусодержащих аминокислот; способна образовывать богатые энергией связи в макроэргических соединениях; в живом организме находится в органическом и неорганическом виде. 
Сервис – период - период от отела коровы до последующего ее оплодотворения (80 дней).
Сервис-период – промежуток времени от отела до плодотворного осеменения. 
Серин - α-амино-β-оксипропионовая кислота, заменимая аминокислота, входящая в состав белков; участвует в биосинтезе глицина, метионина, цистеина, триптофана и т.д. 
Сертификация - форма осуществляемого органом по сертификации, подтверждения соответствия объектов требованиям технических регламентов, положениям стандартов или условиям договоров.
Сертификат соответствия - документ, удостоверяющий соответствие объекта требованиям технических регламентов, положениям стандартов или условиям договоров.
Силос - сочный корм приготовленный консервированием зеленой массы растений без доступа воздуха. Силос (испанское silos)2 - сочный корм, приготовленный консервированием зеленой массы растений без доступа воздуха; основной вид корма в зимних рационах всех сельскохозяйственных животных; консервирован в герметических условиях до влажности 65-75%. 
Силос комбинированный - корм для свиней, основными компонентами являются сахарная свекла, морковь, фуражный картофель, бах-чевые, початки кукурузы и т.д.
Силосный тип откорма. Система откорма КРС на кукурузном силосе. Для интенсивного откорма в качестве основного корма пригоден качественно приготовленный и богатый зерном кукурузный силос с содержанием ОЭ в 1 кг сухого вещества 10,5-11,0 МДж. Он скармливается  вволю и животные имеют к нему свободный доступ в любое время суток. Кукурузный силос обеспечивает, прежде всего, энергетическое питание животных на откорме. Концентрация энергии в кукурузном силосе существенно зависит от содержания в нем зерна и степени зрелости растений при закладке на хранение. Початки в массе должны составлять не менее 50% от массы сухого вещества сырья и 2/3 - от содержания энергии.  Оптимальное время  уборки - период от молочно-восковой до восковой спелости кукурузного зерна при содержании в растениях 30-35% сухого вещества. Оптимальный по питательности кукурузный силос должен содержать не менее 10,5 МДж ОЭ в 1  кг сухого вещества. При низкой концентрации энергии для обеспечения максимального роста бычков необходимы добавки зерновых кормов.
Силосно-концентратный тип откорма скота также достаточно широко распространен в хозяйствах республики. Использование высококачественного кукурузного силоса с початками, убранными в фазе молочно-восковой спелости, в составе сбалансированных рационов по протеину минеральным веществам и витаминам обеспечивает получение среднесуточных приростов молодняка на уровне 800-1000 г. При этом затраты концентрированных кормов составляют 2,5-3 кг на 1 кг прироста, что равно 40-45% по питательности.
Силосование - консервирование сочных травянистых и других кормов с помощью образующейся при брожении молочной и уксусной кислот.
Система (system) – совокупность взаимосвязанных и взаимодействующих элементов.
Система сертификации - совокупность правил выполнения работ по сертификации, ее участников и правил функционирования системы сертификации в целом.
Симментальская порода - крупный рогатый скот молочно-мясного направления продуктивности. Выведена в Швейцарии, путем разведения местного скота «всебе».
Сирлойн - вырезается из поясницы животного. Это мясо отличается мраморностью, то есть содержит прожилки жира, придающие мягкость. В Аргентине такой стейк называется чорисо.
Сквашенный продукт - молочный или молочный составной кисломолочный продукт, термически обработанный после сквашивания, или молокосодержащий продукт, произведенный в соответствии с технологией производства кисломолочного продукта и имеющий сходные с ним органолептические и физико-химические свойства.
Скелет - остов тела животного, состоящий из отдельных костей, соединенных между собой связками, хрящами, мускулатурой.
Скелет крупного рогатого скота состоит из 2 отделов: осевого и периферического. Осевой отдел скелета представлен черепом, позвоночником и грудной клеткой. Череп (рисунок 3), или скелет головы, делится на мозговую часть (7 костей) и лицевую (12 костей).
Скерт-стейк - его еще называют стейк мачете. Очень нежное мясо с ярко выраженным вкусом.
Скирда - масса сена, уложенная для хранения под открытым небом в форме прямоугольника с вершиной в виде двускатной овальной крыши.
Скороспелость - способность сельскохозяйственных животных и птицы достигать в короткие сроки развития хозяйственной зрелости.
Скорость молокоотдачи – количество молока, приходящееся в среднем на 1 минуту полного доения верблюдоматки.
Скрещивание - метод разведения, при котором для получения потомства спаривают животных разных пород. Потомство называют помесями. Различают поглотительное или преобразовательное скрещивание, вводное или прилитие крови воспроизводительное или заводское, промышленное, переменное.
Скрещивание вводное – цель – дальнейшее совершенствование продуктивных и племенных качеств заводской породы. При вводном скрещивании проводят разовое спаривание маток улучшаемой породы с быками другой породы, взятой для «прилития крови». Затем получают несколько поколений животных от обратного скрещивания помесей с быками улучшаемой породы с дальнейшим разведением помесей с кровностью 7/8 или 15/16 кровности основной породы «в себе». 
Скрещивание воспроизводительное – спаривание животных двух или нескольких пород для получения новой породы, сочетающей в себе наиболее ценные признаки исходных пород и обладающей рядом новых качеств. 
Скрещивание переменное – цель – максимально использовать ценные особенности помесных маток для получения потомства с хорошо выраженным гетерозисом и сохранить его в ряде поколений. 
Скрещивание поглотительное – преобразование в течение 4-5 поколений малопродуктивной породы в высокопродуктивную заводскую путем увеличения доли генов улучшающей породы. 
Скрещивание промышленное – спаривание животных двух или нескольких пород между собой для получения помесей 1-го поколения с ярко выраженным гетерозисом в качестве пользовательных животных. 
Скрещивание реципрокное – скрещивают животных двух пород при прямом и обратном сочетании для выявления материнского эффекта. 
Сладко-сливочная масляная паста - масляная паста, произведенная из пастеризованных сливок.
Сладко-сливочное масло - сливочное масло, произведенное из пастеризованных сливок.
Сладкосливочная масляная паста – масляная паста, произведенная из пастеризованных сливок; 
Сладкосливочное масло – сливочное масло, произведенное из пастеризованных сливок.
Сливки - жидкий молочный продукт с высоким содержанием жира, получаемый сепарированием молока.
Сливки сухие – сухой молочный продукт, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 95 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не менее 42 процентов.
Сливки – молочный продукт (сырье), который произведен из молока и (или) молочных продуктов, представляет собой эмульсию молочного жира и молочной плазмы и в котором массовая доля молочного жира составляет не менее 9 процентов.
Сливочное масло – масло из коровьего молока, массовая доля жира в котором составляет от 50 до 85 процентов включительно.
Сливочное масло1 - высококалорийный продукт, который получают способом сбивания сливок. Состоит из жировой части и воды.
Сливочное мороженое – мороженое (молочный продукт или молочный составной продукт), в котором массовая доля молочного жира составляет от 8 процентов до 11,5 процента.
Сливочное подсырное масло – сливочное масло, произведенное из сливок, получаемых сепарированием подсырной сыворотки при производстве сыра.
Сливочно-растительная топленая смесь – молокосодержащий продукт, в котором массовая доля общего жира составляет не менее 99 процентов и который произведен из сливочно-растительного спреда путем вытапливания жировой фазы или с использованием других технологических приемов.
Сливочно-растительный спред – молокосодержащий продукт на эмульсионной жировой основе, в котором массовая доля общего жира составляет от 39 до 95 процентов и массовая доля молочного жира в жировой фазе – от 50 до 95 процентов.
Сливочно-растительная топленая смесь - продукт переработки молока, массовая доля жира в котором составляет не менее чем 99 процентов и который произведен из сливочно-растительного спреда путем вытапливания жировой фазы или с использованием других технологических приемов.
Сливочный продукт – молочный продукт или молочный составной продукт с массовой долей жира более 10 процентов, изготовленный преимущественно из сливок.
Смесь для мороженого жидкая – жидкий молочный продукт, молочный составной продукт или молокосодержащий продукт, содержащие все компоненты, необходимые для производства мороженого.
Смесь для мороженого сухая – сухой молочный продукт, сухой молочный составной продукт или сухой молокосодержащий продукт, произведенные путем высушивания жидкой смеси для мороженого или смешивания необходимых сухих компонентов и предназначенные для производства мороженого после восстановления водой, молоком, сливками и (или) соком.
Сметана –- кисломолочный продукт, который произведен путем сквашивания сливок с добавлением молочных продуктов или без их добавления с использованием заквасочных микроорганизмов - лактококков или смеси лактококков и термофильных молочнокислых стрептококков и массовая доля жира в котором составляет не менее чем 9 процентов;
Сметана - кисломолочный продукт, получаемый при сквашивании сливок молочнокислыми бактериями.
Смешанный посол. Этот вид посола в основном применяют при изготовлении цельномышечных (деликатесных) изделий. Подготовленное мясо натирают посолочной смесью и плотно укладывают в тару, пересыпая ею каждый ряд. Через 3-4 сут. после осадки мяса бочки заливают рассолом в количестве 30-60% от массы сырья и выдерживают 7-10 сут.
Смушки – шкурки ягнят смушковых пород, имеющие волосяной покров в виде завитков различной величины и формы. 
Снижение градации (degrade) – изменение градации несоответствующей продукции с тем, чтобы она соответствовала требованиям, отличным от исходных.
Современный рынок – это рынок предложений, а не рынок спроса. Создание новых, улучшенных продуктов, умение предвидеть и формировать потребности потребителя – только серьезные концепции могут привести к успеху и выдержать конкуренцию предложения. Все большее внимание обращается на экологическую чистоту продукцию. Качество товара, его вид и упаковка часто оказываются более важными, чем цена. Важны сервисные услуги, которые выполняются в течение 24-48 ч с момента подачи заявки. Большое внимание обращается на соответствие товаров международным и национальным стандартам  и их сертификацию по этим стандартам. 
Внедрение  ISO 9001-2000 предприятиями Казахстана дает большие шансы для развития торговли с другими странами мира. Это становится особенно актуальным на пороге вступления нашей страны в ВТО.
ISO 9001 : 2000 – предлагает элементарную модель обеспечения и улучшения качества и рассматривает качество, как соответствие продукции.
ISO 9000 : 2000 – Системы менеджмента качества.
                               Основные положения и словарь.
ISO 9001 : 2000 – Системы менеджмента качества.
                               Требования.  
ISO 9004 : 2000 – Системы менеджмента качества. 
                               Рекомендации по улучшению деятельности.
ISO 19011 : 2002 – Руководящие указания по аудиту систем менеджмента  качествам (или) систем менеджмента охраны окружающей среды. 
Серия стандартов ISO 9000 и разнообразные производные от них (национальные стандарты) являются стандартами систем качества универсального характера. Это означает, что они могут применяться фактически в любой отрасли, независимо от характера продукции.
Стандарты систем качества можно классифицировать следующим образом:
• Стандарты систем качества, касающиеся продукции. 
• Стандарты систем качества, касающиеся производства.
• Стандарты систем качества универсального характера.
Соединительная ткань составляет от 6 до 12% массы туши и используется как сырье в колбасном, кулинарном, желатиновом, клееварочном и других производствах. 
Соевит Е - препарат, состоящий из α-токоферилацетата (10%) и соевого шрота или обезжиренной соевой муки. 
Соевые жмых и шрот - побочные продукты после извлечения масла из семян сои; одни из лучших источников белка. 
Соединительная ткань. В говядине она представлена сильно развитым межклеточным веществом. Основными белками этой ткани являются коллаген, эластин, ретикулин, муцины, мукоиды. Коллаген входит в состав всех видов соединительной ткани, но особенно много его в сухожилиях (до 35%). Он не растворяется в холодной воде, но набухает. При нагревании коллагена с водой образуется глютин в виде вязкого раствора, который при охлаждении переходит в студень-гель. Эластин исключительно устойчив к действию горячей воды и не образует при нагревании глютина.
Созревание мяса это совокупность изменений важнейших свойств мяса, обусловленных развитием автолиза, в результате которого мясо приобретает нежную консистенцию и сочность, специфический вкус и запах. 
По завершении окоченения парной стадии  начинается процесс созревания говядины, когда оно приобретает хорошо выраженные аромат и вкус, становится мягким, более влагоемким и доступным действию пищеварительных ферментов по сравнению с мясом в состоянии посмертного окоченения. При созревании изменяются состав и качество основных компонентов мяса. Так реакция среды мышечной ткани сдвигается в сторону кислой. Если при жизни рН мышечной ткани составлял 7,1-7,2, то через час после убоя кислотность снизится до 6,2-6,4, а через 24 ч – до 5,5-5,8. Такое мясо дольше хранится и сохраняет свои вкусовые и питательные качества.
В процессе созревания состав и состояние основных компонентов мяса изменяются, т.е. актомиозиновый комплекс распадается на актин и миозин; мышечная ткань из сокращенного состояния переходит в расслабленное; снижение жесткости мяса при температуре от 0 до + 4°С достигается в период между 24 и 48 ч после убоя; увеличивается число гидрофильных групп, что повышает водоудерживающую способность (ВУС) мяса, за 6 сут. она достигается 85-87% парного мяса; под воздействием ферментов расцепляются пептидные связи белков саркоплазмы и миофибрилл; накапливаются и изменяются экстрактивные азотистые и безазотистые вещества, от которых зависят аромат и вкус. 
Сроки созревания мяса зависят от пола, вида, возраста животного и других факторов. Но основным является температурный фактор. Так, при температуре 1 -2°С мясо созревает в течение 10-14 сут., при 10-15°С – 4 - 5 сут., при 18°С – 3 сут. Но при высоких температурах происходит быстрое развитие нежелательной микрофлоры, которая может привести к порче мяса.
Для созревшего мяса характерно появление на туше сухой корочки (корочка подсыхания), специфического слегка кисловатого запаха, упругой консистенции и слабокислой среды в толще мышц.
Однако, у части туш в процессе созревания в мышечной ткани обнаруживаются значительные отклонения в протекании автолитических процессов. В соответствии с этим различают бледное, мягкое, водянистое мясо (PSE – Pale, Soft, Еxudative) со значением рН ниже 5,5 спустя 24 ч после убоя и темное, жесткое; сухое мясо (DFD – Dark, Firm, Dry) с высоким значением pH (свыше 6,2).
Таким образом, ускоренный гликогенолиз приводит к быстрому снижению уровня рН мяса до значений, достигаемых к 48 ч послеубойной выдержки в нормальном мясе. В результате этого сочетание повышенной кислотности и высоких температур мяса провоцирует отклонения в качестве мяса и образование экссудативного мяса (PSE).
Мясо с признаками DFD имеет через 24 ч после убоя уровень рН выше 6,2, темную окраску, грубую структуру волокон, обладает высокой водосвязывающей способностью, повышенной липкостью. Оно обычно характерно для молодых животных крупного рогатого скота, подвергавшихся различным видам длительного стресса до убоя. Вследствие прижизненного распада гликогена количество образовавшейся после убоя молочной кислоты в мясе таких животных невелико, и миофибриллярные белки в мясе DFD имеют хорошую растворимость.
Высокие значения рН ограничивают продолжительность хранения мяса, в связи с чем DFD мясо является непригодным для выработки сырокопченых изделий. Однако, благодаря высокой водосвязывающей способности, его целесообразно использовать при производстве эмульгированных (вареных) колбас, соленых изделий, быстрозамороженных полуфабрикатов.
Сотрудниками ВНИИМПа были определены границы сортировки сырья на три сортовые группы (классы): PSE (бледная, мягкая, экссудативная), NOR (нормальная) и DFD (темная, жесткая, сухая) по величине рН через 1 ч после убоя животных в парных тушах (рН1) и после их охлаждения в течение 24 ч (рН24).
Составные части молока – сухие вещества (молочный жир, молочный белок, молочный сахар (лактоза), ферменты, витамины, минеральные вещества), вода.
Солодовые ростки -  побочный продукт пивоваренного производства. 
Солома - сухие стебли злаковых и бобовых зерновых культур, остающиеся после обмолота созревших семян. Солома1 - сухие стебли злаковых, бобовых зерновых культур, остающиеся после обмолота, а также других растений, освобожденных от листьев, соцветий и семян; солому зерновых культур используют в кормлении в основном крупного рогатого скота. 
Соль сульфатная кормовая - минеральная добавка. 
Сольвитак Дз - вододисперсный препарат витамина Д3. 
Сольвитак Е - водорастворимый препарат витамина Е. 
Соответствие (conformity) – выполнение требования.
Сорго (Sorghum) - род одно- и многолетних травянистых растений семейства мятликовых (злаковых), зерновая и кормовая культура. 
Сочные корма - растительные корма с высоким содержанием воды (свыше 70%), находящейся в связанном состоянии; к сочным кормам относят: корнеплоды, клубнеплоды, плоды бахчевых культур, кормовые травы, силосованные корма. Сочные корма1 - корма растительного происхождения с высоким содержанием воды (75 – 95%). В группу сочных кормов входят: зеленый и пастбищный корм, силос, корнеклубнеплоды, плоды бахчевых культур.
Соя (Glucine) - род однолетних травянистых растений семейства бобовых, зерновая бобовая и масличная культура. 
Сперма - секрет мутно – белого цвета, выделяемый половыми органами самца во время совокупления.
Специалист по трансплантации (пересадке) эмбрионов - физическое лицо, уведомившее уполномоченный орган о начале деятельности по оказанию услуг по получению, криоконсервации и пересадке эмбрионов высокопродуктивных племенных животных.
Спинной отруб - передняя граница проходит через пятый спинной позвонок и далее между пятым и шестым ребрами, задняя -между одиннадцатым и двенадцатым ребрами, нижняя — по линии отделения грудного отруба.
Способы определения переваримости корма - различают прямой и косвенный; прямой способ применяют обычно в тех случаях, когда изучаемый корм может быть основным кормом в суточной даче (сено, трава и другие), а косвенный – в тех случаях, когда изучаемый корм не может скармливаться в больших количествах (например, рыбная, мясокостная, травяная мука, дрожжи и другие).
Стадо - общее количество животных одного вида в хозяйстве. 
Стандарт - образец, эталон, модель, принимаемые за исходные для сопоставления с ними других подобных объектов. Нормативно-технический документ, устанавливающий единицы величин, термины, символы, упаковки, маркировки и их определения, требования к продукции и производственным процессам; требования к продукции и производственным процессам; требования, обеспечивающие безопасность людей и сохранность материальных ценностей.
Стандарт породы – минимальные требования по продуктивности, племенной ценности, типу телосложения и происхождению. 
Стандарт породы1 – минимальные требования для племенных животных соответствующей породы по продуктивности, типу телосложения и происхождению, утвержденные уполномоченным органом.
Стандартизация - установление в государственном масштабе, а также в рамках международных организаций единых норм и требований, предъявляемых к сырью, полуфабрикатам, материалам, производственным процессам, готовым изделиям. Повышение конкурентноспособности продукции, работ и услуг.
Стати животных - части тела животных, по которым оценивают их телосложение.
Стати – отдельные части тела животного. 
Стерилизация - обеззараживание, путем уничтожения всей микрофлоры данного объекта высокими температурами – 1000С и более.
Стерилизация это нагрев продукта, изолированного от внешней среды путем упаковки его в герметизированную жестяную или стеклянную тару, до температуры и в течение времени, достаточном для предотвращения развития микрофлоры при длительном хранении продукта. В результате стерилизации отмирают все споры. Вначале нагрев до 125-1300С, затем снижение до 112-1200С. Длительность стерилизации 40-60 мин.  Стерилизация в основном используется при производстве  консервов. 
В отруб входят часть пятого и от шестого по одиннадцатый включительно шесть спинных позвонков с соответствующими им частями ребер.  Кроме того, в отруб может входить верхняя хрящевая часть лопатки, называемая пером.
Стриплойн - готовится из филейного края (между вырезкой и реберной частью). Этот стейк толщиной от 3 до 8 см может весить от 250 до 900 г и обладает насыщенным вкусом.
Средняя проба корма -  средний образец корма, часть исходного образца, выделенная для лабораторного определения качества корма. Из средней пробы берут навески корма для анализов. 
Среднесуточный прирост – прирост живой массы, вычисленный для одного животного или группы животных за определенный интервал времени в пересчете на одну голову в сутки, в граммах.
Суточный надой – количество надоенного молока от верблюдицы или группы верблюдоматок в сутки.
Стерины - стеролы, тетрацикличные спирты из классов тритерпеноидов (содержат 30 атомов углерода) и стероидов (содержат 26-29 атомов углерода). 
Стог - сено уложенное для хранения под открытым небом в виде цилиндра с заостренной вершиной.
Структура рациона - соотношение отдельных видов или группы кормов, выраженное в процентах от энергетический питательности рациона. 
Стойбище - тырло  место отдыха скота на пастбищах.
Стойло - место внутри коровника, конюшни, скотного двора для содержания одного животного.
Стресс - состояние организма животного, возникающее в ответ на действия сильных раздражителей.
Структура рациона - соотношение отдельных видов или группы кормов, выраженное в процентах от энергетической питательности рациона.
Структура породы – породная группа, внутрипородный и заводской типы, линия, семейство. 
Структура стада - соотношение в стаде разных половых и возрастных групп сельскохозяйственных животных, выраженный в процентах к общему поголовью на начало месяца, года.
Сублимационное сушка мяса - процесс удаления основной массы воды из замороженного продукта в условиях вакуума, путем непосредственного перехода льда в парообразное состояние, минуя жидкую фазу.
Субпродукты - производственное название пищевых и технических продуктов убоя животных. Различают субпродукты I и II категории.

Сухие кисломолочные смеси для питания детей раннего возраста – молочная продукция для питания детей раннего возраста, произведенная в соответствии с технологией производства кисломолочных продуктов, приводящей к снижению показателя активной кислотности (рH) и коагуляции белков молока с использованием заквасочных микроорганизмов (без использования органических кислот), с последующим добавлением или без добавления в сухую смесь живых заквасочных микроорганизмов в количестве, установленном в приложении № 2 к настоящему техническому регламенту.
Сухие молочные напитки для питания детей раннего возраста – молочная продукция для питания детей раннего возраста, произведенная из коровьего молока и (или) молочных продуктов с добавлением или без добавления немолочных компонентов с массовой долей сухих веществ молока в сухих веществах готового продукта не менее 15 процентов и отвечающая физиологическим потребностям детей раннего возраста.
Сухое обезжиренное молоко – сухой молочный продукт, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 95 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не более 1,5 процента.
Сухое цельное молоко – сухой молочный продукт, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 95 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – не менее 20 и не более 42 процентов.
Сухой молочный остаток – составные части молока, за исключением воды.
Сухой обезжиренный молочный остаток - составные части молока, за исключением жира и воды.
Сухой обезжиренный молочный остаток – составные части молока, за исключением молочного жира и воды.
Сыворотка молочная сухая – сухой молочный продукт, произведенный путем частичного удаления воды из молочной сыворотки, полученной при изготовлении сыра способом коагуляции белков под воздействием молокосвертывающих ферментных препаратов, а также при изготовлении сыра, казеина и творога способом коагуляции белка в результате образования молочной кислоты или термокислотным способом, до достижения массовой доли сухих веществ не менее 95 процентов.
Сывороточный белок – белок молока, остающийся в молочной сыворотке после осаждения казеина.
Сухое вещество корма - остаток вещества, получающийся после удаления их корма воды.
Сухой мясной продукт – пищевой мясной продукт в виде обезвоженного физическим методом бескостного мяса с остаточной массовой долей влаги не более 10 %. 
Сухой посол. Этот вид посола применяют для сырья с высоким содержанием жировой ткани (шпика), а также для производства солонины с длительным сроком хранения. 
В начале посола готовят посолочную смесь, которая состоит из 96-98% соли, 1-2% сахара и до 1% смеси приправ. Далее сырье измельчают и натирают каждый кусок посолочной смесью. Куски плотно укладывают в тару, пересыпая каждый ряд посолочной смесью. Верхний ряд засыпают слоем соли толщиной 20 мм. Его кладут выше краев тары с учетом усадки. Через 3 дня после усадки тару укупоривают. Общий расход соли с учетом насыпки на дно составляет 13% массы мяса, срок выдержки – 12 - 14 сут. при температуре 2 - 4°С. При сухом посоле продукты хранятся дольше, но мясо сильно обезвоживается, просаливается неравномерно и становится жестким. Потери массы достигают 8 - 12%. Как правило, сухой способ посола говядины используется редко.
Сухосоление. Сухосоление используют при консервировании мелкого сырья. Сначала шкуры консервируют засолкой врасстил (35-50% соли от массы парных шкур) и на пересыпку шкур при упаковке 5-10% от массы шкур. Далее шкуры сушат. Таким образом, консервирование сухосолением является комбинацией мокросоления и сушки. Выход сухосоленого сырья из парного составляет 50%. Влажность 18-20% от массы шкуры. Содержание поваренной соли 15-20%. Выход по массе для всех видов сухосоленых шкур, кроме свиных, равен 50% массы парного сырья, выход по площади для свиных шкур – 88%, для овчины и козлины – 94%. 
Сухостойный период - сухостой – предотельный период у коровы от запуска до отела, в течение которого ее не доят. Сухостойный период необходим для накопления и восстановления утраченных питательных веществ в организме и железистой ткани вымени, что обеспечивает повышение продуктивности в последующей лактации. Продолжительность 45 - 60 дней.
Суданская трава - суданка, сорго суданское (Sorghum sudanense), вид однолетних травянистых растений рода сорго семейства злаков; используется в качестве поживной культуры, а также в смешанных посевных. 
Сульфат натрия - минеральная кормовая добавка; препарат, содержащий серу. 
Сульфометин - коммерческое название кормовой добавки, полученной из продуктов последних стадий синтеза метионина. 
Сумма переваримых питательных веществ (СППВ) - единица измерения питательности кормов; в сумму переваримых питательных веществ включают: переваримый протеин плюс переваримый жир, умноженный на коэффициент 2,25, плюс переваримые углеводы. 
Сухие сливки - сухой молочный продукт, массовая доля сухих веществ молока в котором составляет не менее чем 95 процентов, массовая доля белка в сухих обезжиренных веществах молока - не менее чем 34 процента и массовая доля жира - не менее чем 42 процента.
Сухое вещество - остаток после удаления из растений или тела животного воды; сухое вещество в зависимости от метода высушивания может быть абсолютно сухим веществом (100-105 °С, не менее 3 часов до постоянной массы) или воздушно-сухим веществом (60-65°С, до постоянной массы). 
Сухой способ кормления - способ, при котором животное получает сухие комбикорма в рассыпном или гранулированном виде как полнорационные (без зерна и других добавок), так и комбикорма-концентраты (зерно с другими компонентами). 
Супермутагены – широкого класса соединения (алкилсульфаты, этиленимин и др.), позволяющие получать наследственные изменения с гораздо большей частотой, чем обычно в природе. Эти вещества не вызывают патологических изменений в ядре и цитоплазме клетки. 
Сухостойный период – время от запуска до новых родов. 

Сыворотка крови - жидкая часть крови желтого цвета. Не содержит фибрина и форменных элементов. Образуется при свертывании крови.
Сыворотка молочная - побочный продукт при производстве сыра (сычужная сладкая сыворотка), творога (кислая сыворотка) и казеина. 
Сыр - молочный, белково – жировой продукт изготовляемый сквашиванием молока путем ферментативного свертывании белков и дальнейшей обработкой сгустка. Обладает диетическими и лечебными свойствами. Сыр занимает одно из первых мест среди других пищевых продуктов. Содержит 19 – 35% жира, 18 – 20% молочных белков, минеральные вещества, витамины. Калорийность составляет 3400 – 4000 ккал.
Сыр1 - молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из молока, молочных продуктов и (или) побочных продуктов переработки молока с использованием специальных заквасок, технологий, обеспечивающих коагуляцию молочных белков с помощью молокосвертывающих ферментов или без их использования, либо кислотным или термокислотным способом с последующим отделением сырной массы от сыворотки, ее формованием, прессованием, посолкой, созреванием или без созревания с добавлением не в целях замены составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления.
Сыр, плавленый сыр, сырный продукт, плавленый сырный продукт копченые – сыр, плавленый сыр, сырный продукт, плавленый сырный продукт, подвергнутые копчению и имеющие характерные для копченых пищевых продуктов специфические органолептические свойства. Не допускается использование ароматизаторов копчения.
Сыр, сырный продукт мягкие, полутвердые, твердые, сверхтвердые – сыр, сырный продукт, которые имеют соответствующие специфические органолептические и физико-химические свойства, регламентированные приложениями к настоящему техническому регламенту.
Сыр, сырный продукт рассольные – сыр, сырный продукт, созревающие и (или) хранящиеся в растворе солей.
Сыр, сырный продукт с плесенью – сыр, сырный продукт, произведенные с использованием плесневых грибов, находящихся внутри и (или) на поверхности готовых сыра, сырного продукта.
Сыр, сырный продукт слизневые – сыр, сырный продукт, произведенные с использованием слизневых микроорганизмов, развивающихся на поверхности готового сыра, сырного продукта.
Сыр – молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из молока, молочных продуктов и (или) побочных продуктов переработки молока с использованием или без использования специальных заквасок, технологий, обеспечивающих коагуляцию молочного белка с помощью молокосвертывающих ферментов, или кислотным, или термокислотным способом с последующим отделением сырной массы от сыворотки, ее формованием, прессованием, с посолкой или без посолки, созреванием или без созревания с добавлением или без добавления немолочных компонентов, вводимых не в целях замены составных частей молока.
Сырая зола (неорганическое вещество) - несгораемый остаток растительной и животной ткани; несгораемая часть сухого вещества; минеральные или зольные вещества; сырая зола – остаток после сгорания органического вещества. 
Сырая клетчатка - часть корма или другого растительного материала, которая остается после последовательного кипячения навески в разбавленной кислоте и щелочи. 
Сырный продукт – молокосодержащий продукт, произведенный в соответствии с технологией производства сыра.
Сырое молоко – молоко, не подвергавшееся термической обработке при температуре более 40°С или обработке, в результате которой изменяются его составные части.
Сырое обезжиренное молоко – обезжиренное молоко, не подвергавшееся термической обработке при температуре более 45 °С, полученное в результате отделения молочного жира от молока.
Сырой жир - комплекс веществ, извлекаемый из корма органическими растворителями (эфир, бензин, бензол, сероуглерод и другие) вместе с жирами (ряд соединений – свободные жирные кислоты, фосфатиды, стерины, эфирные масла, смолы, пигменты и другие). 
Сырой протеин - общее количество азотистых соединений корма – белков, аминокислот и амидов. 
Сырок – творожный продукт, который формован, покрыт глазурью из пищевых продуктов или не покрыт этой глазурью, массой не более 150 г.
Сырок - творожный продукт, который формован, покрыт глазурью из пищевых продуктов или не покрыт этой глазурью, массой не более 150 граммов.
Сырые сливки – сливки, не подвергавшиеся термической обработке при температуре более 45 °С.
Сырье животного происхождения – шкура, шерсть, волос, щетина, пушнина, пух, перо, эндокринные железы, внутренности, кровь, кости, рога, копыта, другие продукты, получаемые от животных, предназначенные на корм животным и (или) используемые в промышленности.
Сырье коллагенсодержащее – продукт убоя в состав которого входит белок коллаген. 
Сырье кишечное – продукт убоя в виде кишок и других частей пищеварительного тракта. 
Сычуг - четвертая камера желудка жвачных животных, в которой корм подвергается химическому воздействию желудочного сока и ферментов.
Съемка шкур. Поддувка туш сжатым воздухом. Для улучшения качества забеловки (предварительное отделение шкуры ножом вручную на определенных участках туши) туши поддувают сжатым воздухом перед съемкой шкур. Это способствует уменьшению срывов мяса и жира с туш и повреждений шкур, а также облегчает условия труда рабочих вследствие ослабления связи шкуры с поверхностным слоем туши.
Для поддувки туш применяют очищенный на масляных фильтрах сжатый воздух давлением 0,3-0,4 МПа (3-4 кгс/см2), подаваемый от централизованной системы или индивидуальной компрессорной установки через пневмопистолет, подсоединенный к воздушному трубопроводу высокого давления шлангом.
Съемка шкуры с головы и отделение головы. Перед съемкой шкуры от головы отрезают уши (у основания) и направляют их на обработку в субпродуктовый цех (отделение), а затем ножом разрезают шкуру на голове по следующим линиям.
Съемка шкуры с задних конечностей и их отделение от туши. На участке забеловки туш с задних конечностей снимают шкуру и последовательно отделяют правый и левый путовые суставы и цевки. Для этого, поочередно нажимая рукой на каждый из путовых суставов задних конечностей, ножом перерезают в поперечном направлении шкуру и сухожилия между костями пясти и путовыми костями за добавочными копытцами так, чтобы путовые суставы оставались висеть на шкуре передней стороны задних конечностей. Затем разрезают шкуру с каудальной стороны, начиная от путового сустава до разреза, сделанного при обнажении ахилловых сухожилий. Взявшись за путовый сустав, рывком вниз сдергивают шкуру с цевки и ножом его отделяют от шкуры. Поочередно, нажимая на каждую из цевок и разрезая сухожилия скакательных суставов между костями плюсны и заплюсны, отделяют цевки.
Съемка шкуры с бедер и голяшек. Линию разреза шкуры на одной из задних конечностей плавно переводят на внутреннюю сторону бедра и продолжают разрез шкуры по бедру до белой линии живота в области ложного сращения и далее через середину вымени или мошонки до пупка.
Оттягивая край шкуры от разреза, ножом ее снимают с внутренней стороны бедра и голяшки, а затем – на 2-3 см с наружной части бедра со стороны коленной чашечки.
Так же снимают шкуру с другого бедра и голяшки.
Съемка шкуры с вымени или мошонки и паха. Натягивая край шкуры от разреза до белой линии живота, ножом снимают ее с вымени или мошонки, затем с паховой части, обнажая ее на 5-10 см.
Если семенники для медицинских целей не собирают, то шкуру с мошонки не снимают, а направляют мошонку вместе с семенниками в цех кормовых и технических продуктов.
Съемка шкуры с брюшной части. Делают продольный разрез шкуры по белой линии живота от пупка до разреза на шее. Натягивая край шкуры, снятой с паховой части, продолжают снимать ее с брюшной части туши в области пупка на 8-10 см с каждой стороны от разреза по белой линии живота до обнажения нижнего края грудобрюшной подкожной мышцы с постепенным расширением в нижней части грудной клетки до 25-28 см.
Съемка шкуры с передних конечностей и их отделение от туши. Поочередно, нажимая на каждый из путовых суставов, ножом перерезают в поперечном направлении шкуру и сухожилия за добавочными копытцами между костями пясти и путовыми костями так, чтобы путовые суставы оставались висеть на шкуре передней части конечностей. Затем разрезают шкуру посередине с каудальной стороны от путового до запястного сустава и далее по внутренним сторонам предплечий до разреза шкуры на соколке.
Оттягивая поочередно шкуру от разрезов на ногах, снимают ее с цевок до обнажения запястных суставов. Отделяют ножом путовые суставы, а затем цевки между костями запястий и пястными костями.От туш телят отделяют ноги в шкуре по запястным суставам.Путовые суставы, цевки и ноги направляют на обработку в субпродуктовый цех.
Съемка шкуры с груди, предплечий, шеи и лопаток. Оттягивая поочередно края шкуры от разреза на соколке, ножом снимают ее в направлении предплечий, начиная с внутренней стороны предплечий и шеи, по обе стороны от продольного разреза на глубину, равную ширине шеи. Далее шкуру снимают с наружной части предплечий в направлении лопаток, обнажая их наполовину. Нижние края поверхностных лопаточно-плечевых и веерообразных мышц обнажают на 3-4 см.
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Тавро Клеймо, выжженное на коже или рогах животного, или наложенное металлическим трафаретом, охлажденным в жидком азоте.
Тазобедренный отруб — передняя граница отруба проходит по линии отделения поясничного отруба, задняя — поперек берцовой кости на уровне нижней ее трети, нижняя — по линии отделения пашины.
Тагильская порода - порода крупного рогатого скота, молочного направления. Выведена в Свердловской области.
Тарпан – дикий предок современных лошадей степного типа. Он исчез в XVIII в.
Творог - молочно кислый продукт, приготовленный сквашиванием коровьего молока молочнокислыми бактериями с последующим разделением сыворотки. Творог1 - молочнокислый продукт, приготовленный сквашиванием молока молочнокислыми бактериями; полноценный по биологическому составу, хорошо усваиваемый продукт. 
Творог1 – кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов (лактококков или смеси лактококков и термофильных молочнокислых стрептококков) и методов кислотной или кислотно-сычужной коагуляции молочного белка с последующим удалением сыворотки путем самопрессования, и (или) прессования, и (или) сепарирования (центрифугирования), и (или) ультрафильтрации с добавлением или без добавления составных частей молока (до или после сквашивания) в целях нормализации молочных продуктов.
Творог - кисломолочный продукт, произведенный с использованием заквасочных микроорганизмов - лактококков или смеси лактококков и термофильных молочнокислых стрептококков и методов кислотной или кислотно-сычужной коагуляции белков с последующим удалением сыворотки путем самопрессования, прессования, центрифугирования и (или) ультрафильтрации.
Творожная масса – молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из творога с добавлением или без добавления сливочного масла, сливок, сгущенного молока с сахаром, сахаров и (или) соли, с добавлением или без добавления немолочных компонентов, вводимых не в целях замены составных частей молока немолочных компонентов или без их добавления. Термическая обработка этих готовых продуктов и добавление стабилизаторов консистенции не допускаются.
Творожный продукт – молочный продукт, или молочный составной продукт, или молокосодержащий продукт, произведенный из творога и (или) продуктов переработки молока в соответствии с технологией производства творога с добавлением или без добавления молочных продуктов, с добавлением немолочных компонентов, в том числе немолочных жиров и (или) белков или без их добавления, с последующей термической обработкой или без нее. Если в готовом молочном или молочном составном творожном продукте содержится не менее чем 75 процентов массовой доли составных частей молока и такие продукты подвергались термической обработке и созреванию в целях достижения специфических органолептических и физико-химических свойств, в отношении таких продуктов используется понятие "творожный сыр".
Творожный сырок – молочный продукт или молочный составной продукт, произведенный из творожной массы, которая формована, покрыта глазурью из пищевых продуктов или не покрыта этой глазурью, массой не более 150 г.
Теленок - приплод крупного рогатого скота в возрасте до 6 месяцев.
Тендерлойн - или филе миньон. По сути это говяжья вырезка. Небольшие кусочки вырезают из тонкого края. Из них жарят в основном медальоны. Мясо нейтральное на вкус, к нему обязательно подают соусы.
Термическая обработка говядины. Применяемые способы тепловой обработки основаны на определенных теплофизических и технологических принципах передачи тепла продукту. Характер и режим обработки при тепловом воздействии могут быть разными: бланшировка, варка, запекание, жарение,  стерилизация, нагревание на всю глубину и др.
Тепловое воздействие предусматривает денатурацию (необратимые изменения) белковых молекул. Происходит коагуляция белка, поэтому появляются хлопья в бульоне. Заметные изменения белка наступают при температуре + 45°С и завершаются при температуре + 70°С.
Термообработка. После вязки или наложения петли батоны навешивают на палки, следят, чтобы батоны не соприкасались друг с другом. Палки затем размещают на раме. Батоны в искусственной оболочке, концы которых закреплены металлическими клипсами без наложения петли, укладывают на рамы наклонно.
Батоны сырых колбас в натуральной оболочке, нашприцованные без применения вакуума, рекомендуется подвергать кратковременной осадке (для подсушивания оболочки и  уплотнения  фарша) в течение 2 ч. при 0-4°С.
Тетания (tetanos) - судорожные приступы; обусловленные нарушением обмена кальция в организме. 
Тетравит - стерильный раствор витаминов А, Д2 или Д3, Е и F в растительном масле для парэнтерального или орального применения. 
Технологические свойства говядины. Под технологическими свойствами понимают свойства, способствующие получению изделий высокого качества, с лучшими структурно-механическими показателями, более сильным удерживанием воды и жира во время технологической обработки.
Технология фасовки и хранения полуфабрикатов. Для мясного фарша, натуральных и рубленых полуфабрикатов широко используют лотки-вкладыши (подложки) с последующим обтягиванием продукта полимерной пленкой, а также коробки из картона или комбинированного материала. Порционные натуральные и панированные полуфабрикаты для общественного питания и розничной торговой сети укладывают на вкладыши дощатых, фанерных, алюминиевых, полимерных многооборотных ящиков без завертки в один ряд, полунаклонно так, чтобы один полуфабрикат находился частично под другим. В каждом ящике должно быть не более трех вкладышей. Крупнокусковые (бескостные), порционные и мелкокусковые полуфабрикаты, вырабатываемые по ТУ, могут быть упакованы под вакуумом.
Технический регламент - документ, который принят международным договором Российской Федерации и устанавливает обязательные для применения и исполнения требования к объектам технического регулирования (процессам производства продукции, эксплуатации, хранения, перевозки, реализации).
Техническое регулирование - правовое регулирование отношений в области установления, применения и использования обязательных требований к продукции, процессам производства и правовое регулирование отношений в области оценки соответствия.
Техника откорма гусей на жирную печень - принудительный откорм гусей с помощью специальных приемов и машин. 
Течка - половая охота.
Тиамин - витамин В1, содержится во всех растительных и животных тканях; недостаток проявляется в нарушении нервной системы, а также в поражении кардноваскулярной системы. 
Тиаминбромид - синтетический препарат витамина В1. 
Ти-бон - стейк на т-образной кости вырезают из спинной части с филе-миньоном с одной стороны и стейком из филейного края — с другой. Обычно слабой прожарки. Разновидность — портерхаус-стейк. Большой, сытный, довольно плоский кусок мяса. Может весить больше 1 кг.
Тимофеевка (Phleum) - аржанец, род одно- или многолетних растений семейства злаков; имеет высокое кормовое значение. 
Тип - внутрипородная группа животных, характеризующаяся заметными различиями в телосложении, внешнем облике и продуктивности.
Тип внутрипородный (зональный) – часть породы, имеющая кроме общих для породы свойств и некоторые специфические особенности по продуктивности, характеру телосложения и конституции; отличаются лучшей приспособленностью к условиям зоны разведения, устойчивостью к заболеваниям и неблагоприятным факторам среды. 
Тип конституции – при классификации типов конституции в основу были положены разные принципы: морфологический, функциональный, характер деятельности желез внутренней секреции, тип нервной деятельности и др. 
Тип кормления - характеризуется структурой рациона. Так, если в рационе преобладает силос и корнеплоды, то тип кормления будет силосно-корнеплодный. 
Типы откорма. Для полного использования потенциала роста животных при ограниченной величине потребления сухого вещества (СВ) рационов им необходимо скармливать высокопитательные корма. Скармливание таких кормов молодняку в начале откорма следует ограничивать, чтобы не допустить раннего ожирения молодняка. При отборе животных для группового содержания необходимо следить, чтобы они имели, по возможности, одинаковые живую массу и потенциал интенсивности роста во избежание оттеснения слабых животных более  сильными от кормушек. Необходимо строго соблюдать правило: одно животное на одно кормовое место. При нехватке кормовых мест использование рационов с повышенным количеством концентратов приводит к значительным различиям в росте отдельных животных. В ходе откорма должно быть организовано ежедневное наблюдение за общим состоянием здоровья животных и поеданием ими кормов с целью своевременного выявления каких-либо отклонений.
Товарная продукция - часть валовой продукции, реализуемая по каналам реализации (сбыта).
Товарное животное – животное, используемое для производства товарной продукции.
Топленое масло – масло из коровьего молока, в котором массовая доля жира составляет не менее 99 процентов, которое произведено из сливочного масла путем вытапливания жировой фазы и имеет специфические органолептические свойства.
Толерантность - устойчивость к неблагоприятным условиям среды.
Топленое молоко – сырье или питьевое молоко, подвергнутое термической обработке при температуре от 85°С до 99°С с выдержкой не менее 3 часов до достижения специфических органолептических свойств.
Токоферол - витамин Е; добавка к корму животных резко снижает число эпидемических абортов у коров и позволяет устранить расстройства движений и параличи у молодняка птиц. 
Токсические вещества кормов (от греческого toxikon) - факторы, снижающие их кормовую ценность. 
Томатные выжимки - кормовой витаминный продукт, получаемый при производстве томатного сока. 
Топинамбур - (Helianthus tuberosus), земляная груша, вид многолетних клубненосных растений семейства астровых, кормовая культура. На подземных стеблях (столонах) образуют клубни (белые, желтые, фиолетовые, красные).
Топиоковая или Маниоковая мука - продукт переработки кассавы (растение рода маниок), является легкопереваримым углеводным кормом. 
Тостирование - гидротермическая обработка зерна бобовых, соевого шрота, способствующая инактивации специфических термобильных веществ, вызывающих неблагоприятную физиологическую реакцию у птицы. 
Топленый животный жир – пищевой продукт, изготовленный из жира-сырца, кости или костного остатка. 
Топленое молоко - специализированный продукт с определенными вкусовыми свойствами и выраженным цветовым оттенком.
Торговый отруб - часть разрубленной туши на продажу.
Травма - повреждение тканей организма, вызванное ранением, ушибом, ожогом и тому подобным.
Травосмеси - смешанные посевы многолетних или однолетних кормовых трав.
Травостой - травянистая растительность на кормовых угодьях.
Травы - растения с однолетними или многолетними подземными побегами. Различают многолетние и однолетние травы.
Травы кормовые - растения в диком виде или высеваемые в севообороте и используемые на корм скоту.
Травертин - минеральная кормовая добавка; известковый туф, тонкопористая порода, осадок некоторых минеральных источников. 
Травяная мука - кормовой продукт, полученный из искусственно высушенной при высокой температуре и размолотой травяной массы. 
Трай-типс - кусок треугольной формы. В разных странах его называют по-разному. Во Франции - аксельбантом барона, в Австрии - тафельшпиц (огузок).
Трансплантация - пересадка органов или тканей с одного организма на другой или на другое место того же организма.
Трансплантация (пересадка) эмбрионов – биотехнологический прием получения большего числа потомков от племенных животных.
Трансплантация эмбрионов – ускоренный метод воспроизводства высокоценных в генетическом отношении животных. 
Трансферрин – сывороточный белок, связывающий и транспортирующий в кровяном русле железо. Типы трансферринов наследуются кодоминантно, а их разнообразие контролируется системой множественных аллелей. Установлена достоверная разница в резвости и промерах лошадей с различными генотипами по трасферрину. 
Треонин - незаменимая аминокислота. 
Трикальцийфосфат - кормовой фосфат кальция, кальцийфосфат кормовой, минеральная подкормка; 
Триптофан -  незаменимая аминокислота гетероциклического ряда. 
Тритикале (Triticale) - ржано-пшеничные гибриды, гибриды пшеницы с рожью. 
Туалет туш. Для придания товарного вида тушу обмывают водой (25-350 С), как правило, только с внутренней стороны для удаления возможных загрязнений кровью, содержимым желудочно-кишечного тракта и т. д. С наружной стороны туши моют только в случаях их загрязнения. После туалета тушу необходимо осушить, удаляя воду путем проведения тупой стороной ножа сверху вниз.
Поверхность туши целесообразно подсушить в холодном помещении при температуре 0-40 С, так как влажность мяса препятствует образованию корочки подсыхания и уменьшает сохранность мяса. 
Тузлукование - выдерживание шкур в концентрированном растворе поваренной соли (тузлуке). Консервирование проводится обычно в железобетонных чанах. Концентрация тузлука около 26%, температура 18-22°С, продолжительность обработки 16-24 ч. Расход соли 50-60% от массы сырья. Тузлук можно использовать до 5 раз с подкреплением, т.е. добавлением соли.
После тузлукования шкуры вынимают из чанов и оставляют для обтекания, а затем их подсаливают (расход соли около 25% от массы сырья). При мокросолении шкура теряет больше влаги, чем поглощает соли. Потери достигают до 30% массы парной шнуры (в среднем 13%). Потеря массы называется усолом.
Для предотвращения образования на шкурах пороков (краснота, солевые пятна) при консервировании мокросолением добавляется антисептик - гексафторсиликат натрия (Na2 Si F6).
Туловище. Представлено холкой (ее образуют 5 первых грудных позвонков и находящихся с ними на одном уровне верхних краев лопатки), спиной, поясницей, грудной областью (грудью), подгрудком, крупом, правой и левой подвздошной областью, правым и левым пахом, пупочной областью, областью вымени или молочной железы и препуция, анальной областью, хвостом.
Турнепс - кормовая репа семейства крестоцветных, выращивается ради корней, представляющих хороший сочный корм. Турнепс1 - (Brassica rapa rapifera), кормовая репа, двулетнее растение семейства крестоцветных; хорошо используется на корм скоту. 
Туша - тело убитого животного без шкуры (свиные туши могут быть в шкуре, очищенной от щетины), головы, ног, внутренних органов.
Тыква (Cucurbita) - род одно- и многолетних растений семейства тыквенных; употребляется в пищу как человеку, так и животным. 
Тырло - место отдыха с водопоем крупного рогатого скота, овец в пастбищный период.
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Убойный вес крупного рогатого скота – вес туши и сала, забитого животного без кожи, головы, внутренностей, без ног до запястья (передних) и скакательных суставов (задних), выраженный в килограммах, составляет  убойный вес.
Убойный выход –  убойный вес, выраженный в процентах от живого веса к предубойной массе. Убойный выход определяется  в процентах убойной массы от живой массы.
Например: убойный выход =[image: 5070243]*100 = 50%
Убой сельскохозяйственных животных - умерщвление животных для использования на мясо и переработки на мясные полуфабрикаты.
Убойный выход - отношение массы туши (убойной массы) к предубойной массе животного, выраженное в процентах.
Углеводы -  важнейший класс органических соединений; различают простые – моносахариды (сахара), например, фруктоза, глюкоза, и сложные – полисахариды, которые обычно делятся на низкомолеку-лярные – дисахариды (сахароза, лактоза и др.) и высокомолекуляр-ные (крахмал, клетчатка, гликоген). 
Углеводы - эти органические вещества составляют не более 1% массы тканей животного происхождения, главная составная часть сухого вещества растительных кормов и основной источник энергии для животных. Нормируются по клетчатке, сахару и крахмалу. Клетчатка необходима как фактор, нормализующий пищеварение в рубце. Однако,  избыток ее в рационе снижает переваримость и эффективность использования питательных веществ. Количество клетчатки в рационах выращиваемого на мясо молодняка крупного рогатого скота не должно превышать 19-20%. Очень важно сбалансировать рацион по сахару, потребность в нем составляет 6-8% от сухого вещества.  Сахаро-протеиновое  отношение должно быть 0,8-1:1. Важно соблюдать соотношение крахмала к сахару. На 1 часть сахара должно приходиться 1,37-1,50 части крахмала. В качестве запасного питательного вещества гликоген откладывается в печени и мышечной ткани. Гликоген участвует при созревании мяса.
Удовлетворенность потребителей (customer satisfaction) – восприятие потребителями степени выполнения их требований.
Удой - количество молока, получаемое от сельскохозяйственных животных (коровы, козы, овцы, кобылы).
Улучшение качества (quality improvement) – часть менеджмента качества, направленная на созданию уверенности, что требование к качеств будут выполнены.
Упаковка. Кожевенное сырье мокросоленого способа консервирования упаковывают в тюки шерстной или мездровой стороной наружу и обвязывают веревкой крест-накрест (размер веревки по окружности 25-35 мм по ГОСТ 1868). Шкуры пресно-сухого и сухосоленого способов консервирования упаковывают в тюк врасстил шерстной стороной друг к другу и обвязывают веревкой по ГОСТ 1868 в три обхвата поперек и один обхват вдоль. Шкуры, высушенные вперегиб, при упаковывании не разгибают и не перегибают.
Управление качеством (quality control) – часть менеджмента качества, направленная на выполнение требований к качеству. При этом используются методы и виды деятельности оперативного характера, направленные и на мониторинг процессов и на устранение причин неудовлетворительной работы на всех этапах петли качества для достижения экономической эффективности применением вариационной статистики. 
Упитанность животных - степень накопления в теле животных резервных питательных веществ (мышц и жира).
Уптивит -  комплексный микрогранулированный витаминно- микроэлементный концентрат; используется для профилактики нарушений обмена веществ у птицы. 
Уреаза - фермент класса гидролаз; катализирует расщепление мочевины на аммиак и углекислый газ; эта реакция одна из важнейших в круговороте азота в природе. 
Усвояемость - степень использования организмом питательных веществ, для восполнения энергетических затрат на биосинтез различных соединений
Учет в животноводстве - повседневная систематическая запись количественных и качественных показателей в специальных формах и книгах, всех процессов и изменений, происходящих в животноводстве.
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Фенилаланин -  β-фенил-α-аминопропионовая кислота, незаменимая аминокислота, входит в состав всех природных белков; нарушение обмена в организме приводит к развитию заболевания фенилкетонурии. 
Фенотип - особенности строения и жизнедеятельности, обусловленные взаимодействием его генотипа с условиями среды. 
Фенотип1 – совокупность внешних особенностей и продуктивных качеств животных. 
Фенотип2 - совокупность всех морфологических и физиоло-гических признаков индивида. Представляет результат совместного действия генотипа и среды. При этом факторы среды оказывают более или менее сильное влияние на проявление наследственных задатков. Фенотип не всегда служит прямым и полным выражением генотипа.
Ферма животноводческая - производственное подразделение сельскохозяйственного предприятия, предназначенное для выращивания сельскохозяйственных животных и производства животноводческой продукции.
Ферма крупного рогатого скота – подразделение сельскохозяйственного предприятия, занимающееся разведением крупного рогатого скота, производством молока и говядины.
Ферменты (от латинского fermentum) - энзимы, биокатализаторы, специфические белки, присутствующие во всех живых клетках и играю-щие роль биологических катализаторов. 
Ферменты крови – один из интерьерных показателей, по которому можно судить о продуктивных и племенных качествах животных и племенных качествах животных в раннем возрасте. Действие генов осуществляется через ферменты по такой схеме: ген – фермент – признак. В настоящее время изучен характер наследования 16 типов ферментов у человека, птицы, кроликов, лошадей, свиней. В эти типы входят следующие ферменты: щелочная и кислая фосфатаза, амилаза, аминотрансфераза, эстераза, каталаза и др. 
Ферментные препараты для производства продуктов переработки молока – белковые вещества, необходимые для осуществления биохимических процессов, происходящих при производстве продуктов переработки молока.
Функционально необходимые компоненты при производстве продуктов переработки молока – закваски для производства продуктов переработки молока, кефирные грибки, пробиотические микроорганизмы (пробиотики), пребиотики, ферментные препараты, которые вводятся при производстве продуктов переработки молока и без которых невозможно производство соответствующего продукта переработки молока.
Физиология животных - наука, изучающая функции животного организма.
Физиологическая зрелость — возраст, начиная с которого самцов и самок целесообразно использовать для получения приплода. Хозяйственная зрелость-период от наступления половой зрелости до начала осеменения животного.
Физиологическая половозрелость - способность индивидов проявлять половые инстинкты и образовывать жизнеспособные половые клетки – гаметы.
Финальная точка. На финальной точке работают наиболее опытные врачи, они принимают решение об использовании мяса в зависимости от вида и формы поражений. Врач на этом рабочем месте должен хорошо знать места расположения лимфоузлов в туше. 
При обнаружении личинок цистицерков в туше обязательно вскрывают следующие группы мышц: плече-лопаточные, шейные, длиннейшую мышцу спины, поясничные, бедренной части. Если обнаружены болезни, при которых мясо может быть использовано после предварительного обеззараживания, на тушу наносят дополнительный штамп («финноз», «бруцеллез», «стерилизация»). На туши, непригодные для использования в пищевых целях, ставят штамп «утилизация». На финальной точке отбирают материал для лабораторных исследований, в этом случае на тушу наносят дополнительный штамп «на исследование» и хранят ее в холодильнике до получения результатов исследований. 
Филогенез – ряд исторически отобранных онтогенезов. В филогенезе отбираются, концентрируются и закрепляются те изменения, которые возникали в онтогенезе многих поколений и обеспечивали возможность существования вида, его развитие. Филогенез реализуется в онтогенезе через наследственность и направляет онтогенез по пути, пройденному предками. 
Филогенез1 - историческое развитие органического мира, в том числе видов и пород животных.
Фляга молочная - емкость на 36 – 40 литров для хранения и перевозки молока. Изготавливают из луженого железа или алюминия.
Флэт айрон - кусок из внутренней плечевой части, прилегающей к лопаточной кости. Отличается хорошей мраморностью. Не относится к премиальным видам стейка, но становится все более популярным.
Флэнк-стейк - вырезка из брюшины. Длинный и плоский отруб. Для мягкости его часто маринуют.
Фолиевая кислота - витамин Вс, птероилглутаминовая кислота, витамин группы В; стимулирует кроветворные функции организма, участвует в синтезе некоторых аминокислот, холина, пуриновых и примидиновых оснований. 
Форма подтверждения соответствия - определенный порядок документального соответствия процессов производства продукции, хранения перевозки, реализации, отвечающих положениям стандартов.
Формование фарша в оболочки. Наполнение колбасных кишечных и искусственных оболочек фаршем производят на пневматических, гидравлических или механических вакуумных шприцах (остаточное давление 0,8-104 Па). При вязке фарш отжимают внутрь батона и прочно завязывают конец оболочки, делая петлю навешивания на палку. Вязку батонов производят вискозным шпагатом и льняными нитками (батоны в оболочках диаметром до 80 мм). Настоящее время, как правило, концы батонов фиксируют металическими клипсами. Минимальная длина батонов 15 см. 
Фронт кормления - оптимальная длина кормушки, потребная при кормлении сельскохозяйственных животных разных половозрастных групп.
Фосфаты кормовые - минеральные подкормки для сельскохозяйственных животных, содержащие фосфор: дикальцийфосфат, трикальцийфосфат, обесфторенные фосфаты, костная мука, диаммоний фосфат, динатрийфосфат и пр. 
Фосфор (Phosphorus) - макроэлемент; один из важнейших биогенных элементов, необходимый для жизнедеятельности всех организмов; присутствует в живых клетках в виде орто - и пирофосфорной кислот и их производных, а также входит в состав нуклеотидов, нуклеиновых кислот, фосфопротеидов, фосфолипидов, фосфорных эфиров углеводов, многочисленных коферментов и других органических соединений. 
Фтор (Fluorum) - микроэлемент; в виде неорганических соединений входит в состав костной ткани; при не достатке развивается кариес зубов, при избытке – флюороз. 
Фураж (французское fourrage) -  корма, концентрированные (зерновые) и грубые (сено, солома мякина и другие), заготовленные для сельскохозяйственных животных. 
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Халалный продукт - естественный продукт для человека. К примеру, мясо по халалу не содержит остаточной крови, шлаков, канцерогенных веществ, гормонов страха, андреналина и т.д.,  поэтому сегодня производители многих стран запускают свою продукцию по международному стандарту "Халал."
В настоящее время люди стали более интеллигентными, образованными, эрудированными, активно пользуются достижениями информационных технологий и такое свободное течение информации дает возможность людям, не важно какой религии они придерживаются, узнать и осознать пользу продукции стандарта "Халал".
В буквальном переводе с арабского «халяль» (halal, "халал") – это «разрешено». В широком смысле слова это понятие обозначает чистоту. В повседневности мусульмане руководствуются им во всех жизненных ситуациях: в выборе источников дохода, в манере одеваться, в общении с близкими, в питании. Чистота в пище – это отсутствие вредных ингредиентов, экологичность. Птица или животное, используемая для производства мяса «халяль», выращиваются исключительно на экологически чистом корме – любые гормональные добавки исключены. Приготовленное мясо очень сочное и имеет приятный утонченный вкус.
Халяль (араб.) - «дозволенное, разрешенное». Термин, означающий соответствие чего-либо нормам Ислама, разрешенность для людей. Относится практически к любой сфере человеческой жизни: к продуктам питания, одежде, украшениям, косметике и парфюмерии, личной гигиене, отдыху, развлечениям, сфере финансов, отношениям между людьми, окружающей среде, к выполняемой работе, распоряжению своим имуществом и т.д. 
Мясо «Халяль» - это мясные продукты, изготовленные по специальной технологии, предусматривающей щадящее отношение к животному во время убоя, достоверное отсутствие у животного перед убоем заболеваний, которые могут принести вред здоровью людей, наиболее полное удаление крови естественным способом, тщательное соблюдение гигиенических правил на всех этапах производства продукции. Для других видов продукции - отсутствие в продуктах или несоприкосновение в момент производства продуктов крови, свинины, опьяняющих и наркотических веществ.
Вначале следует разобраться в самом термине «Халяль» и своде ограничений, которые действуют в части рациона питания мусульманина. В Исламе существует два краеугольных понятия: «Харам» и «Халяль». Первое подразумевает все запретное для мусульманина, второе — дозволенное, полезное и благочестивое.
Справка: Халяльным признается все, что не запрещает Коран, Сунна пророка Мухаммада, нормы Шариата, постановления Совета Исламской академии правоведения (Фикха). Само по себе понятие «Халяль» призвано уберечь мусульманина от всего вредного, что может представлять опасность для здоровья верующего, а значит и для его духа. 
Понятие «Халяль» определяет традиционный стандарт поведения правоверного мусульманина и, в том числе, предписывает, какая еда является правильной для истинно верующего человека, который должен выбирать продукты питания в соответствии с предписаниями Ислама.
Запрещенными ингредиентами (Харам) при изготовлении мясопродуктов являются следующие типы сырья:
- мясо и составляющие свиньи,
- вытекшая кровь,
- мертвечина,
- мясо животных, забитых не в соответствии с исламской традицией.
Эти пункты составляют базовый список сырья, запрещенного для употребления в пищу. Вместе с тем, на этом список запрещенных к потреблению ингредиентов (харам) для мусульманина не исчерпывается. Прежде чем, продолжить его, подробнее обратимся к базовым ограничениям.
Характеристика и производство крупнокусковых полуфабрикатов. Крупнокусковые полуфабрикаты – мясная мякоть, снятая с определенной части полутуши или туши в виде крупных кусков, зачищенная от сухожилий и грубых поверхностные пленок, с оставленными межмышечной соединительной и жировой тканями. Поверхность крупных кусков должна быть ровной, незаветренной. Куски должны иметь ровные края, характерные для доброкачественного мяса цвет и запах, без глубоких надрезов мышечную ткань (не более 10 мм), с оставленной тонкой поверхностной пленкой и слоем подкожного жира не более 10 мм
Характеристика качества (gvality characteristic) – собственная характеристика продукции, процесса или системы, вытекающая из требования.
Характеристики мяса. Показателями свежести мяса являются его внешний вид, окраска, запах, цвет, консистенция. Однако, определение свежести мяса по этим признакам не всегда достаточно, так как, например, совершенно непригодное в  пищу мясо в замороженном виде не пахнет.
Характеристика порционных и мелкокусковых полуфабрикатов из говядины. Полуфабрикаты порционные и мелкокусковые изготавливают из определенных кусков мясной мякоти крупнокусковых полуфабрикатов. Порционные и мелкокусковые полуфабрикаты выпускают в охлажденном состоянии
Хвойная мука - витаминный корм, получаемый из искусственно высушенных хвои или еловых и сосновых веток. 
Химус (от греческого chymos) -  жидкое или полужидкое содержимое (пищевая кашица) тонкого кишечника, образующееся при воздействии на пищу (корм) пищеварительных соков (желудочного, панкреатического, кишечного). 
Хлеб - пищевой и кормовой продукт, выпекаемый из теста, приготовленного из муки с добавлением воды, дрожжей, соли, иногда сахара, жиров, солода, патоки, молока, пряностей (анис, тмин и прочее). 
Хлопковые жмых и шрот - побочные продукты после извлечения масла из семян хлопчатника (хлопка). 
Хлор (латинское Chlorum) - макроэлемент; один из биогенных элементов; основа осмотически активного вещества плазмы крови, лимфы, спинномозговой жидкости некоторых тканей; играет роль в водно-солевом обмене; способствует удержанию тканями воды; регулирует кислотно-щелочное равновесие и других процессах. 
Холин - гидроокись 2-оксиэтилтриметиламмония, относится к витаминам группы В; входит в состав фосфолипидов, служит источником метильных групп для синтеза метионина. 
Холмогорская порода - крупный рогатый скот молочного направления продуктивности.
Холодный способ копчения. Холодное копчение применяют для получения сырокопченых изделий. В зависимости от вида продукта оно может длиться 2-3-5 суток. Полученные продукты отличаются высокими вкусовыми качествами и долго хранятся. Во время холодного копчения в мышечной ткани происходят глубокие автолитические процессы, в результате чего продукты приобретают нежную консистенцию и специфический вкус и запах.
Холодильная обработка мяса и мясопродуктов. Обработка мяса холодом – самый распространенный и надежный способ сохранения первичных свойств мяса и готовых продуктов. На мясоперерабатывающих комбинатах холодильной обработке подвергают все перерабатываемое сырье и готовые продукты. 
Хозяйственно – полезные свойства - показатели, определяющие целесообразность разведения сельскохозяйственных животных.
Хозяйственная скороспелость - производство полноценной продукции в более раннем возрасте. 
Хранение. Склад для хранения шкур может быть организован на площади цеха обработки шкур или в отдельном помещении.
Хранение охлажденного и подмороженного мяса. Охлажденное мясо с температурой в толще бедра 0 - 4°С хранят в подвешенном состоянии в холодильных камерах. Полутуши и туши мяса размещают на подвесных путях в камерах хранения с зазорами 20 - 30 мм. Говядину в четвертинах можно хранить в подвешенном состоянии или универсальных контейнерах, которые устанавливают в 2 - 3 яруса в зависимости от высоты камеры.
Подмороженное мясо, предназначенное для промышленной переработки, хранят в охлаждаемых камерах в подвешенном состоянии (на подвесных путях или в универсальных контейнерах) или штабелями в клетках: говяжьи полутуши в 5-6 рядов общей высотой до 1,7 м без применения реечных прокладок. 
Длительность хранения подмороженного мяса не должна превышать 20 сут., включая: хранение после подмораживания на мясокомбинате – до 3 сут., транспортирование в вагоне или автомашине с машинным охлаждением – не более 7 сут. в летний период и 10 сут. в зимний период.
Охлажденное и подмороженное мясо хранят при скорости движения воздуха не более 0,2 м/с, при температуре и относительной влажности воздуха, указанных в таблице 33.
Фасованное охлажденное мясо разрешается хранить при температуре от 0 до 6°С не более 36 ч.
Хранение замороженного мяса. Мясо, замороженное до температуры в толще бедра минус 8°С, хранят в камерах холодильника уложенным в плотные штабели. Замороженное мясо хранят в камерах при температуре не выше минус 8°С, относительной влажности воздуха 95 - 98% и естественной циркуляции воздуха (0,1 - 0,3 м/с).
Хранение пищевых топленых жиров. Хранят жиры при температуре не выше 25°С. Наиболее приемлемой является температура от минус 5 до минус 8°С. При этом говяжий, бараний, свиной, конский и костный жиры в ящиках или бочках хранятся 6 мес., металлических банках – 24 мес.; сборный в бочках – 4 мес., в потребительской таре – 2 мес. Жиры с антиокислителями хранят в ящиках и бочках 24 мес., в потребительской таре – 3 мес.
Хранение полуфабрикатов. Крупнокусковые полуфабрикаты, отгружаемые с предприятия-изготовителя, упаковывают в многооборотную или разовую тару и охлаждают до 0-8°С. Срок хранения, транспортирования и реализации крупнокусковых полуфабрикатов при температуре 0-8°С не более 48 ч, в том числе на предприятии-изготовителе не более 12 ч.
На холодильниках замороженные крупнокусковые полуфабрикаты в блоках укладывают штабелями на напольные решетки плотными рядами с прокладкой рядов штабеля деревянными рейками толщиной 50 мм через каждые 80-100 см высоты или на поддоны. Замороженные крупнокусковые полуфабрикаты в блоках хранят: при температуре воздуха не выше минус 12°С – 3 мес., при температуре минус 18°С – 6 мес., при температуре минус 25°С – 8 мес.
Охлажденные полуфабрикаты хранят и реализуют в торговой сети и предприятиях общественного питания при температуре не ниже 0°С и не выше 8°С (таблица 42).
Фасованное мясо (бескостное) сперва охлаждают до 2 ± 2°С и хранят на предприятии-изготовителе при температуре 0-2°С не более 12 ч. Реализацию следует производить при температуре от 2 до 6°С в течение 36 ч, включая хранение на предприятии-изготовителе.
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Цвет мяса определяется цветом мышечной и жировой тканей и находится в зависимости как от вида животного, так и от пола, возраста, упитанности, хозяйственного использования животного, его состояния перед убоем, а также от ряда технологических причин (характера обескровливания, охлаждения, замораживания, оттаивания) и от процессов, протекающих в мясе (созревания, автолиза, гниения).
Цвет мяса обусловлен содержанием в мускульных тканях миоглобина и гемоглобина крови. На цвет мяса влияет содержание в нем жировой и соединительной ткани. Так, мясо некастрированных старых быков имеет темно-красный цвет с синеватым оттенком, старых рабочих быков-кастратов - темно-красный, коров и взрослых кастратов - ярко-красный, молодняка до 1,5 лет - бледно-красный, а новорожденных телят - бледно-розовый цвет.
Разные мускулы мяса имеют различный цвет. Мускулы, производившие при жизни животного большую работу, имеют более густую окраску, чем мало работавшие. Мускулы с большими отложениями жира имеют бледно-розовый цвет, а с большим содержанием соединительной ткани — бледно-красный цвет.
У жирных животных мясо более светлых оттенков, чем у худых и тощих. Окот стойлового содержания дает мясо более светлое, чем откармливаемый на выпасах.
Цвет мяса особенно изменяется в зависимости от условий хранения. Изменения цвета обусловливаются в этом случае изменением, во-первых, гемоглобина крови и миоглобина мускулов и, во-вторых, испарением влаги, вызывающим концентрацию красящего вещества в поверхностных слоях мяса.
Цвет мяса в результате плохого обескровливания темно-красный, часто с синим и фиолетовым оттенком. Мясо в местах наружных травм в результате кровоизлияний приобретает темнокрасный цвет.
Охлажденное мясо в обычных условиях при непродолжительном хранении, вследствие образования метгемоглобина, приобретает коричневатую окраску.
Окраска мышц замороженного мяса на поверхности ярче свежего и охлажденного.
Дефростированное и вновь замороженное мясо имеет темно-бурый, часто почти черный цвет мускулов и красный цвет жировой ткани и мозга трубчатых костей, так как при дефростации из мяса вытекает красный мясной сок. Поверхность разруба такого мяса темного цвета. Мясо, подвергнутое многократному оттаиванию и замораживанию, темно-бурого цвета с фиолетовым оттенком, а жир темно-вишневого цвета.
Мясо при посмертном окоченении приобретает тусклый оттенок, после разрешения окоченения — нормальный цвет.
Цвет мяса подозрительной свежести и испорченного тусклый, переходящий в желтовато-глинистый и грязновато-серый, зеленовато-темный и темный.
Цвет шерсти - количество пигментных зерен (меланина) в корковом слое.
Цельное молоко – сырье для производства продуктов переработки молока, в котором составные части не подвергались воздействию посредством их регулирования.
Целлобиоза - дисахарид, основная составная часть целлюлозы, образуется при ее гидролизе. 
Целловиридин - ферментный препарат, стандартизируется по целлюлолитическои активности. 
Целлюлоза - клетчатка, полисахарид клеточных стенок растений, линейные молекулы которого построены из остатков глюкозы; обусловливает механическую прочность и эластичность растительной ткани. 
Целлюлоза - клетчатка, полисахарид клеточных стенок растений, линейные молекулы которого построены из остатков глюкозы.
Целлюлозные оболочки. Эти оболочки изготавливаются из целлюлозы с молекулярной массой (140-162) х 103(C6H10О5). Целлюлозные оболочки применяют для производства вареных колбас, сарделек, сосисок.
Цеолиты - кристаллические пористые алюмосиликаты с исключительно высокими адсорбционными и ионообменными свойствами, способными поглощать неорганические и органические вещества; пористая порода природного происхождения. 
Цианкобаламин - витамин В12; обнаружен почти во всех тканях животных; участвует в ферментативных реакциях, обеспечивающих кроветворную функцию организма; способствует нормализации функции печени; благотворно влияет на регенерацию нервных волокон. 
Ценность племенная – определяется генами, которые животное может передавать своему потомству, при этом каждый потомок получает случайный набор отцовских и материнских генов. В селекции разграничивают понятия общей племенной ценности и специальной племенной ценности. Общая племенная ценность включает эффект аддитивных генов во всевозможных комбинациях; специальная племенная ценность определяется в основном генетическим эффектом доминирования и эпистаза генов, т.е. взаимодействием между аллелями и локусами, и зависит от типа подбора животных и комбинационной способности родителей. Наибольшее значение представляет аддитивный эффект генов, являющийся основой для племенного отбора. Оценка племенной ценности животных в разных условиях среды меняется, поэтому ее необходимо проводить в тех условиях, в которых содержатся животные. Наследуемость признака имеет прямую связь с племенной ценностью и выражает регрессию генотипа на фенотип. Источниками информации о племенной ценности пробанда являются: предки, боковые родственники, сам пробанд и потомки. 
Центры одомашнивания – одомашнивание животных шло одновременно в нескольких местах земного шара, совпадающих с очагами древней культуры человека. Ученые установили шесть основных центров одомашнивания животных. 
Цеолиты - кристаллические пористые алюмосиликаты с высокими адсорбционными и ионообменными свойствами.
Цикл воспроизводства - его длительность определяется суммарной продолжительностью стельности, супоросности, суягности, жеребости подсосного периода и интервала от отъема малышей до плодотворного осеменения матки.
Цикличность - в животноводстве состоит в том, что за определенный промежуток времени проходят строго последовательные процессы на ферме, и завершают при этом в совокупности - круг развития.
Циклограмма - документ, в котором предусматривают для комплекса или фермы, отдельные цеха, движение поголовья, использования помещений.
Цинк (Zincum) - микроэлемент; биогенный элемент; участвует в важнейших ферментативных реакциях. 
Цистеин - α-амино-β-тиопропионовая кислота, заменимая, серусодержащая аминокислота; входит в состав почти всех природных белков и глутатиона; при гидролизе белков превращается в цистин (β,β´-дитио-ди-α-аминопропионовая кислота) – незаменимая аминокислота, входит в состав белков и пептидов. 
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Частично обезжиренное сухое молоко – сухой молочный продукт, в котором массовая доля сухих веществ молока составляет не менее 95 процентов, массовая доля молочного белка в сухих обезжиренных веществах молока – не менее 34 процентов и массовая доля молочного жира – более 1,5 процента, но менее 26 процентов. 
Чистопородное разведение – разведение племенных животных одной породы в целях консолидации и типизации присущих этой породе признаков, с использованием в селекционной и племенной работе животных родственных пород.
Черно – пестрая порода - крупный рогатый скот молочного направления. Выведена в СССР. Распространена повсеместно.
Чечевица (Lens) - род однолетних травянистых растений семейства бобовых, зерновая бобовая культура. 
Чина (Lathyrus) - род одно - и многолетних травянистых растений семейства бобовых. 
Чистопородное разведение - метод разведения, при котором осуществляют отбор и подбор животных внутри породы в целях сохранения и улучшения признаков определённой породы. Чистопородное разведение не означает чистое разведение, так как порода с.-х. животных не представляет чистой линии, а характеризуется значительной генетической изменчивостью морфологических и физиологических признаков.
Чистопородное разведение - метод разведения, при котором осуществляют отбор и подбор животных внутри породы в целях сохранения и улучшения признаков этой породы.
Чумиза (Setaria italica maxima) - однолетнее культурное растение семейства мятликовых (злаков), кормовая и зерновая культура. 

Ш


Шароле - порода крупного рогатого скота мясного направления. Выведена в 18 веке во Франции.
Шейный отруб - передняя граница проходит по линии отделения зареза, задняя - между пятым и шестым шейными позвонками. Отруб содержит три шейных позвонка.
Мякоть отруба грубая, жесткая, крупноволокнистая, с большим содержанием соединительной ткани вишневого цвета.
Шея. Здесь выделяют верхнюю часть (выйная область), нижнюю область шеи и область яремного желоба (расположенную выше трахеи, где проходят яремные вены).
Шелушение - обрушивание, отделение внешней оболочки, шелухи, пленок от зерна; способ подготовки зерна к скармливанию. 
Швицкая порода - крупный рогатый скот молочно - мясного направления. Выведена в Швейцарии. 
Шелушение - обрушивание, отделение внешней оболочки, шелухи, пленок от зерна, способ подготовки зерна к скармливанию.
Шерсть - волосяной покров животного.
Ширина груди за лопатками - измеряют в самом широком месте в плоскоти, касательной к заднему углу лопатки.
Ширина зада в тазобедренных сочленениях - промер берется в наиболее удаленных точках. 
Щитовидная железа перешейком разделена на правую и левую доли, расположенные позади трахеи в области шеи. Гормоны тироксин и   трийодтиронин регулируют окислительные процессы в организме, влияют на все виды обмена веществ, на ферментативные процессы.  Кальцитонин, противодействуя паратгормону, снижает содержание кальция в крови. Щитовидная железа также влияет на рост, развитие и дифференцировку тканей.
Шквара - шкварки, поджарившиеся твердые кусочки вытопившегося сала; получаются после вытопки животных жиров. 
Шкура - шкурка, снятая с туши или трупа животного, кожа с волосяным (шерстным) покровом.
Шортгорнская порода - крупный рогатый скот мясного и молочно – мясного направления. Выведена в 18 веке в Великобритании.
Шрот (немецкое Schrot) - концентрированный корм; побочный продукт маслоэкстракционного производства. Получается после экстрагирования жира из семян масличных растений растворителями. Выделяют подсолнечный, льняной, рапсовый и хлопчатниковый. Продукт богат протеином.

Э


Эволюция - процесс исторического развития организмов на основе наследственной изменчивости, борьба за существование и отбора.
Экология - комплексная наука, изучающая среду обитания живых существ и их взаимоотношения с природой.
Экспертиза - производственная и санитарная оценка мясо молоко и рыбопродуктов – комплекс мероприятий ветеринарного надзора, осуществляемых на убойных предприятиях и рынках.
Экстенсивный способ - система ведения сельского хозяйства без особых капиталовложений, характеризуется слабым применением техники, использованием естественных кормовых угодий.
Экстерьер - внешний вид животного, наружные формы телосложения в целом.
Эмбрионализм - недоразвитие, связанное с задержкой роста в период утробного развития.
Энергетическая ценность говядины. На основе результатов химического анализа проводятся энергетическая оценка мяса. При окислении в организме 1 г мяса выделяется:
белка – 4,00 ккал (16,7 кДж) энергии:
жира - 9,00 ккал (37,7 кДж)
углеводов - 3,75 ккал (15,7 кДж).
Эпифиз, или шишковидная железа - расположен в районе промежуточного мозга. Вырабатываемые гормоны (мелатонин,  серотонин и  антигонадотропин) участвуют в процессах регуляции половой активности животных, биологических ритмов и сна, реакции на воздействие света.
Эффективность (effectiveness) – связь между достигнутыми результатами и использованными ресурсами.   
Экстерьер - внешний вид стати и общие пропорции тела животных в зоотехнии – учение о внешних формах животных; связывается с изучением их биологических особенностей и хозяйственной годностью, с оценкой животных по внешнему виду. Экстерьер1 – внешний вид животного, наружные формы телосложения в целом. 
Экстерьер животного – внешняя форма сложения животных по отдельным статям с учетом направления продуктивности животного, определяемая путем визуального осмотра, оценки, измерения размеров туловища, взвешивания, фотографирования и др.
Эпизоотический мониторинг – система сбора количественных данных о распространении болезней животных, включая эпизоотологическое обследование и информацию о закономерностях развития конкретной болезни животных, природно-географических и экономических (хозяйственных) условиях территорий их обитания  (содержания, разведения), проводимых ветеринарно-санитарных мероприятиях, и последующая их статистическая обработка для анализа эффективности ветеринарно-санитарных мероприятий и прогнозирования  возникновения,  развития  и  ликвидации эпизоотий или  панзоотий.
Экстерьерный профиль – графический метод изучения экстерьера животных, используется для оценки особенностей телосложения отдельных групп и типов животных. 
Экструзия - обработка зерна перед скармливанием, одновременно под высоким давлением и температурой в пресс – экструдерах.
Экссудативное мясо БМВ - характеризуется светлой окраской, мягкой рыхлой консистенцией, выделением мясного сока вследствие пониженной водосвязывающей способности, кислым привкусом.
Экстрагенты - вещества, способные избирательно извлекать отдельные компоненты из твердых материалов (при выщелачивании либо экс-трагировании) или жидких смесей (при жидкостной экстракции). 
Экстрагирование (от латинского extrano) - способ извлечения одного или нескольких компонентов из твердых тел или жидких смесей обычно с помощью органических растворителей (экстрагентов). 
Экстракт (от латинского extractus) - лекарственная форма или вещество корма, получаемое извлечением (вытяжкой) действующего компонента из лекарственного или кормового сырья с помощью экстрагента. 
Экструзия (от латинского extrusio) - обработка зерна перед скармливанием одновременно высоким давлением и температурой в прессэкструдерах, значительно повышающая усвояемость питательных веществ. 
Элевер - специальное хозяйство по выращиванию племенных бычков, полученных от выдающихся производителей.
Электрогидротермическая обработка (ЭГТО) - способ улучшения кормовых достоинств зерна. 
Элита - лучшая, наиболее высоко ценимая часть породы, классы животных.
Эмбриология - наука о внутриутробном (эмбриональном) развитии зародыша.
Эмбрион – зародыш, развивающийся из оплодотворенной яйцеклетки.
Эмбрионализм – внутриутробное недоразвитие – следствие плохого кормления и содержания матери, а также ранней случки. Эмбриональная недоразвитость характеризуется сходством новорожденного животного с эмбрионом ранней стадии развития. 
Энергетическая кормовая единица - за 1 ЭКЕ принимают в среднем 10467 кДж (2500 ккал) или округленно 10 МДж обменной энергии. 
Энергетическая питательность (ценность) - корма, свойство корма удовлетворять потребность животного в энергии. 
Энергопротеиновое отношение (ЭПО) - количество килокалорий или мегаджоулей (килоджоулей) обменной энергии в 1 кг корма, приходящееся на 1% сырого протеина. 
Энзимы - то же, что ферменты. 
Эпидермис - верхний слой кожи (эпителиальный и ростковый).
Эпизоотия - понятие о широком распространении инфекционного заболевания среди животных и птицы.
Эприн – белково - витаминый концентрат (БВК) - кормовые дрожжи, выращиваемые на синтетическом этиловом спирте. 
Этология - раздел биологии, изучающий поведение животных, главным образом генетически обусловленных компонентов поведения и проблем его эволюции. Этология1 – наука о поведении животных. 
Эффект материнский – комплекс явлений, которые связаны с влиянием материнского организма на потомство первого поколения. 

У


Удой – количество надоенного молока за определенный интервал времени.
Уполномоченный орган в области племенного животноводства (далее – уполномоченный орган) – государственный орган, осуществляющий руководство и реализацию государственной политики в области племенного животноводства.

Я


Ядовитые растения - растения вырабатывающие и накапливающие в процессе жизнедеятельности яды; вызывают отравления животных. 
Ядро племенное – предназначено для получения ремонтного молодняка, которым пополняют собственное стадо хозяйства. В эту группу включают животных с высокой племенной ценностью.
Яйцеклетка - женская половая клетка, которая в результате оплодотворения дает начало новому организму.
Яичник - половая железа (обычно парная) самки животных, в которой образуются и созревают яйца.
Як - жвачное млекопитающее животное, рода быков.
Ярославская порода - крупный рогатый скот молочного направления. Выведена в 19 веке на территории Ярославской губернии.
Ячмень (Hordeum) - род одно- и многолетних травянистых растений семейства злаков; используется в кормлении животных. 
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